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Oz

Kavramsal degisim bilimsel ve uygulamali alanlarda kullanilan kavramlardaki yarulgilarin
bilimsel cercevede degistirilmesi olarak ifade edilebilir. Calisma kapsaminda uygulamali bir
bilim dali olarak gastronomi biliminde temel kavramlar olan dograma teknikleri konusundaki
kavram yanilgilar1 belirlenmistir. Alan ¢alismasi, daha 6nce 6rgiin gastronomi egitimi almamais
kisim sefi (chef de partie) diizeyinde faaliyet gosteren 39 mutfak ¢alisani ile gergeklestirilmistir.
Calismada dograma teknikleri konusunda kayda deger diizeylerde kavram yanilgilar
bulgularina ulasilmistir. Arastirmada kavram yanilgilarinin 6nlebilinmesi i¢in 6rgiin ve yaygin
gastronomi egitiminde 6zel egitim yontemleriyle (isbirlikci egitim modeli, proje tabanh egitim
modeli, sorgulama temelli egitim modeli, probleme dayali1 egitim modeli, sinif dig1 egitim modeli
ve 5E-7E egitim modeli) destelenmesi gereklili§i sonucuna ulasilmigtir.
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Abstract

Conceptual change can be expressed as changing the errors in the concepts used in scientific and
applied fields within the scientific framework. Within the scope of the study, misconceptions
about chopping techniques, which are basic concepts in the science of gastronomy, have been
determined. The field study was carried out with 39 kitchen workers operating at the level chef
(chef de partie), who had not previously received formal gastronomy training. In the study,
remarkable levels of misconceptions about chopping techniques were reached. In order to
prevent misconceptions in the research, it has been concluded that the formal and non-formal
gastronomy education should be supported with special education methods (collaborative
education model, project-based education model, inquiry-based education model, problem-
based education model, out-of-class education model and 5E-7E education model).
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GIRIS

Kavramsal degisim yaklasimi; bireylerin kavram yarmilgilarindan, yani bilimsel olmayan
bilgilerinden, bilimsel olarak dogru kabul edilen bilgilere gecis yapabilmeleri konusunda
bireyleri cesaretlendiren, alternatif bir yaklasimi temsil etmektedir ve Piaget'in Oziimleme,
diizenleme ve dengeleme ilkeleri iizerine kurulmustur (Conradty ve Bogner, 2019; Demirel ve
Anil, 2017). Kavramsal yanilgilarin giderilmesi ve kavramlarmn zihinde dogru bir sekilde
yapilandirilabilmesi i¢in mevcut bilgilerin gozden gecirilmesi ve yeni bilgilerle uyum saglamak
amaciyla bilimsel olarak dogru kabul edilmeyen bilgilerin degistirilmesi siireci de kavramsal
degisim stireci olarak ifade edilebilir (Dyer, 2019; Nadelson vd., 2018; Deveci vd., 2017; Oztiirk
vd., 2011). Buna gore, kavramsal degisimde iki siire¢ 6n plana ¢itkmaktadir. Bunlardan ilki,
karsilasilan kavramlarin mevcut kavramlarla bagdastirildigi veya yeni kavramlarin var olan
kavramlarin iizerine insa edildigi stireclerdir ve bu siirece Ozlimleme (assimilation) adi
verilmektedir. Diger siireg ise, diizenleme (accommodation) adini almaktadir (Syuhendri, 2017).
Kavramsal degisimin 6ziimleme siirecine kiyasla daha kararli olan diizenleme siirecinde, yeni
kavramlarmn 6grenilebilmesi i¢in mevcut kavramlari yeniden diizenleme yolu segilir ya da yanls
kavramlarm yerini dogru kavramlar almaktadir. Diizenleme siirecinin gerceklesebilmesi igin
yeni kavramlarin agiklanmasinda ve anlagilmasinda, mevcut kavramlarin yetersiz kalmasi 6n
kosulu saglanmalidir (Fancovicova, 2019; Deveci, 2019; Uyanik ve Dindar, 2016: 353).

Ozellikle son dénemlerde bilinirligi hizla artan aym zamanda 6rgiin ve uygulamal §gretimin
biiyiik bir éneme sahip oldugu gastronomi alaninda da kavramsal degisim yaklasimi énem arz
etmektedir. Nitekim yeme i¢gme ile ilgili olan hersey olarak da tanimlanan bu alanda mutfak
calisanlarinin genel mutfak bilgileri ele alinarak kavramsal degisim siirecleri detayl bir sekilde
incelenerek analizler yapilmasi1 gerekmektedir. Bunun sebebi olarak da calisanlarin bazilarmin
alaninda egitimli olmasi veya hig bir mutfak egitiminin olmamasi olarak diisiiniilmektedir. Iste
buradan hareketle bakildiginda, mutfak calisanlarinda 6zellikle uluslararas: dograma teknikleri
gibi temel konulara iligkin kavramsal degisim siireclerinde bilimsel bilgilerinin artirilmasi
gastronomi alanininda yiiriitiilen faaliyetlerin siirdiiriilebilirligi agisinda 6nemli bir yer
edinmektedir. Bilindigi {izere gastronomi alaninin en temel bilgileri arasinda yer alan uluslaras:
dograma yontemleri, mutfak organizasyonunda yer alan tiim is gorenlerin bilimsel bilgi ile
donatilmasi gereken bir nokta olarak goriilmektedir. Ozellikle ulusal ve uluslararasi alanda her
gecen giin ilgi ve merakin yogun olarak yasandig1 bu alanda deneyimli mutfak is gorenlerinin de
egitimler alarak kendilerini gelistirmeleri gerekmektedir. Bu durum gastronomi egitiminin
Onemi ayrica ortaya ¢tkmaktadir.

KAVRAMSAL CERCEVE

Kendine 6zgii kavramlarin yer aldig1 ve kavramlara iliskin dikkate deger niianslar icerisinde
barindiran bir bilim dal olarak ifade edilen (Sarioglan, 2018) gastronominin neyin nerede, ne
zaman, hangi sekilde, hangi kombinasyonlarda ne yenilecegi ve icilecegi konusunda tavsiye ve
rehberlikle ilgilendigi goriilmektedir. Tiirk Dil Kurumu (2020)'na gore yemegi iyi yeme merak:
ve sagliga uygun, iyi diizenlenmis, hos ve lezzetli mutfak, yemek diizeni ve sistemi olarak
tanimlanan gastronomi kavrami, yeme-igmeyi zevk ve zevkini artiran, yiyecek-igecek ile ilgili
beceri ve bilgiye sahip olma ve yasam sanati olarak da tanimlanmaktadir (Santich, 2004:1). Ote
yandan yeme i¢me konusunda tavsiyeler, yontemler veya nerede nasil, ne kadar gibi sorular
cevaplayabilen genis bir yelpazeye sahip anlamlar da igermektedir (Oztiirk ve Giiven, 2018:2).
Pek cok sozliikte iyi/lezzetli yeme bilimi veya sanat1 seklinde betimlenen gastronomi, hem zanaat
hem de sanat gerektiren bir alan olarak da goriilmektedir (Ozseker, 2016:5). Bu durum aslinda
gidalarin hazirhginda yer alan temel bilesenlerin kiiltiirel farkliliklarin1 da ortaya koymaktadir.
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Ozellikle gidalarn korunmasi, hazirlanmasi, 6giinlerde bulunmasi gereken miktar ve
cesitlilikler, sevilen ve sevilmeyen tatlar; yemek sunmanin gelenek gorenekleri; kullanilan arag,
gereg ve pisirme yontem ve teknikleri bunlarin arasinda yer almaktadir (Hegarty ve O’Mahony,
2001:5). Kisaca gastronomi, yiyecek ve iceceklerin iiretimi, tiiketimi ve sunumuna kadar olan tiim
stireclerde yer alan gidalarm, fizyolojik, mikrobiyolojik ve besin degerleri ozelliklerini, bu
stirecler sonucunda olugsan atiklarin giivenli bir sekilde toplanip yok edilisine kadar olan tiim
basamaklarda var olan sistemlere ait yonetmelik metot ve kurallarin olusumunda da 6nemli rol
iistlenmektedir (Caliskan, 2013:40). Dolayisyla ugsuz bucaksiz bir arastirma, stirekli kalite arayisi,
haza bir tutku, zevk bilgi ve kiiltiir (Vitaux, 2019:15) olarak da aktarilan gastronomide kendine
0zgii kavramlarin oldukca fazla diizeylerde olmasi kavram yanilgilarina neden olabilmektedir.

Ozellikle endiistri devrimi ile birlikte bireyler yemek yeme ve icme olgusuna bakis agilarinda
farklilasma ortaya c¢ikmakla birlikte yeme-igmenin sosyolojik, kiiltiirel ve rekreatif bir hal
almasini gerektirmistir. Bu sebeple bircok iilke ve sehirlerde beslenme ve asgilik {izerine egitimler
verilmeye baglandig1 bilinmektedir. Dolayisiyla bireylerin aggilik meslegine olan merakinda da
artis goriilmektedir. Bu artis ile birlikte cesitli diizeylerdeki egitim kurumlarinda teorik ve
uygulamali olarak ascilik egitimleri verilmeye baslanmustir (Sarioglan ve Ertopcu, (2019:68).
Gastronomi egitimi, gida maddelerini endiistiri standartlarina uygun olarak hazirlama, pisirme,
sunma bilgi ve becerisi (Daylar 2015:16) olarak tamimlamaktadir. Ote yandan insanlik tarihinde
neyin, nasil, neden yenildigine ve icildigine odaklanan sosyal bir olgu (Kurnaz, Kurnaz ve Kilig,
2014:43) olarak gastronomi egitimini agiklamak da miimkiindiir. Kisacast igerisinde birgok farkl
disiplini barindiran ascilik alaninda calismak isteyen bireylerin diger disiplinler ile ascilik
mesleginin iligkisini iyi irdelemesi ve bu konuda kendine donanim kazandirmasi énem arz
etmektedir. Bu kapsamda degerlendirildiginde gastronomi egitiminde kavram yanilgilarina
iliskin farkli seviyelerde dersler olmasina ragmen, yinede kavram yanilgilarina rastlanilmaktadir.
Ozellikle yiyecek-icecek sektdriinde drgiin gastronomi egitimi almamus kisa siireli sertifika
progamlarinda egitim goren ve yiyecek-icecek iiretimi yapabilen bireylerdeki kavram
yanulgilariin  oldukga yiiksek seviyelerde oldugu varsayillmaktadir. Nitekim kavram
yanilgilarinin giderilmesinin yiyecek-igecek iiretimi agisindan biiyiik oneme haizdir. Cesitli
nedenlerle evlerinin disinda yeme ve i¢gme faaliyetinde bulunan bireyler, giivenilir, hijyenik,
saglikli, lezzetli ve kiiltiirel degerleri yansitan bir tiiketim gergeklestirme beklentisinde
bulunmaktadirlar (Sarioglan ve Yalin, 2015). Tiiketicilerin bu beklentilerini karsilamak ise ancak
yanilgilardan ayrilmis kavramlarla ve bunun yansimasi olan dogru uygulamalarla
gerceklesebilecektir. Gastronomi bilimi uygulamali bir bilim dali olmasi nedeniyle kavram
yanilgilarinin mevcudiyeti dogrudan yiyecek-icecek iiretimine de yansimaktadir (Sarioglan ve
Sezen, 2017; Oney, 2016). Nitekim bu ihtiya¢ duyulan bilgi, beceri ve donanmima sahip alaninda
basarili mezunlarin calismalar1 ancak etkin ve kaliteli gastronomi egitimi ve Ogretimi ile
saglanabilir (Akoglu, Cansizoglu, Orhan ve Ozdemir; 2017:155). Bu baglamda ozellikle ara
eleman ihtiyacinin yogun bir sekilde karsilandig1 ascilik programlarinda da uygulamali derslerle
bu husus desteklendigi goriilmektedir. Nitekim, Ertopcu ve Sarioglan (2019:82) tarafindan
Tirkiye’de Orgiin Ogretimde egitim veren ascilik programlarinin miifredatlarinda yer alan
uygulamali derslerin ele alindig1 arastirmaya bakildiginda temel uygulamali mutfak derslerinin
tiim ascilik programlarinda bulundugu ortaya ¢ikmis ve bu derslerin igerikleri incelendiginde de
temel dograma ve pisirme yontemlerine agirlik verildigi goriilmektedir. Bu kapsamda 6zetlemek
gerekirse mutfak ¢alisanlarmin 6zellikle temel pisirme yontem ve tekniklerine iliskin algi ve
bilgileri acisindan gastronomi egitiminin 6nemini ortaya koymaktadir.
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YONTEM

Arastirma modeli olarak calismaya katilan grup sayisi, kontrol 6nlemleri ve bagimsiz degisken
tlizerinde yapilan gozlemlerin zaman ve sayisiin dikkate alindi8y, biiyiik kabul goren 6n test son
test kontrol gruplu deneysel yontemdir (Campbell ve Stanley, 1996). Calisma daha 6nce dograma
teknikleriyle ilgili 6rgiin herhangibir egitim almanus Istanbul, Ankara, Izmir, Antalya ve Mugla
yorelerinde faaliyet gosteren {i¢’er adet bes yildizli otel mutfaklarinda faaliyet gosteren kisim
sefleri (Ala’carte mutfak sefi, soguk mutfak sefi, sicak mutfak sefi, pastahene sefi vb.)
diizeyindeki 39 mutfak calisan1 ile gerceklestirilmistir. Veri toplama aract olarak
yapilandirilmamis goriisme formu kullanilmistir. Veri toplama formunda uluslararas:
gastronomi terminolojisinde kullanilan dograma teknikleri, anahtar kavram olarak, tam olarak
ne oldugu ve kullamim alanlar1 sorulmustur. Veri toplama formu araciligiyla arastirmaya katilan
mutfak gahisanlariyla ayni anda 6n test yapilmistir. On testin akabinde uluslararasi dograma
teknikleri ve kullanim alanlariyla ilgili olarak yaklasik doksan dakikalik calisma grubuna yonelik
egitim verilmistir. Egitimler uygulandiktan sonra ¢alisma grubuna on testte uygulanan form ile
son test olarak uygulanmigtir.

Egitim uygulanmasindan sonra elde edilen veriler bilimsel bilgi igeren ciimle, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimle, kavram yanilgisi iceren ciimle ve bos olmak tizere dort temel
kategoriye ayrilmistir. Bu kategorilerdeki ciimle sayilarinin frekanslarinin hesaplanmasi
suretiyle kisim gefi diizeyinde faaliyet gosteren mutfak calisanlarinin kavram yanilgilar: genel
egilimleri ve kavramsal degisim siireclerinde gastronomi egitiminin 6nemi ortaya ¢ikarilmistir.

BULGULAR

Arastirmanin bulgular kisminda ¢alisma grubunun anahtar kavramlara iliskin kelimelerle ilgili
kurduklar1 ctimleler incelenmistir. Bu ciimleler arastirmacilar tarafindan igerdikleri bilgi ve
anlamlar bakimindan incelenmis, kodlanmis ve bilimsel bilgi iceren ciimleler, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimleler, kavram yanilgisi iceren ctimleler ve bos olmak tizere dort
temel sekilde siniflandirilmistir. Stiflandirma gergeklestirilirken, bilimsel bilgi iceren ctimlelerin
gruplanmasinda ¢alisanlarin kurduklari ciimlelerin hem anahtar kavramla olan iligskisine hem de
bilimsel olarak dogru olup olmadigma iligkisi irdelenmistir. Eger calisanlarin kurduklar
ciimleler, anahtar kavramla iligskilendirdikleri kelimelerle aymi anlamda ctimle icinde de
iligkilendirildiyse ve bu climle diger biitiin 6geleriyle birlikte bilimsel agidan dogruysa bu
kategoriye dahil edilmistir. Bilimsel olmayan ve yiizeysel bilgi iceren ciimleler gruplamasinda
calisanlar eger anahtar kavramla iliskilendirdikleri cevap kelimelerin aksine ciimle iginde
bilimsel olmayan, giinliikk yasamda kullamilan, ge¢mis deneyim ve gelenekleriyle
anlamlastirilms igerikli ciimleler kurduysa bu climleler bu kategoriye dahil edilmistir. Kavram
yanulgisi iceren ciimleler gruplamasinda ise ¢alisanlar anahtar kavramlara ciimle icinde bilimsel
anlamlar yiiklemeye ¢alismis ancak bu kavramlar farkli ve yanlis anlami olan kavramlarla ve
ifadelerle karistirmig olanlar olarak tasniflenmistir (Ercan vd., 2010).

Tablo 1'de arastirmanin ¢alisma grubunda yer alan kisim seflerinin demografik 6zelliklerine yer
verilmistir. Tablo 1'de goriildiigii iizere yapilan alan arastirmasi calisma grubunun demografik
profilleri su sekilde olusmaktadir; %401 36-50 yas, %28,18'i 51-65 yas, % 23,16’s1 26-35 yas ve
%5,12’sinin ise 66 yas ve {lizeri araliginda yer aldig: goriiliirken katilimcilarin %82,02’sinin erkek
ve %17,98'inin ise kadinlardan olustugu gézlemlenmistir. Ote yandan galisma grubunun mesleki
deneyimine bakildiginda %43,64"iiniin 11 ile 15 yil arasinda, %30,76’sin 6 ile 10 y1l arasinda,
%15,36’sin 16 ile 20 y1l arasinda, %7,68’inin 2 yil ile 5 y1l arasinda deneyime sahip oldugu
goriiliirken %2,56sinin ise 21 yilin {izeriinde mesleki deneyime sahip oldugu ortaya gikmustir.
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Tablo 1. Arastirmaya Katilan Kisim Seflerinin Demografik Profilleri

Degiskenler (n) (%)
Calisma Grubunun Yas Araliklar1

18 Yas Alt1 - -
19-25 Yas Arast 1 2,56
26-35 Yas Arasi 9 23,16
36-50 Yas Arasi 16 40,98
51-65 Yas Arasi 11 28,18
66 Yas Uzeri 2 5,12
Toplam 39 100,0
Calisma Grubunun Cinsiyetleri

Kadin 7 17,98
Erkek 32 82,02
Toplam 39 100
Caligma Grubunun Mesleki Deneyim Siireleri

1 yildan az - -

2 yilile 5 y1l aras1 3 7,68
6 yil ile 10 y1l aras1 12 30,76
11 yil ile 15 y1l aras1 17 43,64
16 yil ile 20 y1l aras1 6 15,36
21 y1l ve tizeri 1 2,56
Toplam 39 100

Calisma Grubunun Ortalama Gelirleri

0-2020 TL Arast — _

2021-4000 TL Arast 4 10,24
4001-6000 TL Aras1 21 53,82
6001-8000 TL Arast 13 33,28
8001-10000 TL Arast 1 2,56
10001 TL Uzeri - -
Toplam 39 100
Calisma Grubunun Egitim Diizeyleri

flkokul 3 7,68
Ortaokul 9 23,16
Lise 12 30,76
Onlisans 8 20,42
Lisans 7 17,98
Yiiksek Lisans - -
Doktora - -
Toplam 39 100
Calisma Grubunun Yer Aldig: Yoreler

Istanbul 9 23,16
Ankara 6 15,36
[zmir 8 20,42
Antalya 11 28,18
Mugla 5 12,88
Toplam 39 100
Caligma Grubunun Yaygin Gastronomi Egitimi Tiirii

Orgi’m Gastronomi Egitimi 6 15,36
Halk Egitim Merkezi 10 25,60
Crraklik Egitim 18 46,24
Ozel Kurslar 3 7,68
Diger 2 5,12
Toplam 39 100
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Aragtirmanin ¢alisma grubunda yer alan katilimclarin verdikleri yanitlara gore, %53,82’sinin
4001-6000 Turk lirasi, %33,28inin 6001-8000 Tiirk lirasi, %10,24’tiintin 2021-4000 Turk liras1 ve
2,56’smin ise 8001-10.000 Tiirk lirasi araliginda gelire sahip oldugu goriilmiistiir. Ayrica
katilimalarin egitim seviyelerine iligkin sorulara verdikleri yarmitlar sirasiyla ele alindiginda
%30,76’s1n1n lise, %23,16”simin ortaokul, %20,42’sinin On lisans, %17,98'inin lisans ve %7,68’inin
de ilkokul mezunu oldugu ortaya ¢ikmustir. Calisma grubunun %28,18’inin Antalya, %23,16’sinin
Istanbul, %20,42’sinin Izmir, %15,36’sinin Ankara ve %12,88'inin Mugla bolgesinde faaliyet
gosterdigi anlasilmistir. Arastirma grubuna demografik Ozelliklerini belirlemeye iliskin
yoneltilen sorulara gore, %46 sinin ¢iraklik egitim, %25,60 min halk egitim, %15,36’smin orgiin
gastronomi, %7,68'inin 6zel kurslardan egitim aldiklarmi ifade ederken %5,12'sinin diger
segenegini yanitladiklar: goriilmiigtiir.

Tablo 2’de ¢alisma grubunda yer alan mutfak calisanlarinin temel dograma yontemleri
kavramlarma iligkin On test ve son test neticesinde ortaya ¢ikan bulgulara yer verilmistir.

Tablo 2. Temel Dograma Teknikleri Kavramlarina liskin Kavram Testi Bulgulari

Bilimsel Bilgi Bilimsel Olmayan Kavram Yanilgisi Bos
Anahtar Iceren Ciimle veya Yiizeysel Iceren Ciimle
Kavramlar Sayis1 Bilgi Iceren Ciimle Sayis1
Sayis1
On-Test Son- On-Test Son- On-Test Son-Test On-Test Son-Test
Test Test
Batonet 3 24 3 2 15 4 18 9
Jiillyen 11 35 9 3 19 2 - -
Turne 1 8 2 2 1 1 35 28
Peyzan 5 17 4 2 2 2 28 18
Sifonad 7 6 2 1 28 26
Dice 3 9 5 4 2 23 27
Brunuaz 14 35 17 3 8 1 - -
Rondel -- 2 3 3 1 1 35 33
Mirpua 5 13 3 3 2 1 29 22
Satou 1 2 2 2 3 3 33 32
Ponniif -- 6 4 2 3 1 32 30
Noiset -- 6 5 3 1 30 28
Jardin 1 9 8 2 -- 27 26
Vichy 1 16 11 2 6 1 21 20

Tablo 2’ye gore kisim seflerinin uluslararasi dograma tekniklerinin isimlerine iliskin 6n test ve
son testte verdikleri yanitlar incelendiginde on testte bos birakilan cevaplarin yogunlukta oldugu
goriilmektedir. Katilimcilarin 6n testte kavramlara iliskin vermis oldukar: yanitlar1 sirasiyla
inceledigimizde ise; “Batonet” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=3, bilimsel
olmayan veya ytlizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=3, kavram yanilgis1 igeren climle sayisinin n=4
oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen seflerin sayisiin da n=18 oldugu
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goriilmiistiir. “Jiilyen” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=11, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=9, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisiin n=19 oldugu
goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen seflerin yer almadig1 goriilmiistiir. “Turne”
kavramina iligkin bilimsel bilgi iceren ctimlenin n=1, bilimsel olmayan veya ytizeysel bilgi iceren
ciimlelerin n=2, kavram yarulgisi igeren ciimle sayisinin n=1 oldugu goriiliirken konu hakkinda
On testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=35 oldugu goriilmiistiir. “Peyzan” kavramina
iligkin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=5, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren climlelerin
n=4, kavram yanilgis: igeren climle sayisinin n=2 oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte
yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=28 oldugu goriilmiistiir. “Sifonad” kavramina iliskin
bilimsel bilgi igeren ciimlenin n=1, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=7,
kavram yanilgisi iceren climle sayisinin n=2 oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit
vermeyen seflerin sayisinin da n=29 oldugu goriilmiistiir. “Dice” kavramina iliskin bilimsel bilgi
iceren climlenin n=3, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=9, kavram
yarnulgisi igeren climle sayisinin n=4 oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen
seflerin say1isinin da n=23 oldugu goriilmiistiir. “Brunuaz” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren
ciimlenin n=14, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=17, kavram yanilgisi
iceren climle sayisinin n=8 oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen seflerin
yer almadigr goriilmiistiir. “Rondel” kavramina iligkin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=0,
bilimsel olmayan veya ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=3, kavram yanilgis1 igeren ciimle
sayistnin n=1 oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da
n=35 oldugu goriilmiistiir.“Mirpua” kavramina iligkin bilimsel bilgi iceren climlenin n=>5, bilimsel
olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=3, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=2
oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=29 oldugu
goriilmiistiir. “Satou” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=1, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren climlelerin n=2, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=3 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisiiin da n=33 oldugu
goriilmiistiir. “Ponniif’ kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=0, bilimsel olmayan
veya yiizeysel bilgi iceren climlelerin n=4, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=3 oldugu
goriilirken konu hakkinda o6n testte yamit vermeyen seflerin sayisimin da n=32 oldugu
goriilmiistiir. “Noiset” kavramina iliskin bilimsel bilgi igeren ctimlenin n=0, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi igeren ciimlelerin n=6, kavram yanilgis igeren ciimle sayisinin n=3 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=30 oldugu
gortilmiistiir. “Jardin” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren climlenin n=1, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=9, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=2 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=27 oldugu
gorlilmiistiir. “Vicy” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren climlenin n=1, bilimsel olmayan veya
ylizeysel bilgi iceren climlelerin n=11, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=6 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=21 oldugu
goriilmiistiir. Ortaya ¢ikan bu bulgular incelendiginde katilimcilarin mesleki deneyimleri
olmasina ragmen uluslaras: literatiirde gecerliligi olan kavramlara yabanc kaldiklar
goriilmiistiir.

Katilimcilara egitim verildikten sonra, son testte belirlenen kavramlara iliskin vermis oldukar:
yanitlari sirasiyla inceledigimizde ise; “Batonet” kavramina iligkin bilimsel bilgi iceren ctimlenin
n=24, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=2, kavram yanilgisi igeren ciimle
sayisinin n=4 oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da
n=9 oldugu goriilmiistiir. “Jiilyen” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren climlenin n=35, bilimsel
olmayan veya yiizeysel bilgi iceren climlelerin n=3, kavram yanilgis1 igeren ciimle sayisinin n=1
oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin yer almadig1 goriilmiistiir.
“Turne” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=8, bilimsel olmayan veya yiizeysel
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bilgi iceren climlelerin n=2, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=1 oldugu goriiliirken konu
hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=28 oldugu gorilmiistiir. “Peyzan”
kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=17, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren
ciimlelerin n=2, kavram yarulgisi igeren ciimle sayisinin n=2 oldugu goriiliirken konu hakkinda
son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=18 oldugu goriilmiistiir. “Sifonad” kavramina
iligkin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=6, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ctimlelerin
n=6, kavram yarulgisi igeren ciimle sayisinin n=1 oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte
yanut vermeyen seflerin sayisinin da n=26 oldugu goriilmiistiir. “Dice” kavramina iligkin bilimsel
bilgi iceren climlenin n=5, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=5, kavram
yarnulgisi igeren ciimle sayisinin n=2 oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen
seflerin sayisinin da n=27 oldugu goriilmiistiir.” Brunuaz” kavramina iligskin bilimsel bilgi iceren
ciimlenin n=35, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=3, kavram yanilgisi
iceren ciimle sayisinin n=1 oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin
yer almadig1 goriilmiistiir.”Rondel” kavramina iliskin bilimsel bilgi igceren ciimlenin n=2, bilimsel
olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=3, kavram yarlgisi igeren ciimle sayisinin n=1
oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=35 oldugu
goriilmiistiir. “Mirpua” kavramina iligkin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=13, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren climlelerin n=3, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=1 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=22 oldugu
goriilmiistiir. “Satou” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=2, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren climlelerin n=2, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=3 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=32 oldugu
goriilmiistiir. “Ponniif” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=6, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren climlelerin n=2, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=1 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=30 oldugu
goriilmiistiir. “Noiset” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=5, bilimsel olmayan
veya yiizeysel bilgi iceren climlelerin n=5, kavram yamnilgisi igeren ciimle sayisinin n=1 oldugu
goriilirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=28 oldugu
gortilmiistiir.“Jardin” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=5, bilimsel olmayan
veya yiizeysel bilgi iceren climlelerin n=8, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=0 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=26 oldugu
gorilmiistiir. “Vicy” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=16, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi igceren ciimlelerin n=2, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=1 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=20 oldugu
goriilmiistiir. Calisma grubunda yer alan mutfak calisanlarina egitim verildikten sonra ¢ikan bu
bulgulara gore katilimcilarin bu kavramlarin yabanci isimlerini bilmemelerine ragmen egitim
sonrasinda bilgi diizeylerinin arttig1 goriilmektedir.

Tablo 3'de calisma grubunda yer alan mutfak calisanlarinin temel dograma tekniklerinin
kullanim alanlarma iliskin bilgi diizeylerinin analizi yapilarak ¢n test ve son test neticesinde
ortaya ¢ikan bulgulara yer verilmistir.

Tablo 3'ye gore mutfak calisanlarinin uluslararasi dograma tekniklerinin kullanim alanlarina
iligkin On test ve son testte verdikleri yanitlar incelendiginde 6n testte ve son testte bos birakilan
cevaplarin yogunluk gosterdigi ortaya ¢ikmustir.

Calisma grubunda yer alan mutfak calisanlarinin 6n testte dograma tekniklerinin kullanim
alanlarina iliskin isimleri verilen kavramlara iliskin vermis oldukari yanitlari sirasiyla
inceledigimizde ise;

“Batonet” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ctimlenin n=3, bilimsel olmayan veya ytizeysel
bilgi igeren ctimlelerin n=3, kavram yarnilgisi iceren ciimle sayisinin n=15 oldugu goriiliirken
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konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=18 oldugu goriilmiistiir. “Jiilyen”
kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=11, bilimsel olmayan veya ytizeysel bilgi iceren
ciimlelerin n=9, kavram yanilgis1 iceren ciimle sayisinin n=19 oldugu goriiliirken konu hakkinda
On testte yanit vermeyen seflerin yer almadig goriilmiistiir. “Turne” kavramina iliskin bilimsel
bilgi iceren climlenin n=1, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=3, kavram
yarnulgisi igeren climle sayisinin n=1 oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen
seflerin sayismin da n=34 oldugu goriilmiistiir. “Peyzan” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren
ciimlenin n=5, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=4, kavram yanilgisi
iceren climle sayisinin n=2 oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen seflerin
sayisinin da n=28 oldugu goriilmiistiir. “Sifonad” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren
ciimlenin n=1, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=7, kavram yanilgisi
iceren climle sayisinin n=2 oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen seflerin
sayisinin da n=29 oldugu goriilmiistiir. “Dice” kavramina iliskin bilimsel bilgi igeren ciimlenin
n=3, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=9, kavram yanilgis1 iceren ciimle
sayisinin n=4 oldugu goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da
n=23 oldugu goriilmiistiir. “Brunuaz” kavramma iligkin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=14,
bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=17, kavram yanilgisi iceren ciimle
sayisinin n=8 oldugu goriiliirken konu hakkinda 6n testte yanit vermeyen seflerin yer almadig1
goriilmiistiir. “Rondel” kavramina iligkin bilimsel bilgi iceren ctimlenin n=0, bilimsel olmayan
veya yiizeysel bilgi iceren climlelerin n=3, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=1 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=35 oldugu
goriilmiistiir.“Mirpua” kavramina iligkin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=5, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren climlelerin n=3, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=2 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisiiin da n=29 oldugu
goriilmiistiir. “Satou” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren climlenin n=1, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=2, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=3 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisiiin da n=33 oldugu
goriilmiistiir. “Ponniif’ kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=0, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=4, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=3 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=32 oldugu
goriilmiistiir. “Noiset” kavramina iliskin bilimsel bilgi igeren climlenin n=0, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=6, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=3 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=30 oldugu
gortilmiistiir. “Jardin” kavramina iliskin bilimsel bilgi igeren climlenin n=1, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi igeren ciimlelerin n=9, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=2 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=27 oldugu
goriilmiistiir. “Vicy” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren climlenin n=1, bilimsel olmayan veya
ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=11, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=6 oldugu
goriiliirken konu hakkinda on testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=21 oldugu
goriilmiistiir. Yukarida ortaya ¢ikan bu bulgular 1siginda katilimcilarin uluslarast dograma
tekniklerinin kullanim alanlarina iliskin On testte bos birakmalarinin sebepleri arasinda
¢ogunlugunun gastronomi egitimi almamis olmalar1 ve dolayisiyla da yillardir sektdrde
calismalarina ragmen uluslararasi terimlere yabanci kalmis olmalari olarak gosterilebilir.
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Tablo 3. Temel Dograma Teknikleri Kullanim Alanlarina iliskin Bilgi Diizeyleri

Bilimsel Bilgi Bilimsel Olmayan Kavram Yanilgis: Bos
Anahtar Iceren Ciimle veya Yiizeysel Iceren Ciimle
Kavramlar Sayis1 Bilgi Iceren Ciimle Sayis1
Sayisi
On-Test Son- On-Test Son- On-Test Son-Test On-Test Son-Test
Test Test
Batonet 3 24 3 2 15 4 18 9
Jiillyen 11 35 9 3 19 1 - -
Turne 1 5 3 2 1 1 34 28
Peyzan 5 17 4 2 2 2 28 18
Sifonad 7 6 2 1 29 26
Dice 3 5 9 5 4 2 23 27
Brunuaz 14 35 17 3 8 1 - -
Rondel -- 2 3 3 1 1 35 33
Mirpua 5 13 3 3 2 1 29 22
Satou 1 2 2 2 3 3 33 32
Ponniif -- 6 4 2 3 1 32 30
Noiset -- 6 5 3 1 30 28
Jardin 1 9 5 2 -- 27 29
Vichy 1 16 11 2 6 1 21 20

Katilimcilara egitim verildikten sonra, son testte belirlenen kavramlarmn kulanim alanlarina
iliskin vermis oldukar1 yamitlar1 sirasiyla inceledigimizde ise; “Batonet” kavramina iligkin
bilimsel bilgi igeren climlenin n=24, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=2,
kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=4 oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit
vermeyen seflerin sayisinin da n=11 oldugu gorilmiistiir. “Jiilyen” kavramina iliskin bilimsel
bilgi iceren ciimlenin n=35, bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=3, kavram
yarnulgisi igeren ciimle sayisinin n=1 oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen
seflerin yer almadig goriilmiistiir. “Turne” kavramina iliskin bilimsel bilgi igeren ciimlenin n=8,
bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=2, kavram yarnilgisi igeren ciimle
sayisinin n=1 oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da
n=28 oldugu goriilmiistiir. “Peyzan” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=17,
bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=2, kavram yarilgisi igeren ciimle
sayisinin n=2 oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da
n=18 oldugu goriilmiistiir. “Sifonad” kavramina iligkin bilimsel bilgi iceren cilimlenin n=6,
bilimsel olmayan veya yiizeysel bilgi igeren ciimlelerin n=6, kavram yanilgisi igeren ciimle
sayisinin n=1 oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da
n=26 oldugu goriilmiigtiir. “Dice” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=5, bilimsel
olmayan veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=5, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=2
oldugu goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=27 oldugu
goriilmiistiir.”Brunuaz” kavramina iligkin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=35, bilimsel olmayan
veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=3, kavram yanilgis: iceren ciimle sayisinin n=1 oldugu
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goriilirken konu hakkinda son testte yamit vermeyen sgeflerin yer almadig:
goriilmiistiir.“Rondel” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=2, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=3, kavram yanilgis1 igeren ciimle sayisinin n=1 oldugu
goriilirken konu hakkinda son testte yamit vermeyen seflerin sayisinin da n=35 oldugu
gortilmistiir. “Mirpua” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=13, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren climlelerin n=3, kavram yanilgisi1 igeren ciimle sayisimnin n=1 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yamit vermeyen seflerin sayisinin da n=22 oldugu
gortilmiistiir. “Satou” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=2, bilimsel olmayan
veya yiizeysel bilgi iceren climlelerin n=2, kavram yarulgisi igeren ciimle sayisiin n=3 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=32 oldugu
goriilmiistiir. “Ponniif” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=6, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=2, kavram yanilgisi igeren ciimle sayisinin n=1 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=30 oldugu
goriilmiistiir. “Noiset” kavramina iligskin bilimsel bilgi igeren ciimlenin n=5, bilimsel olmayan
veya yiizeysel bilgi iceren climlelerin n=5, kavram yarnilgisi igeren ciimle sayisiin n=1 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=28 oldugu
goriilmiistiir.“Jardin” kavramina iliskin bilimsel bilgi igeren ciimlenin n=5, bilimsel olmayan
veya yiizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=8, kavram yanilgisi iceren ciimle sayisinin n=0 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=26 oldugu
goriilmiistiir. “Vicy” kavramina iliskin bilimsel bilgi iceren ciimlenin n=16, bilimsel olmayan
veya ylizeysel bilgi iceren ciimlelerin n=2, kavram yanilgis: iceren ciimle sayisinin n=1 oldugu
goriiliirken konu hakkinda son testte yanit vermeyen seflerin sayisinin da n=20 oldugu
goriilmiistiir. Katilimcilarin uluslarast dograma tekniklerinin kullamim alanlarina iligkin egitim
sonras1 Dbilgilerine ait bulgular incelendiginde yanitsiz birakmuis olduklar1 cevaplarin
¢ogunlugunun azalmamasinin gerekgesi olarak katilimcilarin kavramlara ve bunlarmn kullanim
alanlarma iliskin daha 6nce 6rgiin gastronomi egitimi almamigs olmalar1 olarak goriilebilir.

SONUC

Mutfak Calisanlarmin Dograma Tekniklerine Yonelik Kavramsal Degisim Siireclerinin
Incelendigi bu galisamada katilimcilarin yogunlugunun erkeklerden olustugu goriilmiis ve bu
bireylerin egitm seviyelerinin ¢ogunlugunda ise lise mezunu oldugu ortaya ¢ikmistir. Ayrica
katiimeilarin bulunduklar illere bakildiginda ise Antalya, Istanbul, {zmir, Ankara ve Mugla
seklinde siralandg1 ve gelir seviyelerinin ¢ogunlukla 4001-6000 Tiirk liras1 oldugu ortaya ¢ikan
sonuglar arasinda yer almistir. Ote yandan calisma grubu iiyelerinin daha énce gastronomi
egitimlerini aldiklar1 kurumlar1 sirasiyla incelendiginde ciraklik egitim, halk egitim, orgiin
gastronomi egitimi veren kurumlar, 6zel kurslar ve diger olarak aktarilmistir. Ortaya gikan bu
demografik bulgular neticesinde ¢alisanlarin erkek agirlikta olmasi mutfakta erkek bieylerin
daha ¢ok calistyor olmasindan kaynakhi oldugu diisiiniilmektedir. Kazanglar1 agisindan ele
aldigimizda ise yogunlukla bireylerin ortalama diizeyde maas aldiklarini ifade etmelerindeki
sebebin aggilik mesleginin son zamanlarda yogun ilgi gormesinden kaynakl olarak arz talep
dengesinin degismis olmasindan kaynakli oldugu diisiiniilebilir. Ayrica bu grubun daha &nce
aldiklar1 gastronomi egitimlerinin ¢ogunlugunun orgiin 6gretim diginda yer alan kurslarla
tamamladiklar1 goriilmiis ve bu durumun aciklayicisi olarak da bireylerin yag araliklarmin
dikkate aldigimizda 6grenim zamanlar siirecinde gastronomi egitiminin yayginlagmamis olmasi
olarak ifade edilebilir.

Calisma kapsaminda katilimcilarin temel dogramam tekniklerine iliskin kavramlara verdikleri
yanutlarda ozellikle 6n testte kavram yarulgisi iceren ve bog birakilan yanitlarm yogunlukta
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oldugu gorilmiistiir. Ponnof, rondel ve noiset dograma teknigi konusunda herhangibir bilimsel
ciimleye rastlanilamamis olmasi ve jiilyen, batonet ve brunuaz teknikleri konusunda kaydadeger
derecede kavram yanilgilari oldugu tespit edilmistir. Arastirmada kapsaminda gerceklestirilen
egitimde batonet, turne, peyzan, brunuaz, vichy teknikleri konusunda olumlu geri bildirimler
saglanmistir. Ayrica temel dograma tekniklerinin kullanim alanlarina iliskin yanitlar igerisinde
ozellikle Ponnof, rondel ve noiset dograma teknigi gibi konularda bir bilimsel ciimleye
rastlanilamamis olmasi ve c¢alisma kapsaminda jiilyen, batonet, brunuaz, peyzan ve vichy
teknikleri konusunda kaydadeger derecede kavram yanilgilar1 oldugu tespit edilmisgtir.
Arastirmada kapsaminda gerceklestirilen egitimde batonet, jiillyen, peyzan, brunuaz, vichy
teknikleri konusunda olumlu geri bildirimler saglanmistir. Aslinda bu durum katilmcilarin
mesleki deneyim ve birimlerinin dogru bir sekilde gastronomi egitimi ile desteklenmedigini
gostermektedir.

Calisma ile birlikte yiyecek-icecek endiistrisinde faaliyet gosteren mutfak kisim seflerinin
dograma teknikleri konusunda 6nemli dlciide kavram yanilgilar: oldugu sonucuna ulasilmustir.
Kisim sefi diizeyinde faaliyet gosteren mutfak calisanlarinin gastronomi biliminin en temel
unsuru olan dograma teknikleri konusunda kavram yanilgilarmin dikkate deger diizeylerde
olmasi 6zellikle yaygin egitimde farkli diizeylerdeki gastronomi egitiminde kavram yanilgilar:
konusunda uygulanabilir stratejilerin gelistirilmesi gerekliligi ortaya ¢ikmistir. Orgiin veya
yaygin gastronomi egitimi almayan personelin mutlak suretle hizmetici egitimlerle
desteklenmesi gerekmektedir. Ayrica sef diizeyinde calisacak olan mutfak personelin mutlak
suretle orgiin gastronomi egitimi almis olma kosulunun aranmasi kavram yanilgilarinin bertaraf
edilmesi acisinda 6nem arz edebilecektir. Bu kapsamda kavram yanilgilarinin giderilebilmesi igin
uygulanabilir oneriler gelistirilmistir;

* Yaygin gastronomi egitimi siirecinde kavram yanilgilarinin 6nlenebilinmesi igbirlikci egitim
modeli, proje tabanli egitim modeli, sorgulama temelli egitim modeli, probleme dayal1 egitim
modeli, siif dis1 egitim modeli ve 5E-7E egitim modeli gibi 6zel egitim yontemlerinin
uygulanmasi 6nerilmektedir,

* Yiyecek-igecek endiistrisinde heniiz faaliyet gosteren mutfak calisanlarinin hizmet igi
gastronomi egitime alinarak kavram yanilgilarinin giderilmesi dnerilmektedir,

¢ Orgiin ve yaygmn gastronomi egitiminde kavramsal degisim siiregleri farkindalik duygusu
gelistirilmesi 6nerilmektedir.

Arastirma kapsaminda elde edilen sonuglar dogrultusunda pisirme yontemleri, hijyen ve
sanitasyon olgularinda kavramsal degisim siirecleri konusunda nitel ve nicel g¢alismalar
gergeklestirilebilir. Ayrica aragtirmacilarin gastronomi bilimi kapsamindaki diger kavramlarin
kullanim alanlarmna iligskin bilgi diizeyleri ve etkinligini 6l¢meye yonelik ¢alismalar yapilabilir.
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