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Oz

Mugla tarih boyunca iinii denizagir1 iilkelere yayilan ve ticareti yapilan ¢am bali iiretiminde
bugiin de s6z sahibidir. Kentte aricilik, turizmden sonraki en énemli sektordiir. Bu makalede
amag¢ ariciligy kiiltiirel ve turistik bir deger olarak ele almaktir. Bu gercevede ariciliktan nasil
yararlanilabilecegine, Tiirkiye’deki Gastronomi miizelerinden biri olan Ozel Mugla Aricilik
Miizesi'nin nasil gelistirilebilecegine yonelik bilgilere yer verilmistir. Calismada ikincil ve birincil
kaynaklardan yararlanilarak elde edilen veriler 1s1$inda konu derinlemesine irdelenmistir.
Aragtirmada nitel veri elde etme teknigi olan goriisme ve gézlem yontemi kullanilmistir. Verileri
elde etmek i¢in ii¢ miize, bir ar ciftligi ziyaret edilmis ve incelemelerde bulunulmustur.
Miizelerin yoneticileri, belediye calisanlar1 ve ariclar ile yari yapilandirilmis goriismeler
gerceklestirilerek veriler elde edilmistir. Elde edilen veriler elektronik ortama aktarilarak
analizler gergeklestirilmistir. Neticede ariciigin turizm sektoriinde énemli bir yere sahip olmasi
nedeniyle; Mugla’da aricilik, apiturizmi ve aricilik miizesinde olmas: ve yapilmasi gerekenlere
yonelik Oneriler siralanmustir.

* Bu makale 16-19 Ekim 2019'da gergeklestirilen 20. Ulusal Turizm Kongresi'nde sunulan
bildirinin gelistirilmis seklidir.
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Abstract

Mugla has been known in the world throughout history and is still known today in the field of
pine honey production and trade. Beekeeping is the most important sector after tourism in the
city and its districts. The aim of this study, beekeeping is discussed as a cultural and touristic
value. In this context, how to benefit from beekeeping for apitourism and how to improve is one
of the gastronomy museums in Turkey the Private Mugla Beekeeping Museum were discussed.
In the present study, the subject was examined in depth in the light of the data obtained by using
secondary and primary sources. In the research, interview and observation method, which is the
technique of obtaining qualitative data, were used. In this respect, three museums and one bee
farm were visited and inspections were made. Data was collected through semi-structured
interviews held with the museum directors, municipality officers and beekeepers. The data
obtained was transferred onto electronic environment and analyses were conducted. As a result
of study, since beekeeping holds an important place in tourism industry, recommendations were
made concerning beekeeping and apitourism in Mugla as well as what to keep and do in the
beekeeping museum.

Keywords: Mugla Pine Honey, Private Mugla Beekeeping Museum, Apitourism, Gastronomy
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Ozer SAHIN ve Ayse AYDIN

GIRIS

Arnalk kiiltiirel agidan, arilara insan eliyle yapilan ilk miidahaleden itibaren baglayan ve
nesilden nesile, caga 6zgii degisikleri de igerecek sekilde aktarilarak giiniimiize ulasan gelenek,
gorenek ve uygulamalar1 kapsamaktadir. Bal ise Prehistorik donemden itibaren ritiiellerde ve
geleneksel tedavilerde kullanilan, beslenme gelenegi ile halk edebiyatinda gesitli sekillerde yer
alan kiiltiirel bir tirlindiir (http://www.muglakulturturizm.gov.tr; Yilmaz Erkovan, 2018).

Her yil Tiirkiyenin biiyiik oranda ¢cam bali ihtiyaci1 karsilayan Mugla’da aricilik, turizmden
sonraki en onemli sektordiir. Kent bazinda bir taraftan aricilik diger taraftan turizm faaliyetleri
yuritiiliirken, her iki sektoriin ig birligi onem arz etmektedir. Bu calismada Mugla’da turizm
cercevesinde gesitli yonleriyle degerlendirilebilecek aricilik sektoriinden apiturizm agisindan
nasil faydalanilacagina dair, 6zellikle son on yilda artan sayidaki Gastronomi miizelerinden biri
olan Ozel Mugla Aricilik Miizesi'nin nasil gelistirilebilecegine dair uygulanabilir 6neriler
sunulmaktadar.

Apiturizm son yillarda popiiler olmaya baslayan bir nis turizm pazar olarak gelismektedir. Bal
saghk amaciyla kullarulabilen, ilaglarin yerini alabilecek dogal tedavi yontemi olarak
uygulanmaktadir. Apiturizm gergevesinde propolis, ar1 ekmegi, ar1 siitii, polen ve balmumu gibi
pek bilinmeyen ve kullanimi yaygin olmayan ar1 iiriinlerine dikkat ¢cekmek gerekmektedir. Ar1
iirtinlerinin yemek pisirme, ilag ve kozmetik alanindaki sik kullanimi, insana basariyla hizmet
edebilecek dogal ve saglikli yasam tarzi sunmaktadir (Wo$, 2014:68).

Bugiine kadar Mugla'min miizecilik sektoriinde operasyonel agidan zayif kaldig1 soylenebilir
ancak hali hazirda ingas1 devam eden Mugla Bolge Miizesi bu kiiltiirel sektorii giiclendirecektir.
Bu miize disinda kiigiik ve orta biiyiikliikte agilacak farkli branslardaki diger miizeler sektore
ayrica giig ve deger katacaktir. Bu kapsamda galismada Ozel Mugla Aricilik Miizesi gastronomi
turizmi gergevesinde ele alinmus ve ilgili taraflara 6neriler sunulmustur.

LITERATUR
Tarihsel Siirecte Ar1 ve Balin Kullanimi

Bal arisinin bitki nektarlarini topladiktan sonra islemesi ve petekte depolamasi sonucunda
olgunlasmasiyla elde edilen bal, dogal bir besindir ve Prehistorik dénemden itibaren
insanoglunun en 6nemli beslenme kaynaklar iginde yerini almistir. Paleolitik ve Mezolitik
doneme ait kaya ve magara resimleri, anilan dénemlerde bal avcili1 yapildigini gostermektedir.
Bal, Misir ve Mezopotamya’da tanrilara sunulmus, tapmaklardaki kutsal hayvanlarin besin
kaynag1 olmus, Persler'de tanrilar admna yapilan kurban torenlerinde kullanilmistir (Zander,
1975:12; Sahinler, 2000:139; Lenger, 2010:89; Bulut, 2010:21; Bulut ve Lenger, 2015:7-8; Bulut,
2015:113).

Anadolu’da Neolitik donemin 6nemli merkezlerinden Catalhdytik’te bir duvar resminde yer alan
cigekler tizerindeki bocek tasvirleri balin arilar tarafindan ¢igeklerden toplandiginin bilindigini
gostermesi agisindan onemlidir (Mellaart, 2003:65). 1988 yili Kiiltepe kazilarinda ele gegen bir
tablette evlilikle ilgili yapilan masraf listesindeki besinler icinde bala da yer verilmistir (Albayrak,
2002:7, 10; Ureten, 2011:366). Hititlere ait Boyali Hoyiik kaz1 buluntularindan biri olan pigmis
topraktan yass1 matara formlu bir sise icinde bal, petegi ve ¢orekotu kalintis1 tespit edilmistir.
Hitit civi yazili belgelerinde balin fiyati1 ve aricilik ile ilgili suglara yonelik bilgiler bulunmaktadar.
Ayrica dini nitelikteki metinlerden anlagilan, balin tanrilara sunulan yiyecekler arasinda ilk
sirada yer aldigidir. Hititlerde bal, genellikle bayram ve sunularda tiiketilmek {izere yapilan
ekmeklerde, ruhsal ve bedensel rahatsizliklar1 iyilestirmek amaciyla yapilan ritiiellerden

461



Tiirk Turizm Arastirmalar: Dergisi, 5(1): 4569-473.

Ammihatna Ritiieli'nde, 1zgara cesitlerinde, sarap ve biranin icine katilarak kullanilmistir (Erkut,
2011:36-39; Ureten, 2011:367-373; Bulut ve Lenger, 2015:9).

Igerigindeki yiiksek oranda friiktoz ve glikoz sebebiyle kolay hazmedilebilir bir karbonhidrat
kaynag1 olarak bal, Antik donem mutfaginda 6zellikle hamur islerinde tatlandirici olarak; et,
balik ve sebze yemekleri igin hazirlanan soslarda, regel yapiminda, M.O. 1. yiizyildan itibaren
besinlerin bozulmasini 6nlemek amaciyla koruyucu olarak kullanilmig, farkl isimlerde alkollii
icki ve sirke olarak tiiketilmistir. Bakteriyostatik ve bakterisidal 6zellikleri nedeniyle bal mutfagin
yani sira tipta, eczacilikta, kozmetikte, parfiim yapiminda, boya islerinde, kuyumculukta, cenaze
torenlerinde ve mumyalamada da hammadde olmustur (Brown, 1993: 123; Curtis, 2001: 417-418;
Dalby, 2003: 179-180; Lenger, 2010: 89-95; Lenger, 2011: 28-29; Ulusoy, 2012: 90-93; Bulut ve
Lenger, 2015: 9-11; Bulut, 2016: 166-172; Harissis, 2017: 18). Balin istiflendigi peteklerden elde
edilen balmumu ise aydinlatma, miihiir yapimi, resim, boyama, bronz isleri, yaz1 arag gereci
yapimi ve kozmetikte kullanilmistir (Sahinler, 2000:141; Lenger, 2010: 89-90; Lenger, 2011: 29;
Bulut ve Lenger, 2015: 12-13; Bulut, 2016: 172-173). Liiks tiiketim maddesi olan en kaliteli ballar
hos kokulari, géz alic1 renkleriyle sunu nesnesi olarak da kullanim alani bulmus, boylece bal,
iizerine dinsel ve sembolik degerler yiiklenen ilahi sivilardan biri haline gelmis, kotiiliiklerden
koruyucu oldugu kabul edilerek dini torenlerde ve cenaze merasimlerinde sunu ickisi olmustur
(Graf, 1980: 209-221; Lenger, 2010: 93; Lenger, 2011: 29).

Balin yami sira onu iireten ar1 da kutsal sayilmis, Misir'da hem hanedanhigi hem de {ilkeyi
simgeleyen ar1, Yunan panteonundaki Artemis basta olmak tizere Zeus, Apollon ve Demeter ile
iliskilendirilmis, Roma panteonunda ise Mellona arilarin ve ariciligin tanrisi olmustur (Sar16z,
2006: 13; Kahyaoglu, 2011: 103; Bulut ve Lenger, 2015: 15; Harissis, 2017: 18). Ephesos antik
kentinde basilan elektron sikkelerin 6n yiizlerindeki ar1 tasviri Anadolulu ana tanrigalardan
Artemis Ephesia’nin ve kiiltiiniin merkezi Ephesos antik kentinin sembolii olmustur (Tekin, 1992:
77-78). Avrupa’da 17. yiizyllda Roma ve Vatikan'1 yoneten Barberini Ailesi, ar1y1 aile armasinda
ve baskin bir gorsel propaganda araci olarak kullanmistir. Napoleon ise ariy1 endiistrinin ve
caliskanligin sembolii oldugu igin hanedan armasi olarak tercih etmistir (Kahyaoglu, 2011: 102-
107).

Ege en ¢ok ragbet goren ballarin iiretildigi bolge olarak dikkat cekmektedir (Lenger, 2011: 29).
Bati Anadolu’daki Ionia ve Aiolis bdlgesi ballariyla {inliidiir (Ureten, 2011: 379-380). Akdeniz
kiyisindaki Lykia bolgesinde de aricilik ve bal tiretimi sz konusudur (Bulut, 2015: 101-103).

Anadolu’da Dogu Roma Imparatorlugu sinurlar igindeki bélgelerde baldan sarap ve likor
iiretilmis, her ikisi de saglik amagcl igilmis, bunun yani sira bal et kizartmalarinda, salata ve zeytin
basta olmak iizere yemeklerde, recel, marmelat, helva ve tathlarda kullanilmistir. Kiliselerde
yapilan ritiieller ve torenlerde ise siitlii bal ya da siit icildigi aktarilmistir (Zalesskaya, 1990: 216-
220; Dalby, 2004: 79-214; Anagnostakis, 2013: 89-92; Doger ve Armagan, 2014: 21-24; Germanidou,
2018: 93-100).

Osmanli doneminde aricilik bir ekonomik faaliyet olarak degerlendirilerek asar vergisi
alinmistir. Tk Tiirkge aricilik kitabi 1912 yilinda yayimlanmis ve bunu digerleri izlemis,
1930’larda Ankara Teknik Tarim Okulu ve Gazi Ciftligi'nde aricilik faaliyetlerine baglanmustir.
1931 yilinda gergeklestirilen 1. Ziraat Kongresi'nde Tiirkiye’de ariciiga dair dort rapor
sunulmustur. Bu kongre ariciligimizin kalkinmas: yolundaki en 6nemli atilim olarak kabul
edilmektedir. Ozellikle 1951-1952 yillar1 arasinda aricilign gelistirmek adma girisimlerde
bulunulmus, Ar1 Maya Dergisi ¢ikarilmis ve Tiirkiye Aricilik Enstitiisti kurulmustur. Tiirkiye
Birinci Ulusal Aricilik Kongresi'nin 1980 yilinda gerceklestirilmesi aricilik konusuna akademik
ilginin son 40 y1lda yogunlastigini gostermektedir (Sar16z, 2006: 40-57; Oter, 2010: 30-31).
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Aricilik Miizeleri

Aricilik ve bal miizeleri diinyada bal tiretiminde 6ne ¢ikan tilkeler basta olmak iizere genis bir
cografyaya yayilmistir (Crane, 1999: 613-614; https://www.apiservices.biz)!. Balkan iilkelerinde
yogunlasan Avrupa’daki sayili miizeler geneli tarihi binalarda hizmet veren, bulunduklar:
cografyanin tarihi ve kiiltiirel degerlerini de tanitan, genellikle aricilik tarihi, eski ve yeni aricilik
yontemleri, aricilikta kullanilan kiyafetler, arag ve gereglere yer veren seksiyonlara sahip, bal ve
balmumundan yapilmis iiriinlerin ziyaretgilere satisinin yapildigi 6nemli kurumlardir.

Tiirkiye’de 22.01.1984 tarih ve 18289 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan dzel miizeler ve denetimleri
hakkinda yonetmelik ile 6zel statiide kurulan Gastronomi miizeleri gercevesinde aricilik ve bal
miizeleri de gastronomi turizminin konusu olmustur.

Gastronomi miizeleri konusuyla farkli bir miize gesidi olarak Gastronomi turizmine yonelik
ilginin sonucunda artmis ve siirecte de destinasyonlar icin énemli bir Gastronomi turizmi arz
kaynagina doniismeye baslamistir (Sengiil, 2017: 264-272). Sahin ve Aydin'in (2017: 184)
calismalarinda yedi adet Zeytin ve Zeytinyagi, dort adet Yoresel Mutfak Kiiltiirii, dort adet
Arclik, iki adet Sarapcilik, birer adet Mutfak Ara¢ ve Geregleri, Ekmek Arag ve Geregleri,
Peynircilik, Tibbi ve Aromatik Bitkiler, Mevlevi Mutfak Kiiltiirii ve Cay Ara¢ Geregleri olmak
ilizere toplam 23 adet Gastronomi miizesi listelenmistir. Bu miizelerden 7’sinin 2001 yilindan
itibaren, 12’sinin 2010 yilindan itibaren kurulmas: bu arz kaynagina doniistimiin 6nemli bir
gostergesidir. Dort miizenin kurulus calismalarinin halen devam ediyor olmasi Gastronomi
miizelerine yonelen ilgiyi kanutlamaktadir. Gastronomi miizeleri Yilmaz ve Senel (2014: 501-506)
tarafindan islevlerine gore kiiltiirel mirasa dayali, endiistriyel mirasa dayali, kirsal turizme dayali
ve popiiler kiiltiire dayali olmak iizere dort gruba ayrilmaktadir. Bu gruplamaya gore Ozel
Mugla Arialik Miizesi'nin de yer aldig1 ariciik ve bal miizeleri endiistri mirasma dayah
Gastronomi miizeleri i¢cinde degerlendirilmektedir. Bu miizeler “yiyecek ve igecekle ilgili gerek
gecmiste kullanilan pisirme kaplars, el aletleri, makineler, fabrika ve benzeri unsurlari sergileyen,
gerekse yiyecek ve igeceklerin tadimina imkan veren keyifli miizeler olarak” nitelendirilmektedir
(Yilmaz ve Senel, 2014: 504).

Tiirkiye’deki aricilik ve bal miizelerinden adi balla 6zdeslesen kestane balin tiretildigi
Polonezkdy’de Kemal Sayal tarafindan armin biyolojisini, balin olusumunu, balin insanlara ve
diinyaya sagladig1 faydalar1 anlatmak amaciyla 2004 yilinda agilan Aricilik Miizesi'nde eskiden
ve giiniimiizde kullanilan aricilikla ilgili arag geregler sergilenmektedir. Miizede ¢igek polenleri,
ar1 hiicreleri ve petegin olusum safhasini gosteren kovanlar bulunmakta, balin nasil olustugu
evreleriyle anlatilmaktadir. Bu anlatimlar sergilenen malzemelerin islevleriyle ilgili kisa bilgilerin
yer aldig: bilgi panolariyla gerceklestirilmektedir. Saf bal mumu, polen kapani ve Almanya’dan
getirilen ve aricilikta kullanilan 6zel malzemelerin de yer aldigi miizede bal, polen ve ar siitii
gibi aricilik iirtinlerinin satis1 da yapilmaktadir (http://www.hurriyet.com.tr).

Aydm’daki Adnan Menderes Universitesi Cine Aricilik Miizesi, Cine Ilgesi'nin Yagcilar
K&yii'nde 4 Ekim 2010 tarihinde, Adnan Menderes Universitesi, Cine Belediyesi ve Cine Gelisim
Vakfi'nin ortakliginda 6zel miize statiisiinde kurulmugtur. Diinyanin 71. aricilik miizesi
Tiirkiye'nin ilk aricilik egitim miizesi olarak kabul edilen miizede kurslar, seminerler ve farkl
egitimler icin 40 kisilik bir egitim salonu, kafeterya, ¢ocuk parki, resim atdlyesi ve 2000 yillik

1 Onemli Aricilik Miizeleri igin bkz.: Greece Pastida Rhodes Beekeeping Museum - (https://beemuseum.gr), Cebelarski
muzej Radovljica - (http://www.radolca.co); Museum of Apiculture (https://www.culture.si), Cebelarski muzej -
Cebelarstvo Tigeli Krapje - (http://cebelarski-muzej.si), Mtizeum véelarstva na Slovensku/ Museum of Beekeeping in
Kralova pri Senci - (https://www.gob.sk); (Chlebo, 2010: 66), Germany Weimar Beekeeping Museum - (http://dbm.Ivti.de),
Musée des Arts et Traditions Apicoles - (http://web.tiscali.it).
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Roma ve Tiirk oyunlarinin sergilendigi oyun alami bulunmaktadir (Sengiil, 2017:267;
http://www.aydinkulturturizm.gov.tr).

Marmaris'in Osmaniye kdylindeki Marmaris Bal Evi 2012 yilinda hizmete girmistir. Marmaris
Ticaret Odas1 Bagkanlig: tarafindan agilan ve isletilmekte olan miizede ge¢misten giiniimiize
balin iiretimi ile ilgili bilgiler verilmekte, bal ve baldan iiretilenlerin tadim1 yapilmakta, bal ile
ilgili ara¢ ve gerecler sergilenmektedir. Ayrica egitim birimi, miize boliimii, sunum odalars,
kiiciik teshir amacli bir dolum alaru ve satis birimi yer almaktadir (Bekar, Arman ve Stirticii, 2017:
471-472; www.marmarisbalevi,com.tr). Miizedeki odak noktalarindan biri de kéy kadmlarinin
hem 6zgiin ve otantik yerel iirlinlerini sergileyebildikleri hem de egitim alabildikleri atdlye ve
toplant1 salonlaridir (Kara vd., 2017:421).

Paylasimlarindan 2007 yilinda olusturuldugu anlasilan Sanal Aricilik Miizesi diinden bugiine
aricilikta kullanilan arag ve geregleri, Osmanl ve Cumhuriyet donemine ait aricilik ve arilar
lizerine yazilan kitaplar1 acgiklamalar1 olmaksizin temel bilgileriyle tarmitmakta, Aricilik
Miizeleri'nin internet sayfalarinin adreslerini de vermektedir
(www .aricilikmuzesi.blogspot.com).

YONTEM

Arastirmada nitel veri elde etme teknigi olan goriisme yontemi ile gozlem teknigi kullanilmustir.
Calismanin baslangicinda 6nce Ozel Mugla Aricihik Miizesi ziyaret edildikten ve miize
yonetiminden bilimsel ¢alisma izni alindiktan sonra sirasiyla Marmaris Bal Evi Miizesi, Ozel
Mugla Aricilik Miizesi, Adnan Menderes Universitesi Cine Aricilik Miizesi ve Yazla Art Ciftligi
her iki aragtirmaci tarafindan ziyaret edilerek iki saat ile birer giin arasinda siiren incelemelerde
bulunulmus, kayitlar tutulmus ve fotograflar ¢ekilmistir. Daha sonra ilgili literatiir incelenerek
dokuz sorudan olusan yar1 yapilandirilmis gériisme formu hazirlanmistir. Goriisme formunda
yer alan sorular asagidaki gibi siralanmigtir:

Sakincasi yoksa yasmizi soyler misiniz?

Kurumdaki pozisyonuz nedir?

Kag yildir bu pozisyonda ¢alismaktasinz?

Miizenizde kag calisan bulunmaktadir?

Miizeniz ne zaman 6zel miize statiisiinde hizmet vermeye baslamistir?

Miizede hangi boliimler bulunmaktadir?

Miizeyi ziyaret edenlerle ilgili bilgiler nelerdir?

Miizenin bir brosiirii var midir? Diizenlenen senlik, festival vb. ne gibi gastronomik
faaliyetler gerceklestirilmektedir?

9. Mugla’'da aricilik kiiltiirel, gastronomik ve turistik olarak daha iyi nasil degerlendirilebilir?

X NN LD

Dort miize yoneticisi, bir ar ¢iftligi yoneticisi ile yiiz ylize goriismeler gerceklestirilmistir. Ocak-
Mart 2019 tarihlerinde gerceklestirilen goriismelerde ses kayitlar1 tutulmus ve ayni zamanda
notlar alinmustir. Goriismeler 50 dakika ile 90 dakika arasinda siirmiistiir. Mugla Ozel Aricilik
Miizesi'nin tasinmas: ve belediye ile ilgili hususlarin arastirilmas: igin iki Mugla Biiytiiksehir
Belediyesi yetkilisi ile ayrica goriisme gerceklestirilmistir. Gortisme iki saat stirmiistiir. Arastirma
sonucunda elde edilen veriler yaziya dokiilerek birer nihai diiz metin haline getirilmisgtir.
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BULGULAR ve TARTISMA

Arastirmaya Katilanlara iliskin Bulgular

Katilimailarin cinsiyeti, yasi, calistig1 pozisyonu, is deneyimi ve bulunduklar: ilge bilgileri Tablo
1'de gosterilmistir. Katilimcilarin %28,57’si kadin ve %71,43"1i erkek ve yiiksekogretim diizeyinde
egitim sahibidirler. Katilimcilarin ifadelerine metin icinde yer verilirken K1, K2...K7 seklindeki
kodlar kullanilmustir.

Tablo 1. Katilima Yetkililer

Katilimailar Cinsiyet Yas Pozisyon Deneyim flge
K1 Kadin 50 Ziraat Mithendisi 5 Mentese
K2 Erkek 36 Gida mithendisi 9 Mentese
K3 Erkek 37 Miize Yoneticisi 9 Marmaris
K4 Erkek 50 Arn Ciftligi Sahibi 10 Akyaka
K5 Kadin 33 Gida Mithendisi 8 Mentese
K6 Erkek 40 Ziraat Mithendisi 18 Mentese
K7 Erkek 37 Miize Yoneticisi 20 Cine
Mugla’da Aricilik

Antik kaynaklarla, epigrafik ve arkeolojik verilerden Bodrum yakinlarinda Theangela, Milas ile
Bafa Golii arasinda Pedasa, Milas, Kafaca koyiinde lokalizasyonu yapilan Olymos ve Knidos
kentlerinde, ayrica bolgenin Ege denizindeki siirlari icinde yer alan Kalymnos ve Rhodos
adalarinda aricilik yapildigy, yiiksek kalitede bal iiretildigi ve bu balin bélgenin en 6nemli ihrag
iiriinlerinden biri oldugu 6zellikle de Misir'a gonderildigi anlagilmaktadir (Sevin, 2001:131;
Magie, 2002: 36-116; Lenger, 2011:28-35). Misir’a ihra¢ edilen sadece bal degildir, aricilik
Ptolemaioslar doneminde yeniden organize edilirken 6zellikle Karia’dan gelen aricilarimn iiretim
metotlar1 da kullanilmaya baslanmistir (Lenger, 2011:31).

Cografi olarak batida ve giineyde Ege Denizi'yle, kuzeyde Biiyiik Menderes (Maiandros),
doguda Kizilhisar-Acipayam Ovasi ile sinurli, giintimiiz Mugla ilinin de yer aldi1g1 Karia bolgesi
ballari, Antik donemin en iyi ballar1 arasmda ikinci siradadir ve bolgede aricilik 6nemli bir is kolu
olarak kabul edilmektedir (Aksan, 2007:2-3).

Mugla’da ariciigin Osmanli doneminde 6nemli bir ge¢im kaynag: oldugu Devlet arsivindeki
16.ytizyila ait belgelerden anlasilmaktadir. 1909 yilindan itibaren aricilik kentte gelisen bir sektor
haline gelmis, Tiirkiye’de ilk aricilik ve bal kooperatifi de 1951 yilinda Mugla’da kurulmustur.
Ari varhigy, bal {iretimi ve aric1 sayisi ile iilkemizde ilk siralarda yer alan Mugla'nin ekonomisinin
yanu sira kiiltiiriindeki en 6nemli geleneksel {iretimlerden biri de ariciliktir. Mugla’da aricilik,
turizm gibi kentin 1980’lerden sonra 6ne ¢ikan faaliyetlerindendir. Kentte aricilik ve bal iiretimi
cam ormanlar1 sayesinde yapilmaktadir. Gezgin aricillar diger bal tiirlerinin de Mugla’da
iiretilmesini saglamaktadir. Buna ragmen Tiirkiye'nin ihrag ettigi balin tamamina yakin boliimii
¢am balidir ve ihra¢ edilen balin % 80'i ¢am bali merkezi olan Mugla'da iiretilmektedir.
Tiirkiye'nin toplam kovan sayis1 TUIK verilerine gore 2017 yilinda 8 milyona yakindir. Toplamda
958000 kovana sahip olan Mugla, yaklasik %12 oranu ile birinci sirada bulunmaktadir. Bu bilgi
kentin giiniimiizde de Antik donemdeki yogunlukta ihracatta soz sahibi oldugunu
gostermektedir (www.tuik.gov.tr; Suna, 2018: 47; Cukur, Dayan ve Karabulut, 2010: 26; Oter,
2010: 32; Oztiirk ve Sahin, 2008:65-66).

Mugla’da aricilik konusunda katilimcilarin goriisleri ise soyledir; Art Mugla'min en dnemli
unsurlarmdan biridir. Yerel iiriin olarak tamtimuun yapilmas: gerekir (K1 ve K4). Mugla’ya her yil 3
milyon civarinda kovan gelmekte ve 5000 civarmda arict bulunmaktadir. Mugla'mn iki onemli iiriinii
turizm ve ariciliktir ve bu bir avantajdir. Gereken dnemin daha fazla verilmesi gerekir (K1). Biz bir taraftan
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aricilik ile ugrasirken diger taraftan da ari iiriinlerinden hediyelik esyalar iiretmekteyiz. Buradaki ciftlik
disinda da satislarimiz yapilmaktadir (K4).

Arinin Mugla'min cesitli yerlerine heykelleri yapilabilir (K1 ve K2). Ancak, Izmir’e giden yoldan (Mentese
Bloklar1) baglayarak Denizli kavsagima kadar ki kavsaklarda belediye heykeller yaptirma girisiminde
bulundu. Karayollar: goriisii engelledigi icin kavsaklarda ari heykellerinin bulunmasina izin vermedi.
Mugla-Izmir ¢ikisinda kavsak oncesi Mugla'ya giris tabelasiin oldugu yerde Belediyeye ait istinat
duvara ar1 volyefi yapilabilecektir (K5 ve K6).

Ozel Mugla Aricilik Miizesi

Mugla Ili Ar1 Yetistiricileri Birligi (MAYBIR) tarafindan Ozel Mugla Aricihik Miizesi, Mugla
ariciligin ve diinyaca {inlii cam balini 6ne ¢ikarmak temel hedefiyle hem Mugla ariciigimin hem
de iilkemiz aricihgmin tarihsel siirecini yansitmak, kentin somut olmayan kiiltiirel miras
degerlerinden biri olan aricilik kiiltiiriinii tanitmak ve iilkemiz kiiltiir turizmine hizmet etmek
amactyla kurulmustur.

Mugla Ozel Aricilik Miizesi'nin kurulus dayanagi, 863 sayili Kiiltiir ve Tabiat Varliklarmi Koruma
Kanunu'nun 26. maddesidir ve 5 Ekim 2010 tarihinde 6zel miize statiisiine kavusmustur. T.C. Kiiltiir ve
Turizm Bakanligi'nin 16.08.2012 tarih ve 182225 sayili makam olurundan sonra, Mugla Il Kiiltiir ve
Turizm Miidiirliigi'niin 29.08.2012 tarih ve 6402 sayili yazist ile izin islemleri tamamlanmustir. Miize
2012 yihmdan itibaren Kiiltiir ve Turizm Bakanlhigi'ndan ruhsatl Ozel miize olarak faaliyetlerini
stirdiirmektedir (K1 ve K2).

MAYBIR binasinin giris kati miize olarak diizenlenmistir. Girisinin iki yaninda ar1 heykelleri ve
insan heykeliyle anlatim giiclendirilen bir ar1 bahgesi yer almaktadir. ig mekanda girisin saginda
geleneksel kiyafetleriyle kadin ve erkek heykeli ile satis boliimii bulunmaktadir. Miize
sergilemesi iki boliimden olusan U formunda diizenlenmistir. Arka bdliimde girisin sagindan
baglayarak sola dogru; vitrin i¢inde aricilikla ilgili kitaplar ve bal mumu eserler sergilenmektedir.
Vitrin sonrasinda farkli formlarda kovanlar, bal kiipleri, kovan yapimi ve kovan demirleri, ogsak,
aricilarin yasami, kovan tasimaciligl ve bu tasimacilikta kullanilan nakil araglari, konaklama
tiniteleri cadir ve baraka, aricinin bal yolculugunu anlatan aletler, maketler ve heykeller yer
almaktadir. On béliimde ise yine sagdan sola dogru ar1 siipiirme aletleri, bal hasadt igin kiigiik el
aletleri, dogal ar1 yuvalar1 ahsaptan destekler iizerinde yer alan altigen ar1 kovani1 formundaki
vitrinlerde sergilenmektedir. Bu boliimiin ortasinda kiititk kovanlarda bal kesimi, ar1 bakimlari,
mum sikma petek ve petek basimi alet, maket ve heykellerle sergilenmektedir. Sol béliimde ise
yine ahsap destek iizerindeki ar1 kovani formlu vitrinler iginde aydinlatma aletleri, eski ve yeni
koriikler yer almaktadir. Petek formlu vitrinler arasinda ise yoredeki aricikla ilgili 16.ytizyila ait
belgeler Osmanlica 6zgiin ve Tiirkge agiklamalariyla sergilenmektedir. Miize duvarlarinda ise
cesitli sanatgilarin farkh teknik ve formda ar1 ve bal konulu eserleri bulunmaktadir. Mugla’daki
miize her yil 3.000'i agkin kigi tarafindan ziyaret edilmektedir (K1). Sinevizyon gosterimiyle arinin bal
yolculugu 50 dakikalik bir belgeselle anlatilmakta, tiiketicilere dogru bal iiretiminin nasil
yapildigi  gosterilerek  organik  bal  konusunda  bilgilendirme  yapilmaktadir
(https://www.maybir.org.tr).

SONUC ve ONERILER

Tiirkiye'nin en 6nemli bal {iretim merkezi Mugla’da ariciligin gelistirilmesi, turizm ve saghk
sektorleriyle birlikte nasil biitiinlesebilecegi ile Tiirkiye’deki sayili Gastronomi miizelerinden ve
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Arcilik miizelerinden biri olan Ozel Mugla Aricilk Miizesinin daha iyi bir konuma
getirilebilmesi amagcl 6neriler asagidaki sekilde siralanmaistir.

Mugla’da Aricilik ve Turizme Yonelik Oneriler

Yapilan aragtirmalar Avrupa Birligi tilkelerinin damak zevkine en uygun balin ¢am bal
oldugunu gostermektedir (www.geka.gov.tr). Mugla'nin aricilikta Tiirkiyenin merkezi oldugu,
diinya ¢am bali {iretiminde 6nemli bir konumda oldugu gerceginden yola ¢ikilarak cam balmna
sahip ¢ikmak, onu tanitmak ve ¢am balini uluslararas: bir marka olarak turizme kazandirmak,
aricilik faaliyetlerinin gelisimi ve {iriinlerin turizm aracihgiyla pazarlanmas: icin en kiigiik yerel
birim mubhtarliklardan baslayarak kentteki bal birlikleri, ilgili Bakanlik birimleri ve tarim
midiirliikleri, turizm alanindaki birlik, dernek ve isletmelerle, turizm isletmeleri isbirligi
yaparak iizerlerine diisen gorevleri yerine getirmelidirler (Oter, 2010:35-36). Bu amagla aricilik
iirtinleri gliclii markalarla piyasaya sunulmalidir.

Mugla’da birbirini tamamlayan iki sektor aricilik ve turizmdir (K1ve K4). Turizm agisindan ekonomik
ve turistik cekicilige sahip aricilik {iriinlerinin pazarlanmasinda aracilarin varligi sorun
olusturmaktadir. Bu nedenle pazarlama konusunda aracilarin yer almadig sadece ilgili kigilerin
muhataphiginda bir diizen olugturulmalidir.

Bolgenin ballarinin detayl tanitilmasi hedeflenerek, Tiirkge ve Ingilizce olarak bilimsel nitelikte
brosiir, kitap, film, belgesel ve diger tamitim materyalleri hazirlanmali, ¢am balini tanitmak
amaciyla yurt ici ve disindaki turizm, organik gida ve aricilik fuarlarina gidilmelidir. Bu anlamda
MAYBIR’in 2008 yilindan itibaren diizenli olarak cam balimin uluslararast tanmnirhgin artirmak
amaciyla iki yilda bir gerceklestirdigi “Uluslararast Mugla Aricilik ve Cam Bali Kongresi”
onemlidir. Bu tarz kongre, seminer ve toplantilarin ulusal ve uluslararasi diizeyde
gerceklestirilmesine devam edilmelidir.

Slovenya’da aricihigm onciiliigiinii yapan ariciik okulunun miidiirii ve aricilik {izerine ok
sayida kitab1 bulunan bilim adami Anton Jansa'nin dogum tarihi olan 20 Mayzs, 20 Aralik 2017
tarihinde Birlesmis Milletler Genel Kurulu'nda oybirligiyle Diinya Ar1 Giinii olarak kabul
edilmistir. 20 Mayis aricilik ve bal ile ilgili etkinliklerin Mugla’da yogun olarak yapildig: bir giin
olarak degerlendirilmelidir.

Diger ballardan ayirt edici 6zelliklerinin belirlendigi bilimsel caligmalara bakildiginda Mugla
Cam Bali'nin tescil edilmesi geregi ortaya ¢ikmis, Cam Bali ad1 Mugla ile 6zdeslesmistir (Sahin,
2016). Mugla Cam Balr Cografi Isaret tescil basvurusu, 15.08.2018 tarihinde Tiirk Patent ve Marka
Kurumu tarafindan onaylanarak tescil edilmistir (K1 ve K2). Tanitimlarda tescil konusunun 6n
planda tutulmasi avantajlar saglayacaktr.

Her tiirlii ariciik potansiyeline sahip Mugla’da arastirma enstitiisiiniin olmamasi biiyiik bir
eksikliktir. 70'li yillarda Fethiye’de Tiirkiye'nin ilk ana ar1 iireten kurumu Aricilik Uretme
Istasyonu agilmis, ancak 2003 yilinda kapatilmistir (http://www.gazetesah.com). Muglal
aricilarin beklentisi yerine getirilerek kapatilan Aricilik Uretme Istasyonu, Aricilik Aragtirma
Istasyonu'na déniistiiriilmelidir.

Geleneksel aricilik deneyiminin ve iiriin gesitliliginin, ekonomik kalkinmay1 saglayacak bicimde
nasil yeniden ele alinabilecegi temel sorusuna cevap arayan atdlye yeni etkinlikler
gergeklestirilmelidir.

2017 yilinda hayata gecirilen Marmaris Cam Bal1 Senligi ve kapsamindaki “Balli Yemekler”
atolye calismasi, Marmaris Orhaniye koyiinde geleneksel hale getirilen Bal ve Kiiltiir Festivali,
diizenli olarak her yil yapilan Koycegiz Bal Festivali, ilki 2011 yilinda gerceklestirilen ancak bir
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daha yapilmadig: anlasilan 1. Ula Cam Bal1 Festivali, 2017 yilinda ilki gerceklestirilen Akyaka
Susam ve Cam Bali Senligi gibi bal odakli gevre ilgelerde yapilan ya da yapilmakta olan festival
ve senliklerin gastronomi ve kiiltiir senlikleri kapsaminda Mugla merkezdeki benzerleriyle
birlestirilerek daha biiyiik organizasyonlar yapilabilir. Mevcut bal kalitesini belirleyen
yarismalarin da devami énemlidir.

Mugla’da Aricilik ve Apiturizme Yonelik Oneriler

Mugla’da Aricilik ve Gastronomi Turizmi konusunda ilgili kurum ve kuruluslar projeler iiretmeli,
iireticilere aricilik konusunda yenilenen bilgiler verilmelidir (K1 ve K4). Yapilan arastirmalarda geng
neslin ariciliga ilgi gostermemesi nedeniyle arici sayisinin azaldigi vurgulanmaktadir (Oztiirk,
2017: 56-57; Cukur, 2014: 45-46; www.geka.gov.tr; Tuna 2016: 234). Aricilik mesleginin cazip hale
getirilmesi i¢in mevcut {iretim kosullarinin iyilestirilmesi, aricilik kredilerinin artirilmasi ve bu
konuda teknik destek verilmesi gerekmektedir.

Mugla’da aricilik, saglik turizminde ozellikle apiterapi (arilarmn tedavi amagh kullanimi) alamnda da
yaygn olarak kullamlabilir (Klve K4; Oter, 2010:35-36; Bahar ve Yilmaz, 2016: 537). Bu amagla
hiikiimet ve yerel yonetimler bir araya gelmeli, otel ve diger isletmeler yerine, destinasyon veya
bolge bazinda turizm konsepti gelistirilmelidir. Bu gergevede iginde kovan formlu evlerin yer
aldigi, gelen ziyaretcilere farkh aktivitelerin sunuldugu ar1 rotalari olugturulmahdir. Burada
calisanlara gerekli egitim verilerek yurt disindaki merkezlerde tecriibe edinmeleri saglanmalidur.
Boylece Mugla bir apiterapi destinasyonu olarak uluslararasi pazarlara tanitilabilmelidir.

28 Nisan 2017 tarihinde Mugla Il Gida Tarim ve Hayvancihk Miidiirliigii tarafindan hazirlanan
“Apiterapi Uriinleri Mugla’da Uretilir” baslikh proje gerceklestirilmistir
(http://www.muglakentgazetesi.com). Mugla'min diinyadaki apiturizm merkezlerinden biri
haline getirilmesi i¢in bu tiir projeler devam ettirilmelidir.

Kentte cok az iiretilen apiterapi iiriinlerinden ar1 siitii, propolis, polen tiretiminde artis saglannusg, ozellikle
kozmetik sektoriinde bu iiriinlerden yararlanmaya baslanmistir (K4). Yerel bir ar1 ¢iftliginde Tiirkiye'de
ilk defa degisik bir konsept olarak tantilan cilt bakim boliimii kurulmus, bu boliimde balmumu
ve ar1 siitlii el ve yiiz bakim {iriinleri, sa¢ bakim maskesi, dudak stiki, giines kremi, propolisli
gece bakim serumu gibi bir¢ok faydali iiriinlerle, propolisli sinek kov satisa sunulmustur. Bu
iiretim gesitlemesinin yaygimlasmasi ve olusturulan api rotalarinda pazarlanmasi gerekmektedir.

Ozel Mugla Aricilik Miizesi’'nde Olmasi Gerekenlere Yonelik Oneriler

Miizede ariciik alaninda uzman kisiler ¢alismaktadir. Bunun yani sira bir miizeolog ve
egitimcinin de miize kadrosunda yer almasi gerekmektedir.

Kalic1 seksiyonlardan biri Ariciik Tarihi temasmi igermelidir. Bu boliim insanin biitiin
duyularina hitap edebilecek teknik donanima sahip olmalidir.

Miizede yeni teknolojiler daha fazla kullarilmalidir. Bu baglamda bilgisayar destekli sergileme,
dokunmatik ve interaktif sistem, simiilator, sanal miizecilik, mobil telefon uygulamalar:
aragtirilmalidir (Kervankiran, 2014: 364).

Miizeler, nesnenin kendisiyle egitim ve Ogretim gerceklestirdigi icin “en gliclii egitim
kurumlarnidir” (Cevik, 2010: 13). Aricilik ve bal ile ilgili etkili farkindalik yaratmak igin okullarda
daha ¢ok tamitim yapilmalidir. Bu kapsamda Mugla ve ilgelerindeki okullarda egitim goren
cocuklarin miizeyi ziyaret etmeleri saglanmalidur.
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Yasayan miize olarak cocuklari ve gengleri cezbedecek agik hava sergilemelerine oncelik
verilmelidir.

Miizede bir ¢ocuk boliimii yer almalidir. Burada ¢ocuklar icin aricilik ve bal ile ilgili kostiimlere,
boyama yapabilecekleri materyallere, yapbozlara yer verilmelidir.

Bal ve bal {iriinlerinin yam sira balla yapilan geleneksel, apiterapi ve kozmetik iiriinlerin
pazarlamasi saglanarak miize kafeteryasinda satisa sunulmalidir.

Cevrimigi konumlandirmayz iyilestirmek igin araclar gelistirilmeli; bloglara, sosyal medyalara,
arama motorlarina, reklamlara 6nem verilmeli (WTO, 2019: 41), miizenin internet sayfasi
yenilenmeli ve iki veya ¢ok dilli olarak hizmet vermelidir.

Mevcutta Tiirkge bir kitapgik olmasimna ragmen ar1 ve bal hakkinda kisa bilgiler iceren miizeye
0zgii farkl dillerde brosiir/kitapgik hazirlanmalidir.

Miizenin yurt disginda bir kardes miizeye sahip olmas: ve boylece uluslararas: diizeyde is birligi
yapilarak ortak etkinlikler diizenlenmesi saglanmalidir.

Seyahat acentalar1 kent merkezinin tarihi ve kiiltiirel degerlerinin tanitildig1 turlar kapsaminda
yerli ve yabana turistlerin miizeyi ziyaret etmelerini saglamalidir. Marmaris’teki miizeyi her yil
40.000’den fazla kisi ziyaret ederken (K3), Cine Aricilik Miizesi'ni ziyaret edenlerin daha cok cevre
okullardan gelen ogrencilerin oldugu ve yillik ziyaretci sayisinin 600 civarinda kaldigi tespit edilmigtir
(K7). Ozel Mugla Aricilik Miizesi ise 3000 kisi tarafindan ziyaret edilmektedir (K1 ve K2). Miizenin
yerinin degistirilmesi, yapilacak yeni diizenlemeler ve gorevlendirmeler sayesinde ziyaretci
sayinn ¢ok daha yiikseltilebilmesi miimkiin olacaktir.

Farkli ziyaretcilerin miizeye gelmeleri i¢in miizede sergiler, film gosterimleri, sdylesiler gibi
etkinlikler arttirilmalidir.

Miizeler Haftasi’'nda miizede ¢ocuklara ve yetiskin ziyaretcilere ayri etkinlikler hazirlanmalidir.

Miizede bir uygulama mutfagina yer verilmelidir. Burada ziyaretgilerin ball yiyecek ve icecek
yapmalarina olanak saglanmalidir.

Miizenin yerinin degistirilmesi bu calismada onemli bir oneri olarak sunulmaktadir (K1, K2, K5 ve K6).
MAYBIR binasinin giris katinda yer alan miize ayr1 bir binaya sahip olmalidir. Ulagilmasi kolay,
park imkani ve biiyiik bir bahgesi olan altigenler, yani ar1 kovani formunda mimari tasarima
sahip bir miize binasmin yapilmasi saglanmaldir. Yeni binada ziyaretcilerin uygulama
yapabilecekleri bir mutfak, ¢ocuk boliimii, sergi salonlari, laboratuvar, konferans salonu,
kafeterya ve satis boliimii yer almalidir.
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