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Oz

Gastronomi uzun yillar insan hayatinin bir pargasi olmakla birlikte bu alandaki bilimsel
calismalar son yillarda biiyiik artis gostermektedir. Gerek uluslararasi gerekse ulusal
calismalarda gastronomi yiikselen bir ivme gostermektedir. Alana gercek anlamda katkinin
saglanabilmesi i¢in yapilan ¢alismalar1 degerlendirerek ilerlemek 6nemlidir. Bu baglamda, bu
calismanin temel amaci ulusal diizeyde gastronomi makalelerinin hangi konularda egilim
gosterdiginin belirlenmesi olmustur. ULAKBIM TR Dizin dergilerinde taranan turizm dergileri
kapsaminda ele alinan bu g¢alismada 620 makale incelenmistir. Bulgular incelendiginde,
gastronomi konusunda yemek ve kiiltiir, operasyonlar, gastronomi turizmi, gida ve saglk,
gastronomi egitimi, gida bilimi olmak {izere alt1 tema belirlenmistir. Diger alanlarda ise
pazarlama, yonetim, turizm, medya ve siirdiiriilebilirlik basliklar1 6ne ¢ikmustir. Arastirma
sonucunda en ¢ok dikkati ¢eken, pazarlama alanindaki calismalarin fazlalig1 olmustur.
Gastronomi alaninda yoresel ve yerel konularda yigilma oldugu ve tek bir bolge veya 6zel bir
iirtin gibi konulara ¢okca yer verilirken Tiirkiye genelini kapsayabilecek yaygin etkiye sahip
konularin azlig1 da dikkat ¢ekmistir.
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Abstract

Gastronomy has been a part of human life for a long time. On the other hand, scientific research
in this field is recently increasing. Gastronomy has been gaining an increasing momentum in both
international and national studies. It is important to study the fields development. In this context,
the main purpose of this study is to investigate the topics of national gastronomy studies. In this
research, which is handled within the scope of tourism magazines scanned in ULAKBIM TR
Index journals, 620 articles have been examined. Research purposes such as the number of
articles, authors, multi-authorship and institution and keywords were examined, and content
analysis was used in this context. When the findings were examined, six areas related to
gastronomy were identified: food and culture, operations, gastronomy tourism, food and health,
gastronomy education and food science. Besides, marketing, management, tourism, media,
sustainability and other fields were identified. Results has demonstrated that the most striking
issue is marketing and the local issues. Specific products and regions were over studied in the
gastronomy field. On the other hand, it was found that topics that may have widespread effects
were scarce.
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GIRIS

Gastronomi 0zellikle son yillarda ragbet goéren konularda 6n siralarda yer almaktadir. Her ne
kadar eski bir kavram olsa da hem mutfaklarda hem de akademik alanlarda en ¢ok ilgi ¢eken
konulardandir. Gegmisine bakildiginda mutfaga bilimsel bakisin en eski 6rnegi Savarin’in
“Tadin Fizyolojisi” kitabma kadar dayandirilmaktadir. Yemegin icerigi gibi fizik ve kimyaya
dayanan konularin yarmi sira Escoffier zamaninda mutfagim béliimlere ayrilmasi yonetim
biliminin konusu altinda degerlendirilebilir. Ayrica tabaktaki {irinlerin mevsimselligi, besin
degerleri, beslenme dengesi gibi beslenme ve saglik konular; tabaktaki renk uyumu gibi tasarim
ilkeleri ile sanat kapsamina giren calismalar gerceklestirilmistir. Mutfakta baslayan bu ¢ok
yonliiliik bilimsel ¢alismalara da yansimus, gastronomi konusundaki ¢alismalar genis gapta ele
alinmaya baslamistir.

Gastronominin bilim olup olmadig1 yoniinde tartigmalar devam ededursun, diinyanin en iyi
dergileri olarak nitelendirilen Social Science Citation Index (SSCI) dergiler (6rnegin Cornell
Hospitality Quarterly, International Journal of Contemporary Hospitality Management,
International Journal of Hospitality Management, Journal of Hospitality and Tourism
Management, Tourism Management) dahil olmak {izere gastronomi konusu sik¢a irdelenmeye
baglamistir. Ulkemizde de gesitli alanlarda yayimlanan dergilerde gastronomi arastirmalari boy
gostermeye baglamis, gastronomi alaninda tezlerden, makale ve bildiriye kadar farkh
kategorilerde gastronomi calismalarinda biiyiik bir artis yasanmistir. Son yillarda agilan
gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliimlerinin lisans ve lisansiistii programlar ile sayilar1 her
gegen giin artan gastronomi kongreleri bu ilginin artisinda bir katalizor olarak degerlendirilebilir.
Diger yandan, pek ¢ok konuda oldugu gibi insan hayatina girisi eski bile olsa, son yillardaki
gelismelere paralel olarak c¢ok biiyiik bir hizla artan gastronomi c¢aligmalarinin yonii
belirlenmelidir. Bilimin birbiri {izerine ingsas1 saglam yapisini olusturmaktadir. Sosyal bilimlerin
degiskenligi dikkate alindiginda bu yapinin olusturulmas: ve desteklenmesinin ne kadar 6nemli
oldugu bir kere daha anlasilmaktadir. Gastronomi alanindaki ¢alismalar s6z konusu oldugunda
da 6zellikle sosyal bilimler agisindan incelenen ¢alismalarin birbirini tamamlar nitelikte olmasi
ve bilimi ileri tagimasi icin arada durup genel resme bakilmasiin Onemli oldugu
diistintilmektedir. Bu noktadan hareketle ¢alismada gastronomi alanindaki ulusal yayinlarin
incelenmesine karar verilmistir.

LITERATURDEKI ALAN INCELEMELERI

Bilimsel calismalarin gidisi pek ¢ok arastirmaya konu olmustur. Genellikle bibliyometri
yontemiyle incelenen bu ¢alismalar sayesinde incelenen alanin yazar, kurum, arastirma alani,
arastirma yontemi, ¢alisma alani, veri toplama teknigi, analiz yontemi, makale sayfa sayis1 ve
benzeri pek ¢ok bilginin yaru sira atiflar1 da incelenmekte ve atif analizleri gergeklestirilmektedir.
Her bir alana farkl agilardan katk: saglayan bu ¢alismalarin hemen hemen biitiin bilim dallarinda
gerceklestirildigi goriilmektedir.

Uluslararas: literatiir incelemelerine bakildiginda turizm alaninda ¢ok sayida bibliyometrik
incelemeye rastlanmaktadir. Turizm dergilerini konu edinen ilk ¢alismalardan biri Palmer, Sese
ve Montano tarafindan 2005’de ele alinmig, etki puanina gore dergi siralamasimin yan sira yillara
gore kullanilan istatistiksel analizler incelenmistir. Konu ile ilgili en genel calismalardan bir
digeri Hall'in 2011'de gerceklestirdigi arastirmadir. Yazar, turizm alaninin gelistirilmesi igin
turizm dergilerinin kalitesini etki degerleri {izerinden incelemis ve en iyi turizm dergilerini
siralamistir. Koseoglu, Rahimi, Okumus ve Liu 2016’da oncii dergilerde konu alanlar1 ve alt
alanlarini incelemis, ayrica yazar ve ¢ok yazarlilik gibi parametreleri ele almiglardir. Leong, Hew,
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Tan, Ooi ve Lee (2020), turizm makalelerini yazar, kurum, iilke ve konu gibi ¢ok sayida degiskene
gore degerlendirmistir.

Turizm dergilerindeki gelisimini izlemeye yonelik ¢calismalar dergi ve belirli {ilkeler kapsaminda
da gerceklestirilmistir. Ornegin; Law, Leung, Au ve Lee (2013) kaliteye ters yoénden baktigi
calismasinda atif almayan makaleleri Asia Pacific ve Tourism Research dergileri {izerinden
degerlendirmistir. Cicek ve Kozak (2012) Anatolia Turizm Arastirmalar1 Dergisi'nin
bibliyometrik profilini incelemistir. Law, Leung ve Cheung (2012) Cornell Hospitality Quarterly
dergisini igerik analizi yontemiyle ¢oztimlemistir. Ulkeler bazinda yapilan ¢alismalara ise Evren
ve Kozak’in (2014) Tirkiye’de yaymmlanan makaleleri incelemesi, Koseoglu, King ve Yildiz'in
(2019) Avustralya Universitelerinde gorev yapan aragtirmacilarin makalelerini incelemesi rnek
gosterilebilir.

Makale incelemelerinde karsilasilan bir diger durum konu temelli incelemelerdir. Makalelerin
durumu ve egilimlerin sistematik incelemelerinde en ¢ok konulara gore turizm makalelerinin
incelemeleri bulunmaktadir. Ornegin; Kandampully Keating, Kim, Mattila, ve Solnet (2014) bazi
SSCI dergilerdeki servis (food service) konulu makaleleri incelemistir. Lai, Hitchkok, Yang ve Lu
(2018) konuyu biraz daha spesifik boyutta ele alarak hizmet kalitesi {izerine c¢alismalari
incelenmistir. Ozel ve Kozak'in (2012) pazarlama arastirmalari, Cheng, Edwards, Darcy ve
Redfern (2018) macera turizmi aragtirmalari, Wondirad'mn (2019), meta analizi ile eko turizm ve
stirdiirtilebilir turizm konularini ele almasi turizm makalelerinde spesifik alt bagliklarin
incelendigi diger orneklerdir.

Turizm i¢inde kendine yer edinmeye baslayan ve 6zellikle son yillarda popiilerligi artan bir diger
konu gastronomidir. Literatiirde gastronomi konulu pek c¢ok arastirma yapilmakta, bu
¢alismalarin artmasiyla birlikte gastronomi calismalarinin sistematik analizini konu alan yeni
arastirmalari ortaya ¢ikarmaktadir. Ornegin Okumus, Koseoglu ve Ma'nin (2018) 6ncii turizm
dergilerinde yaptig1 arastirmada oncii yazarlar, ¢ok yazarlilik, oncii iilke ve kurumlar ve
kullanilan arastirma yontemlerinin detaylarina iliskin derinlemesine bir arastirma
gergeklestirilmistir. Gastronomi alaninda en ¢ok makale yayimlanan derginin International
Journal of Hospitality Management, SooCheong Jangn en iiretken yazar; Purdue
Universitesinin alana en ¢ok katk1 veren iiniversite oldugu tespit edilen calismada ABD ezici bir
cogunlukla en ¢ok yaymn veren iilke olarak belirtilmistir. Konu smirlandirmas: ise sadece
gastronomiye 6zgii konular olarak literatiire dayandirilmis; gida bilimi, yemek ve saglik, yemek
ve mutfak operasyonlari, yemek ve kiiltiir, yemek ve kiiltiir, gida giivenligi, gidalarin
bulunabilirligi, yemek (gastronomi) turizmi, yemek ve egitim alt baglklar1 kullanilmistir.
Cogunlugu nicel aragtirmalardan olusan makalelerin ayrica yontem bakimindan incelemeleri de
gerceklestirilmistir. Uluslararas1 dergiler tizerine gerceklestirilen bir diger arastirmada Giizeller
ve Celiker (2017) “gastronomy” anahtar kelimesiyle Web of Science Core Collection veri
tabaninda tarama yaparak farkli sonuglara ulagsmaistir. Buna gore ABD yine en ¢ok yayin yapilan
iilke olurken Harve This en ¢ok atif alan kisi, Journal of Culinary Science and Technology en fazla
atif patlamasina sahip dergi olarak belirlenmistir. Yayinlarda kullanilan ortak kelimelere gore
sirastyla gastronomi, Fransiz gastronomisi, gida, molekiiler gastronomi, turizm, kimlik, kiiltiir,
model, endiistri ve inovasyon en sik tekrarlanan kelimeler olmustur. Benzer bir diger ¢alismada
Nebioglu (2019) Web of Science’da taranan dergileri ele almis; yayin bilgileri, anahtar kelimeler,
atiflar ve tilke igbirlikleri iizerine analizler gerceklestirmistir. Buna gore 2000'li yillarla birlikte
biiyiik bir artis gozlenen yayinlar analiz edildiginde, en ¢ok makalenin Tourism Management
dergisinde yayinlandigi; hospitality, leisure, sports and tourism alaninin en ¢ok yaymnin
bulundugu alan oldugu tespit edilmistir. Anahtar kelime analizinde en ¢ok kullanilan kelimeler
tiiketim, turizm, yiyecek, deneyim, yerel yiyecek, model, yonetim, otantizm, kimlik, memnuniyet
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olarak siralanmistir. En ¢ok atif alan yazarlar ise sirasiyla Cohen, Hall ve Kim olarak tespit
edilmistir.

Gastronomi konusunda Tiirkiye’de de cesitli arastirmalarla durum tespiti calismalarina
bulunmaktadir. Altag (2017) Tiirkgeye terciime edilen gastronomi kitaplarinin bibliyometrik
analizini, Sahin, Akdag, Cakic1 ve Onur (2018), Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 anabilim dalinda
yayinlanan tezleri, Stinnetcioglu, Yalginkaya, Olcay ve Mercan'in (2017) turizm alaninda yazilmis
gastronomiye iliskin tezleri, Tayfun ve arkadaslarmin (2018) yiyecek igecek ile ilgili tezleri,
Boyraz ve Sandik¢i'nin (2018) turizm kongreleri, Aktas Alan ve Sen’in (2020) gastronomi temali
festivaller iizerine yapilan calismalari bu kapsamda gergeklestirilen arastirmalardir. Ayrica
turizm ve gastronomi kongrelerini, gastronomi konulu makaleleri ve tezleri kapsayan genel bir
arastirma da Sandikg¢i, Boyraz, Mutlu ve Gokge (2018) tarafindan alana kazandirilmistir. Bu
calismada arastirma konular1 gastronomi ile iliskili turizm strateji ve politikalari, gastronomi ve
yiyecek igecek endiistrisi, gastronomi turizmi pazarlamasi, gastronomi mirasi, gastronomik
iirtinler, gastronominin diger disiplinlerle iliskisi, gastronomi destinasyonlar1 ve bolgeler,
gastronomide yeni egilimler, gastronomide siirdiiriilebilirlik, gastronomi ve medya,
gastronomide dernek ve enstitiilerin rolii, gastronomide egitim ve kariyer, uluslararasi
gastronomi ve gastronomi alan yazini basliklar1 altinda simiflandirilmistir. Bunlarin yani sira
ulusal alanda gastronomi turizmi (Ercan, 2020; Cuhadar ve Morgin, 2020), yoresel yiyecekler
(Ayaz ve Tiirkmen, 2018), restoranlarda bahsis (Yilmaz, 2017) gibi gastronominin alt basliklar:
olarak degerlendirilebilecek arastirmalarla da karsilasmak miimkiindiir. Biitiin bu ¢alismalar bir
anlamda gastronomi alaninda yapilan yaymlarin zenginligine isaret etmektedir. Hem yayin
sayisinin fazla olmasi hem de yaymlar: inceleyen ¢alismalarin varligi konuya verilen énemi
gostermesi bakimindan dikkat gekicidir.

Toparlamak gerekirse, literatiirde alan incelemelerine yonelik calismalar uzun yillardir
yapilmaktadir. Yeni sayilabilecek bir alan olan gastronomide de bu yonde ¢alismalarin sayis: her
gecen giin artmaktadir. Gastronomi arastirmalarini inceleyen ¢alismalarda tez, makale, bildiri
gibi farkli alanlardaki yaynlar ele aliirken en ¢ok alt basliklar inceleme konusu olmustur.

YONTEM

Bu calismanin temel amaci ulusal diizeyde taranan dergilerde gastronomi alaninda yayimlanan
makalelerin anahtar kelimler {izerinden incelenerek konu egilimlerinin tespit edilmesidir.
Literattirde goriildiigii gibi uluslararas: yaym incelemeleri 6ncii olarak degerlendirilen SSCI
dergiler iizerinden yapilmakta; en ¢ok atif alan makalelerin, dergilerin ve kurumlarin alana
katkist belirlenmektedir. Tiirkiye’de ulusal diizeyde yaymnlarda ise ULAKBIM TR Dizin’de
taranan dergiler Oncii olarak nitelendirilebilir. Bu baglamda arastirma TR Dizin’de taranan
turizm dergileri ile smirlandirlmigtir. Gastronomi calismalarina fen bilimleri veya sosyal
bilimlerin bir¢ok farkli disiplininde karsilasmak miimkiindiir. Ancak lisans seviyesinde temel
egitimin genellikle Turizm Fakiilteleri biinyesinde veriliyor olmasi dikkate alinarak aragtirma
kapsami turizm dergileriyle sinirlandirilmistir. Buna gore arastirma sorusu; TR Dizin’de taranan
turizm dergilerinde gastronomi alanindaki makalelerde en cok hangi konular ele almmmaktadir? olarak
belirlenmistir. Calisma kapsaminda cevap aranan sorular sunlardir: Makalelerin yillara gore nasil
dagilmaktadir? Gastronomi konusunda en ¢ok yaym yapan dergiler hangileridir?, Kag yazar
alana katk: saglamistir? Yazarlar kag makale ile katki saglamistir?, En ¢ok katki saglayan yazarlar
kimlerdir?, Cok yazarliik durumu nasildir?, Ortak yazarli ¢alismalarda kurum igbirlikleri
nasildir, ayn1 kurumdan mu farkli kurumlardan mi isbirligi yapilmaktadir?, Katki veren kurum
say1si kactir?, Kurumlarin devlet, vakif ve yurtdisi olma durumuna gore dagilimi nasildir?, En
cok katki veren kurumlar hangileridir?, En ¢ok tekrarlanan anahtar kelimeler hangileridir?,
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Anahtar kelimeler hangi temalar altinda yer almaktadir?, En ¢cok hangi isletme tiiriinde arastirma
gerceklestirilmistir?, En ¢ok hangi {irlinler iizerine arastirma gerceklestirilmistir?, En c¢ok
nerelerde arastirma gergeklestirilmistir?

Aragtirma, gastronomi biliminin gelisiminde farkindaligin artirilmasi, alanin gelismesine katk:
vermesi ve bir anlamda koordinasyonun saglanmasi agisindan Onemlidir. Literatiirde
uluslararasi galismalarin incelendigi makalelerde belirtildigi gibi bu tarz caligmalar, incelenen
bilimin gelisimi i¢in 6nemli birer kaynak niteligindedir. Bu ¢calismada ulusal diizeydeki gelisimin
degerlendirilmesi yapilacaktir. Boylece uluslararasi diizeyde yaym yapan dergilerdeki
gastronomi calismalar: ile kiyaslama yapilmasi da miimkiin olacaktir. Aragtirmanin, bilim
insanlarma gastronomi alaninda yigilmalar ve bos alanlara yonelik bir projeksiyon saglamasi
agisindan da katk: saglayacag diisiiniilmektedir.

Calismada nitel bir arastirma ytritiilmistiir. Arastirma amact dogrultusunda veri toplamada
ikincil kaynaklardan yararlanilmigtir. TR Dizin resmi sayfasinda Kasim 2020 itibariyle, sadece
‘turizm’ alaninda faaliyetine devam etmekte olan 6 dergi tespit edilmis ve yine sayfada listelenen
makaleler arastirma kapsamma alinmistir. Turizm alaninda daha o6nceden taranan Gazi
Universitesi Ticaret ve Turizm Egitim Fakiiltesi Dergisi 2002-2007 yillar1 arasinda faaliyette
bulundugu ve giiniimiizde iiniversitenin sosyal bilimler dergisi olarak faaliyetine tekrar
basladigl igin arastirma disinda tutulmustur.

Veri tabarn iizerinden elde edilen veriler 2019 yilina kadar oldugu igin tespit edilen dergilerin
web sayfalari incelenerek heniiz TR Dizin istatistiklerinde yer almayan makaleler de arastirmaya
dahil edilmistir. Makalelerin belirlenmesinde makalelerin ad1 esas alimmus ve gastronomi ile ilgili
tespit edilen biitiin kavramlar dikkate alinmistir. Restoran, yiyecek, icecek isletmeleri, yiyecek,
icecek, yoresel mutfaklar, mutfak, yemek, servis, gida bilimi, beslenme, gastronomi egitimi, gibi
genel ifadelerin yani sira 6zel isim veya ozel iriinler de kapsama dahil edilmistir. Ornegin;
zeytin, peynir, Bafra pidesi, Emine Gogiis Mutfak Miizesi gibi. Tarama sonrasinda toplamda 620
makale incelemeye almmuigtir. Dergilerin genel bilgileri ve makale sayilarina Tablo 1'de yer
verilmistir.

Tablo 1. TR Dizin’de Taranan Turizm Dergilerine Ait Bilgiler

Yayina Tarandigi  Makale Sayis1  Gastronomi

Dergiler* Bagladig: Yallar Konulu

Yil Makale

Sayist

Advances in Hospitality and Tourism 2013 2013-2020 80 13
Research
Anatolia 1990 2005-2020 317 17
Turizm Arastirmalar1 Dergisi
Journal of Tourism and 2013 2014-2020 774 459
Gastronomy Studies
Seyahat ve Otel i§letmeciligi Dergisi 2004 2012-2020 234 35
Turizm Akademik Dergisi 2014 2014-2020 160 27
Tiirk Turizm Aragtirmalar1 Dergisi 2017 2018-2020 368 69
TOPLAM | 1933 620

*Siralama alfabetik olarak verilmistir.

Literatiirde goriildiigii gibi benzer calismalarda pek ¢ok farkli degisken incelenebilmektedir.
Biitlin degiskenlerin tek bir ¢alismada incelenmesi ise ¢alisma odagimin dagilmamas: agisindan
tercih edilmemektedir. Bu calismada da arastirmanin temel amacina uygun olarak anahtar
kelimelerin analiz edilmesine karar verilmistir. Bu noktada ayrica Okumus ve arkadaslar1 (2018),

647



Ebru ZENCIR CIFTCI

Glizeller ve Celiker (2017), Nebioglu (2019) ve Sandik¢1 ve arkadaslarinin (2018) ¢alismalar: da
dikkate alinmistir.

Verilerin analizinde igerik analizinden yararlanilmistir. icerik analizi, arastirmaci tarafindan
tanimlanmis arastirma sorusu agisindan 6nem arz eden anlam icerikleri tizerinde odaklasan bir
arama ve tarama stratejisidir (Gokge, 2006: 17). Igerik analizinde kullanilan teknikler frekans
analizi, kategorisel analiz, tematik analiz, degerlendirici analiz, iliski analizi gibi farkli analizler
olabilecegi gibi birden fazla teknigin kullaniimasi da miimkiindiir. Ornegin, kategoriler temalara
gore ayrilarak tematik analiz gerceklestirilebilir ve bunun iizerinden frekans analizi yapilabilir
(Bilgin, 2006). Bu calismada da once literatiir dikkate alinarak 6’s1 gastronomi ile ilgili, 6's1 genel
konular ¢ercevesinde olmak tizere toplam 12 tema olusturulmus, anahtar kelimeler bu temalarin
altina yerlestirilmistir. Ardindan her tema kendi iginde alt temalar veya dogrudan anahtar
kelimeler olarak sayilmuistir. Isletme gruplari, tirtin ve arastirma alaru ise ayr1 bashk olarak ele
alinmustir. Ayrica yazar, ¢ok yazarlilik durumu, birden fazla yazarli makalelerde yazarlarin hangi
kurumlardan katildigr ve kurum bilgilerinin frekanslarina bakilmistir. Arastirmada
degerlendirilen dergilerin yayina baglama tarihleri ve say1 bagina makale sayilarindaki farklilik
dikkate alinarak bulgularda dergilerin yillara gore karsilagtirilmasina yer verilmemistir.

BULGULAR

Arastirma kapsaminda 620 makale incelenmistir. Bu makalelerin yillara gore dagilimi Grafik 1'de
gosterilmistir.
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Grafik 1. Gastronomi Konulu Makalelerin Yillara Gére Dagilimi

Grafikte acik¢a goriildiigii gibi gastronomi konusunda makaleler 2014 yilinda ivme kazanmaya
baslamis ve yiikselise geg¢mistir. 2018 yilindan itibaren ise belli bir ortalamada makale
yaymlandig1 goriilmektedir. Tablo 1'de goriildiigii gibi 2013-2014 yillarinda taranan dergi
sayisinda artis yasanmus, bu da makale sayilarimi etkilemistir. Diger taraftan hem dergi sayisinin
artmas1 hem de gastronomi makalelerinin sayisinin artmas: egitimdeki degisikliklerle ilgili
olabilir. Bilindigi gibi Tiirkiye’de turizm egitimi veren kurumlar 2013-2014 yillarindan itibaren
fakiilte kimligi kazanmis, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 boliimleri bu tarihten sonra egitim
hayatina baglamistir. Dolayisiyla bu gelismelerin makale sayisini etkiledigi diistiniilebilir.
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Incelenen dergiler listesinde goriildiigii gibi (Tablo 1) iki dergi disinda kalan dergilerin yayin
hayatina yakin zamanda basladiklar1 gortilmektedir. TR Dizin’de dizinlenme tarihleri a¢isindan
bakildiginda ise bir dergi hari¢ biitiin dergilerin 2012 yili sonrasinda dizinlenmeye basladig:
anlasilmaktadir. Diger taraftan dergilerin yaym hayatina baglama tarihleri ile gastronomi konulu
makale sayilar1 dogru orantih degildir (Grafik 2).

Journal of Tourism and Gastronomy Studies . 459
Tirk Turizm Arastirmalari Dergisi 69
Seyahat ve Otel isletmeciligi Dergisi 135
Turizm Akademik W27
Anatolia Turizm Arastirmalari Dergisi MW7

Advances in Hospitality and Tourism Research W13
0 50 100 150 200 250 300 350 400 450 500

Grafik 2. Gastronomi Konulu Makale Sayilarina Gore Dergi Siralamasi

Grafik 2'de goriildiigii gibi Journal of Tourism and Gastronomy Studies, onemli bir farkla en ¢ok
yayin tespit edilen dergi olmustur. Bu da derginin 7 yil icerisinde yillik ortalama 66 makaleyi
gastronomi konularma ayirdigimi gostermektedir. Bu durum yilda 4 say1 ve bazi yillarda 6zel
sayilar ¢ikaran dergide say1 basina makale sayisinin fazla olmasiyla aciklanabilecegi gibi dergi
adinda gastronomi kelimesinin yer almasi ile de iliskilendirilebilir. Diger taraftan yaym hayatma
en son baslayan Tiirk Turizm Arastirmalar1 Dergisi'nin yayin sayisinin oransal olarak fazlaligi da
dikkat cekicidir. Genel olarak dergilerin yayin politikasiyla agiklanabilecek bu durum neticesinde
gastronomi alaninda en ¢ok katki veren dergilerin Journal of Tourism and Gastronomy Studies
ve Tiirk Turizm Aragtirmalari Dergisi oldugu goriilmektedir.

Aragtirma sorularmdan bir digeri alana en fazla katki saglayan yazarlar oldugu igin ¢alismanin
bu boliimiinde gastronomi calismalarinin yazarlarma yer verilmistir. Yapilan inceleme
sonucunda gastronomi alaninda katki saglayan 830 yazar tespit edilmistir. Bu yazarlarin 571'i
sadece 1 yaym yapmustir. 2 yaymi bulunan 144, 3 yaymi bulunan 54 yazar, 4 yaym bulunan 28
yazar 5 ve lizeri yaymi bulunan toplamda 33 yazar oldugu tespit edilen bir diger bulgudur. Bu
durum alana katkinin genis bir kitle tarafindan gergeklestirildigi seklinde degerlendirilebilir.
Diger taraftan katkinin en ¢ok kimler tarafindan gerceklestirildigi de énemsenen konulardandir.
Literatiirde pek ¢ok calismada ‘arastirma liderleri’ merak edilmekte ve inceleme konusu
yapilmaktadir (Zhao ve Ritchie, 2007). Bu ¢alismada da en ¢ok yayin yapan yazarlar Grafik 3'de
listelenmistir.

649



Ebru ZENCIR CIFTCI

Mustafa Aksoy —— ] 5
Umit Sormaz — ] 3
Fiigen Durlu Ozkaya ———— ] )
A. Celil Cakici 11
Gurkan Akdag 11
Aydan Bekar 9

Menekse Comert 9

Cevdet Avcikurt 8

Emrah Keskin SSSS———— S
Sibel Gngel —————————— 2

irfan Yazicioglu —— ]

Nurettin Ayaz 7

Aybuke Ceyhun Sezgin

Burhan Kilig

Ebru Zencir

Gokhan Yilmaz

Kamil Unur
Mustafa Sandikci
Oguz Nebioglu

Ozgiir Kizildemir

a O O o 0O o o O O

Ozkan Erdem

Adem Arman

Ali Solunoglu

Bilal Deveci

Mehmet Sarioglan
Murat Dogdubay
Nurhafat iflazoglu
Osman Galigkan
Semra Akar Sahing6z
Serdar Sinnetgioglu
Serkan Sengill

Yeliz Pekersen

[ 2 @ o e © N © L L Y O N O

Yilmaz Segim

o
N
S
&)
(o]

10 12 14 16

*Siralama iginde alfabetik olarak diizenlenmistir

Grafik 3. TR Dizin’de Taranan Dergilere Gastronomi Alaninda En Cok Katki Veren Yazarlar*

Bu noktada tizerinde durulmas: gereken konu arastirmanin sadece TR Dizin’de taranan turizm
dergilerinde yapilmis olmasidir. Bu baglamda listede yer alan yazarlarin alana 6nemli katkilar:
yadsinamamakla birlikte SSCI veya diger taranan dergilerin ve turizm diginda (6rnegin sosyal
bilimler dergileri) yayin yapan dergilerin de taranmasiyla elde edilecek bir liste sonucunda
gastronomi literatiiriine en ¢ok katki yapan yazarlar ifadesinin kullanilmasi daha dogru olacaktr.
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Calisma kapsaminda toplamda 620 makalenin degerlendirildigi dikkate alindiginda cok
yazarliik durumunun yiiksek oldugu tahmin edilebilir. Bu noktada arastirmada ¢ok yazarlik
durumlari da incelenmistir. Buna gore tek yazarli 112 makale (%18), 2 yazarh 334 (%53,9) makale,
3 yazarli 121 makale (%19,5), 4 yazarli 45 makale (%7,3), 5 yazarli 6 makale (0,9) ve 6 yazarl 2
makale (0,3) oldugu tespit edilmistir. Cok yazarlilikta kurumsal bir degerlendirme yapilabilmesi
icin makale yazarlarmin kurumlar1 da incelenmistir. Buna gore 284 makalenin ayni kurum
yazarlar1 tarafindan kaleme alindig1 goriiliirken, 224 makalenin farkli kurum yazarlarinca
yazildig1 goriilmiistiir. Bu baglamda kurum igi ortakhgmn daha fazla oldugu sdylenebilir.
Kurumlar arasi isbirliginin de azzimsanmayacak kadar ¢ok oldugu dikkat cekmektedir.

Incelenen bir diger konu, katki veren kurumlar olmustur. Arastirmada, toplamda 145 farkl
iiniversiteden alana katki saglandig: tespit edilmistir. Ayrica {iniversite blinyesinde olmayan
kurumlar da s6z konusudur. Boylece gerek 6zel sektor gerekse meslek liseleri gibi iiniversite
biinyesinde bulunmayan yazarlar tarafindan da gastronomi bilimine katki saglandig:
anlasilmigtir. Bu bagimsiz kurumlar aras1 anlaml bir birliktelik olmadig: igin sadece “bagimsiz”
olarak ifade edilmesi uygun goriilmiistiir. 145 farkl {iniversite ise son derece yiiksek bir say1
olarak degerlendirilmektedir. Tiirkiye’de vakif, devlet, yurtdisi ve KKTC kapsaminda
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 programlarinin sayis: fakiilte biinyesinde 102 ve yiiksekokul
bilinyesinde 53 program bulunmaktadir. Ayrica onlisans diizeyinde asgilik biinyesinde 167
program yer almaktadir (www.yokatlas.yok.gov.tr). Bu baglamda kurum katkisinin gesitlilik
gosterdigi soylenebilir. Diger taraftan incelenen makalelerin bir kisminin yabanci yazarlarca
kaleme alindigi, dolayisiyla yurt dist kurumlarin da bu sayr igerisinde yer aldig:
unutulmamalidir. Universitelerin incelenen yillar igerisinde béliinerek farkli isimlerde yeniden
katki saglamas1 ve gastronomi boliimiiniin bulunmadig1 {iniversiteler tarafindan da katk:
saglanmig olabilecegi de yine dikkate alinmalidir. Tespit edilen 145 iiniversitenin 84'ii devlet,
33" vakif, 251 yurt disinda faaliyet gosteren {iniversitelerdir. Kurumlarin sayisal olarak katkilar:
incelendiginde bu tiniversitelerden 44’{iniin sadece 1’er makaleyle katki sagladig1 goriilm{istiir.
2’ser makaleyle 18, 3’er makaleyle 13, 4’er makaleyle 12 {iniversiteden alana katki saglanmstir. 7
kurum (Burdur Mehmet Akif Ersoy Universitesi, Cankir1 Karatekin Universitesi, Istanbul
Medeniyet Universitesi, Kirgizistan-Tiirkiye Manas Universitesi, Kocaeli Universitesi, Kiitahya
Dumlupinar Universitesi ve Selguk Universitesi) 5 makale ile, 8 kurum (Atatiirk Universitesi,
Beykent Universitesi, Bozok Universitesi, Hatay Mustafa Kemal Universitesi, Kafkas
Universitesi, Kilis 7 Aralik Universitesi, Tokat Gaziosmanpasa Universitesi, Zonguldak Biilent
Ecevit Universitesi) 6 makale ile, 3 kurum (Istanbul Arel Universitesi, Izmir Katip Celebi
Universitesi ve Recep Tayyip Erdogan Universitesi) 7 makale ile, 4 kurum (Hitit Universitesi,
Istinye Universitesi, Sakarya Universitesi, Sinop Universitesi) 8 makale ile ve 4 kurum (Ankara
Universitesi, Bartin Universitesi, Makarere Universitesi (Uganda) ve Pamukkale Universitesi) 9
makale ile katki saglamistir. 10 ve daha fazla makale ile alana katki saglayan kurumlar Grafik
4’te gosterilmistir.
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Yukarida goriildiigii gibi makale katkis: en yiiksek olan 33 iiniversite grafige alinmistir. Diger
taraftan grafik okunurken tiniversitelerin boliinmesi veya isim degisiklikleri yaptigina da dikkat
¢cekmek gerekmektedir. Incelenen siirec icerisinde bazi tiniversiteler boliinerek baska isimle
akademik faaliyetlerine devam etmistir. Dolayisiyla bu listede de farkli isimle temelde aym
kurumun katkist oldugu sdylenebilir. Ornegin Gazi Universitesi- Ankara Haci Bayram Veli
Universitesi olarak veya Sakarya Universitesi- Sakarya Uygulamali Bilimler Universitesi olarak
boliinmiistiir. Bu grafik olusturulurken yapilan degisiklik bilinmekle birlikte beyan esas

almmustir.

Calisma kapsaminda 2407 anahtar kelime incelenmistir. Buna gore oncelikle kelimelere igerik
analizi uygulanmis ve en cok tekrarlanan kelimeler tespit edilmistir. Buna gore en ¢ok
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tekrarlanan kelimeler sirasiyla gastronomi (139), yoresel (100), yiyecek icecek isletmeleri (69),
gastronomi turizmi (57), turizm (56) ve beslenme (55) olmustur. Literatiirde incelenen
uluslararasi gastronomi makaleleri ile karsilastirildiginda Giizeller ve Celikel'in (2017) tespit
etmis oldugu anahtar kelimeler ile sadece ‘turizm’ kelimesinin dogrudan Ortiistigii
goriilmektedir. Nebioglunun (2019) calismasindaki kelime analiziyle de ‘turizm’ ve yd&resele
karsilik olarak “yerel yiyecek’ kelimelerinin uyumlu oldugu anlagilmistir. Diger taraftan anahtar
kelimelerin alt temalar olusturularak incelenmesiyle literatiirle daha uyumlu ve karsilastirilabilir
sonuglar elde edilecegi diistiniilmektedir. Daha kapsamli analizler icin arastirmanin bu
agsamasinda temalar olusturulmustur.

Tablo 2. Temalara Gore Anahtar Kelimeler

Gastronomi Konular Genel Konular

Tema n En Sik Tekrarlanan Alt | Tema n En Sik Tekrarlanan Alt
Tema/ Kelime Tema/ Kelime Ornekleri
Ornekleri
Yemek ve 299  Yoresel (100) Pazarlama 325  Misteri (33)
Kiltiir Yerel (26) Destinasyon (27)
Tiirk mutfag (25) Korku (16)
Mutfak kiiltiirii (19) Marka (14)
Sokak lezzetleri (15) Fiziksel kanitlar (11)
Operasyonlar 214  Asa (20) YoOnetim 192 Yenilikgilik (10)
Gida giivenligi (18) Meslek algisi (8)
Mutfak (15) Is tatmini (7)
Menti (15) Isten ayrilma niyeti (7)
Molekiiler gastronomi
(12)
Pisirme (5)
Gastronomi 81 Gastronomi Turizmi Turizm 131  Turizm (56)
Turizmi (57) Turist (5)
Yemek turizmi (2) Hizmet (4)
Gastronomi sehri (2) Festival turizmi (4)
Gida ve 79 Beslenme (55) Medya 52 Sosyal medya (15)
Saglik Hijyen (14) TripAdvisor (12)
Saglik (7) Web siteleri (3)
Hastalik (3)
Gastronomi 65 Gastronomi egitimi (10) | Stirdiiriilebilirlik 50 Strdiiriilebilirlik (22)
Egitimi Gastronomi ve mutfak Atik (12)
sanatlari (6) Yesil uygulamalar (11)
Egitim (5) Gida israfi (5)
Universite 6grencileri
0
Gida Bilimi 25 Antioksidan aktivite (2) | Diger Alanlar - Tarih (24)
Fermentasyon (2) Sosyoloji (21)
Etnobotanik (2) Sanat (14)
Muhasebe (11)
Teknoloji (11)

Calismada oncelikle kategoriler olusturulmus ve bu kategoriler literatiirdeki temalar dikkate
alinarak gruplandirilmistir. Ayrica ¢alismada kiimelenen bazi kategoriler de yine farkli temalar
olarak kodlanmigtir. Buna gore 12 tema tespit edilmigtir. Temalar altinda yer almayan
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“gastronomi” ve “yiyecek icecek” kelimeleri ayrica sayilmistir. Yine temalar altina girmeyip bir
biitiinliik olusturmayan ve sadece bir defa tekrarlanan kelimeler ayr1 tutulmustur.

Temalar olusturulurken dogrudan gastronomi ile iligkili oldugu diisiiniilen temalar ve genel
konular ayr1 ayr1 ele alinmistir. Dogrudan iliskili olanlar Okumus ve arkadaslar1 (2018) ¢alismasi
esas alinarak olusturulmustur. Genel alanlar i¢in ise Okumus ve arkadaslarinin yani sira Sandikgi
ve arkadaglar1 (2018) dikkate alinmuistir. Hgili ana basliklar gastronomi ve egitim, gastronomi
turizmi, gida bilimi, operasyonlar (culinary operations- pisirme, servis, gida giivenligi vb), gida
ve saglk, yemek ve Kkiiltiir olmak {izere 6 temada toplanmustir. Genel konular olarak
temalandirilan basliklar ise medya, pazarlama, siirdiiriilebilirlik, turizm ve yonetim basliklar:
altinda kiimelenmistir. Buna gore anahtar kelimelerin tematik analizi Tablo 2’de verilmistir.

Tablo 2’de goriildiigii gibi gastronomi ile ilgili konulardan en ¢ok ¢alisilani yemek ve kiiltiirdiir.
Bunu sirasiyla operasyonlar, gastronomi turizmi, gida ve saghk, gastronomi egitimi ve gida
bilimi takip etmektedir. Gastronomi bilimi altinda genellikle fen bilimleri konularinin ¢alisildig:
diisiiniildiigiinde bu durum olagan kabul edilebilir. Genel konular dikkate alindiginda ise
pazarlama konusundaki ¢alismalarin 6nemli bir farkla fazlahig1 goriilmektedir. Yonetim ve
turizm alanlar1 da azimsanamayacak kadar fazladir. Dergi alanlarmin turizm olmasi turizm
konulu makalelerin ¢oklugunu agiklamakla birlikte pazarlama ve yonetim konusunun siklhig:
genel olarak gastronomi biliminin bu disiplinlerden sik¢a yararlandig: seklinde yorumlanabilir.
Oyle ki, gastronomi alaminda en sik islenen yemek ve kiiltiir konusunun sikhig1 pazarlama
calismalarmin altinda kalmaktadir. Diger taraftan sadece konu basliklar: ile gastronomiyi
konumlandirmak dogru olmayacaktir. Literatiirde makalelerin yontemine iligkin analizler de
yapilmaktadir. Bu ¢alismada ise yontemler anahtar kelimeler iizerinden incelenmistir. Buna gore
makalelerde kullanilan arastirma yontemleri bibliyometri (11) ve nitel arastirma (6) ile ifade
edilirken igerik analizi, kisi iliskilendirme testi, sosyal ag analizi, duyusal analiz, SWOT analizi
gibi yontemlerin kullanildig tespit edilmistir. Konu ile ilgili bir genelleme yapilabilmesi i¢in ise
incelenen makalelerin tamaminin arastirma yontemlerinin de analize tabi tutulmas: gerekir.

Calisma sirasinda temalar igerisine yerlestirilmeyen ancak anahtar kelimeler iginde 6nemli bir
yer tutmasi ve gastronomi alanina katki saglams: bakimindan aragtirmalarin yapildig: isletme
tiirleri, calisma sahalari, incelenen iiriinler ayrica ele alinmistir. Bu baglamda bahsi gegen
konularla ilgili anahtar kelimeler de analiz edilmistir. Bulgular Tablo 3’de aktarilmustir.

Tablo 3. Isletme, Uriin ve Arastirma Alani Bulgular

Kategori isletme Gruplar Uriin Arastirma Alani
Anahtar  Kelime-Alt | Yiyecek Icecek Isletmeleri (93) Icecekler (26) Tiirkiye (12)
Tema* Ornekleri Konaklama Isletmeleri (32) Zeytinyagi (6) Istanbul (12)
Baharat (5) Gaziantep (8)
Ekmek (4) Hatay (8)
Et (4) Kapadokya (6)
Mantar (4) Mersin (6)
[zmir (5)
Toplam 137 139 97

*Isletme gruplar: altindaki ifadeler ve iiriin kategorisinde ‘igecekler’ alt temalar olarak olusturulmustur.
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Tabloda tiriin ve arastirma alani sayilar1 dikkati gekmektedir Tablo 3’deki igecekler kategorisinin
altinda tekrarlanan kelimelere bakildiginda kahve (7) ve sarap (4) kelimelerinin sik tekrarlandig1
goriiliirken 6zellikle bir defa islenen iiriin sayisinin fazlalhig1 dikkat cekmektedir. Boza, bulgur,
cikolata, havug gibi genel gida iiriinlerine iligkin anahtar kelimelerin yarni sira ¢ok spesifik
iiriiniin de inceleme konusu oldugu goriilmiistiir. Arastirma alam kategorisinde de benzer bir
durum s6z konusudur. Tiirkiye, Istanbul, Gaziantep veya Hatay gibi gastronomide &ne ¢ikan
alanlarda ¢alismalarin yapilmasi beklenen bir sonuctur. Bunun yan sira bolgeler ve iller bazinda
arastirmalar da yapilmis, hatta ilge, belediye ve koyler cergevesinde arastirmalar
gerceklestirilmistir.

Icerik analizinde &nemli oldugu diisiiniilen bir diger konu 6zel baghklarm incelenmesi olmustur.
McDonalds, Tahmin Kahvehanesi, Emine Gogiis Mutfak Miizesi, Atesbaz-1 Veli, ibn Sina gida
receteleri gibi 24 madde bulunmustur. Bir anlamda ornek olay incelemesi olarak
degerlendirilebilecek bu kelimelerin gastronomi alaninda derinlemesine incelenmesi gereken
0zel konular oldugunu gostermektedir.

SONUC

Gastronomi hem diinyada hem de Tiirkiye’de hizla gelisen bir alan olarak géze carpmaktadir.
Sektorel gelismelere paralel olarak bilimsel calismalar da hizla artmakta, arastirma konular:
cesitlenmektedir. Uluslararas: arastirmalarda oldugu gibi Tiirkiye’de de oncii dergilerde
gastronomi makalelerinin sayis1 artig gostermektedir. Bu baglamda bu ¢alismanin temel amaci,
ULAKBIM TR Dizin’de taranan turizm dergilerinde yayinlanan gastronomi konulu makalelerin
anahtar kelimelerinin incelenmesidir. Béylece Tiirkiye’de gastronomi literatiiriiniin ne yonde
ilerledigi tespit edilmeye calisilmis ve uluslararas: yazin ile Tiirk yazininin karsilastirilmasina
olanak saglanmistir. Arastirmada ayrica en c¢ok katki veren yazarlar ve kurumlar da
incelenmistir.

Arastirma sonucunda en ¢ok katki veren yazar ve kurumlar listelenmis olmakla birlikte yukarida
belirtildigi gibi bu aragtirmamin kapsaminda olmayan dergiler de bulundugu igin
degerlendirilmeyen ¢ok sayida yazar ve kurum olabilir. Dolayisiyla bu arastirma kapsaminda
ortaya ¢ikan tablo icin sadece TR Dizin’de taranan ve turizm alaninda yaymn yapan dergilerde en
cok katki saglayanlar denebilir. Katki saglayan kurumlar listesi incelendiginde 6zellikle uzun
yillardir yiiksekokul olarak veya baska bir fakiilte altinda yer alan turizm bdliimlerine sahip
tiniversitelerin, listenin iist siralarinda oldugu goriilmektedir. Bu, aymi zamanda bu
liniversitelerde turizm konusunda uzmanlasmis akademisyenlerin varligma da isaret
etmektedir. En ¢ok katkisi olan kurumlar ile yazarlar listesine bakildifinda belli bir oranda
uyumlu oldugu soylenebilir. Ancak bu konuda kesin yargilara varilabilmesi igin farklh
arastirmalara ihtiya¢ vardir. Yazar analizlerinin derinlemesine gerceklestirildigi calismalarda
(6rnegin Zhao ve Ritchie, 2007; Tiirktarhan, 2013) yazarlar kurumlar ve egitim ge¢misleriyle de
incelenmekte ve daha derinlemesine analizler sayesinde isabetli ¢ikarimlar yapilabilmektedir.
Diger taraftan hizmet verilen kurumun sartlari, yazarin egitim altyapisi, yabana dil bilgisi,
akademik yiikseltme sartlar1 yayin sayisinda etkili olabilir.

Yaym egilimlerinin anlasilabilmesi igin gergeklestirilen kelime analizi sonucunda literatiirle
ortiisen bagliklardan ok farklilasan konular dikkati cekmistir. Oncelikle dikkati ceken
gastronomi arastirmalarinda 6zellikle pazarlama basta olmak iizere yonetim gibi farkli alanlarda
yayin sayisinn fazla olmasidir. Yukarida da belirtildigi gibi sadece pazarlama alaninda yapilan
calismalar bile gastronomi alaninda en sik islenen konudan fazladir. Bu bulgu gastronominin
disiplin olmasi yoniindeki tartismalar1 akla getirirken yazarlarin konu se¢iminde bu kaygiy1
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tasidiklar seklinde de yorumlanabilir. Seyitoglu ve Caliskan (2018) gastronominin akademik bir
disiplin olup olmadigini sorguladiklar1 ¢alismalarinda gastronominin heniiz akademik bir
disiplin olmanin kosullarmin tamamini karsilamadigini, ancak olumlu gelismelerin yasandigini
belirtmislerdir. Bu g¢alismanin sonucunda ¢ikan konu dagilimi Seyitoglu ve Caliskan’in
arastirmasini destekler niteliktedir.

Arastirma sonucunda 6zellikle yemek ve kiiltiir ile operasyonlar temalarinda bir y1gilma oldugu
goriilmektedir. Operasyonlar temasy, igerik olarak ¢ok farkli konular: kapsadigi igin alt temalara
ve kelimelere bakildiginda ayni oranda gesitliligin yakalandig1 sdylenebilir. Diger taraftan yemek
ve kiiltiir temas1 kapsaminda yoresel ve yerel kelimelerinin sikli§i benzer konularin fazla
islendigi yoniinde yorumlanabilir. Her ne kadar ulusal diizeyde yayinlar incelenmis olsa da
gastronomi alanina katki verilebilmesi icin uluslararas: konularin islenmesi, bilime katk:
anlaminda daha etkili olabilir. Yemek ve kiiltiir temas: tirtin ve arastirma alaru bashklariyla
birlikte degerlendirildiginde, spesifik iiriinler ve spesifik yerler {izerine yapilan arastirmalarin
azimsanmayacak kadar ¢ok oldugu goriilmiistiir. Diger taraftan heniiz yeni sayilabilecek
gastronomi disiplininin teoriler, paradigmalar ve diger disiplinler gercevesinde incelenmesi,
konularm bu baglamda irdelenmesi alana daha 6nemli katkilar saglayabilir. Yoresel ve yerel
iiriinler gastronomi alaninda ¢ok 6nemli bir yere sahip olmakla birlikte proje bazli ¢alismalara
ele alinmasi Onerilebilir. Boylece {iriinlerin tek tek ele alinmas yerine daha kapsaml ¢alismalarla
daha fazla iiriiniin tek baghkta incelenmesi veya tek bir {iriiniin Tiirkiye genelinde incelenmesi
gibi daha kapsamli ¢alismalar ortaya konulabilir. Calisma alanlarinin gesitliligi ve bazi alanlarin
kiigiikliigii degerlendirildiginde, ayn1 anlayisla daha genel arastirmalar yapilmas: ¢nerilebilir.
Elbette 6zel destinasyonlar veya ©zel konular da ele alinabilir ve bu konular alana katki
saglayabilir. Ancak arastirma sonucunda gastronomi agisindan 6n planda olmayan (turistik
olmayan, gastronomi turizmi yapilmayan, gastronomik bir {iriiniin tanitim1 olmayan, cografi
isaret alma vb faaliyetlerin yiiriitiilmedigi) yerlerde de calismalar yapildig1 goriilmiistiir. Bu
noktada da gastronomisiyle 6n planda olan destinasyonlara 6ncelik verilebilir.

Konuyla baglantili olabilecek ve dikkat ¢eken bir diger sonug gastronomi turizmi temasidir.
Gastronomi turizmi uluslararasi yazinda da ayri bir baglik olarak incelenmekte olup turizm
icinde gastronominin yer bulmasi adina énemli bir konudur. Yine de ¢ogu temadan daha fazla
islenmis olmasi dikkat gekicidir. Temalarda {izerinde durulmas: gereken bir diger konu medya
baghginda sosyal medyanin konu almmasi ve TripAdvisor {izerinden inceleme sayisinin
fazlaligidir. Medya ve giiniimiizde daha yaygmn kullanimi olan sosyal medyanin pek ok
temsilcisi oldugu dikkate alindiginda ¢ok fakl alanlardan veri toplanabilecegi diistiniilmektedir.
Literatiirde ise bir y1g1lma oldugu goriilmektedir. Dolayisiyla ileride yapilacak arastirmalar igin
farkli kaynaklarin kullanimi 6nerilebilir.

Bilindigi gibi gastronomi bilimsel anlamda heniiz yeni sayilabilecek bir alandir. Lisans diizeyinde
gastronomi egitimi de yeni oldugu i¢in mevcut boliimlerin akademik kadrolarinin altyapis: dahi
alan disidir. Hem bu gercek hem de yapilan arastirmalardan da anlasildig: iizere gastronomi
alani farkl: disiplinlerden beslenmekte ve genellikle turizmin altinda yer bulmaktadir. Tiirkiye’de
gastronomi egitimi de yine biiyiik oranda Turizm Fakiiltelerinin altinda faaliyet gostermektedir.
Gastronominin akademik disiplin olmasi yoniindeki Oolgiitler itibariyle olumlu olarak
degerlendirilebilecek bu durumun daha iyi hale getirilmesi ve Tiirkiye’'de yapilan gastronomi
calismalariin biitiin diinyayla ayni seyirde ilerlemesi yapilan ¢alismalardan haberdar olma,
giindemi takip etme ve bir anlamda biiyiik resmi goriip bunun parcas: olmayla miimkiin
olacaktir. Bunun i¢in alanin ihtiyacina gore arastirmalarin yapilmas: yayin kalitesi agisindan da
biiyiik 6nem tasimaktadir. Gelecekte arastirma yapacak bilim insanlarinin gastronomi alanini
analiz eden bu gibi arastirmalar1 takip ederek ve giincel egilimleri degerlendirerek calisma
konularimni belirlemeleri 6nerilebilir.
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Sonnot

Arastirmada goriildiigli iizere incelenen makalelerde bazi konularda yigilma oldugu
anlasilirken, baz1 ¢alismalarin gastronomi alanina ne kadar katki saglayacagi ve yaygin etkisi
tartisilabilir. Bu satirlar1 kaleme alan yazarin kimi ¢alismalari da dahil olmak tizere ¢ok spesifik
konularin ele alindigl, calisma alanlarindan anlasilmaktadir. Buna {iriin calismalar1 ve 6zel
konular da eklendiginde 6zgiin katki saymin yiiksek oldugu yadsmamaz. Diger taraftan disiplin
adina yaygm etkinin uluslararasi literatiire oranla arka planda kaldig1 soylenebilir. Tiirkiye
genelini kapsayan calismalarin azhig bu cikarmm desteklemektedir. Spesifik caligmalar ise
aragtirma sayisimi artirmaktadir. Kurumlarm beklentileri, yayin baskilari, yayin tesvikleri, atama
kriterleri, belirli dénemlerde sunulan faaliyet raporlar1 ve benzer pek ¢ok sebep arastirma
sayilarin etkiliyor olabilir. Bu noktada bu sebeplerin alanda yapilan yaymlara etkilerinin de
incelenmesi gerekmektedir. Unutulmamalidir ki bilim freni patlamis bir araba gibi gitmemeli,
ilerlenen yolda olan biteni kesfedebilecek hizda ilerlemelidir.
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