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Oz

Arastirma kapsaminda Bozcaada Yerel Tatlar Festivalinde Canakkale mutfak kiiltiiriiniin
yasatilmasinin onemi degerlendirilmistir. Arastirmanin amaci Bozcaada Yerel Tatlar
Festivalinde Canakkale mutfak kiiltiiriiniin yagatilmas: {izerine yerel halkin goriislerini
incelemektir. Arastirma verileri 25 Kasim-30 Kasim 2021 tarihleri arasinda bolgede yasayan yerel
halk ile dogrudan goriisiilerek toplanmustir. Yerel halktan elde edilen veriler nitel arastirma
yontemiyle analiz edilmistir. Arastirma sonucunda yerel halkin siklikla degindigi temel konular;
yerel etkinli§in yore icin onemli oldugu, etkinli§in stratejik olarak planlanarak yapilmas:
gerekliligi, etkinligin hem turistik hem de ekonomik yonden y6reye katkisinin 6n planda oldugu
ve boylece dezavantajlarindan ziyade avantajlariyla dikkat c¢eken bir etkinlik olarak
gerceklestirildigidir. Ancak dezavantajlarina yonelik goriisler dikkate alindiginda, festival
esnasinda dikkat edilmesi gereken konular arasinda gevre kirliligi ve gelecek nesillere yanlis bilgi
aktarimi gibi konularm da oldugu tespit edilmistir.
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Abstract

Within the scope of the research, the importance of keeping the Canakkale culinary culture alive
in the Bozcaada Local Tastes Festival was evaluated. The aim of the research is to examine the
views of the local people on the survival of Canakkale culinary culture at the Bozcaada Local
Tastes Festival. The research data were collected by direct interviews with the local people living
in the region between 25 November-30 November 2021. The data obtained from the local people
were analyzed with the qualitative research method. As a result of the research, the main issues
that the local people frequently mentioned; local event is important for the region, the event
should be planned strategically, the contribution of the event to the region both touristically and
economically is at the forefront, and thus it is realized as an event that draws attention with its
advantages rather than its disadvantages. However, considering the opinions about its
disadvantages, it has been determined that there are issues such as environmental pollution and
misinformation transfer to next generations among the issues to be considered during the festival.
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GIRIS

Gastronomi faaliyetleri, yiyeceklerin, iceceklerin ve yore mutfaklarinin organize edildigi
festivalleri, turizmin 6nemli bir parcas: yapmaktadir. Gastronomi mirasim1 koruma ve yasatma
diisiincesinden yola gikilarak yapilan etkinlikler hem turizm faaliyetlerinin hem de kiiltiirel
degerlerin korunmasma firsat tamimaktadir. Turistlerin destinasyonlar1 ziyaret amaclar
incelendiginde, destinasyona yonelik degerlerin, kiiltiirel birikimlerin hissedilmesi agisindan
bizzat deneyimlenmesi durumu dikkat ¢ekmektedir. Turizm stratejileri i¢in bu konular,
destinasyona ait olan kiiltiirel 6gelerin merkezinde yer almakla birlikte, festivaller ile etkinlikleri
artiran unsurlara doniismektedir. Bu nedenle festivallerin, gastronomi miras: agisindan énemli
oldugundan bahsedilebilmektedir (Cetin vd. 2019: 882-885). Festivallerin yapilmas: ve
gastronomi mirasinin yasatilmasi odakli calismalar iginde bu konular degerlendirildiginde,
temelde etkinliklerin 6nemi iizerinde durulmaktadir. Bu durum 6zellikle etkinliklerin yerel bir
nitelik tasimasiyla beraber daha cok kiiltiirel degerlerin de yansitilabilecegi ve gastronomi
mirasina katki sunabilecek 6zellik olarak goriilmektedir. Baska bir ifadeyle gastronomi mirasimin
korunmasinda ve yasatilmasinda yerel etkinliklerin énemi oldukca fazladir. Bununla birlikte
gastronomi mirasinin  yagatilabilmesi konusu, siirdiiriilebilir gastronomi baglaminda da
onemlidir.

Yerel etkinlikler ve gastronomi mirasi arasinda kurulabilecek diger bir Onem tasiyan
iliskilendirme, Tiirk kiiltiirlerinin ve geleneklerinin tanitilmasi odaklhidir. Ote yandan Tiirk
turizmi agisindan ortaya ¢ikabilecek katkilarin ekonomik odakli olmasina iliskin de
degerlendirilebilmektedir. Ornegin uluslararasi turizm pazarlari, gelirleri, bolgesel kalkinmalar
gibi cesitli diizeylerdeki faktorler ile katki saglamaktadir. Burada ozellikle festivallerin turizm
odag icinde ifade edilenlere yonelik bir katkinin elde edildigi de desteklenmektedir (Kizilirmak,
2006: 183-185; Atak 2009: 1). Bu gibi degerlendirmeler, Tiirkiye'nin 6zellikle baz1 bolgelerinde
kiiltiirel gesitliligin fazla olmast ile iliskilendirildiginde 6nemli bir konu haline gelmektedir. Diger
bir deyisle konu ve arastirma kapsami geregince bu anlamda Canakkale 6nemli bir yer
tutmaktadir. Yerel etkinliklerin gelistirilmesinde ve gastronomi mirasmin yasatilmasinda
Canakkale agisindan en &nemli degerlendirme, turizme baglh ifade edilmektedir. Ote yandan
yerel kalkinma ve turizmde siirdiiriilebilirlik ¢alismalar: ile onemli bir katkinin halkin gegim
kaynag1 olabilecegini de vurgulamaktadir. Bu yonden turizm faaliyetlerinin gelistirilmesi ve
desteklenmesi acisindan Canakkale’de yerel etkinliklerin yapilmasi ve olast sonuglarinin
degerlendirilmesi gerekmektedir. Yerel etkinliklerin gastronomi mirasini yagatabilme etkisi fazla
olmakla birlikte, festival gibi etkinliklerle gelecek nesillere aktarilma potansiyelinin artirilmasi,
onemli bir konu olarak degerlendirilebilmektedir. Gastronomi miras: olarak yerel tatlar ve
yemeklerin sunumu agisindan 6nemli unsurlardan birisi, o yoreye ait gelenek ve goreneklere
uygun pisirme yontemlerinin kullanilmasi ve o yOrenin iiriin tatlari ile bunlarin gelistirilmesidir.
Turistlerin bolgeyi ziyaret etme amaclar: agisindan festivallerin yapilmasi da ayni sekilde 6nem
tasimaktadir. Ziyaretgcilerin Bozcaada'y1 ziyaret etme nedenleri agisindan degerlendirme yapilan
bir calismada (Aksu vd., 2017: 125); Bozcaada'y:1 ziyaret eden turistlerin genelde, mutfak
kiiltiiriine yonelik ziyaret amaci tagidiklar: belirlenmistir. Bu dogrultuda Bozcaada Yerel Tatlar
Festivali'nin, turistlerin bolge geneline ¢ekilmesini saglamak icin kullanilma diisiincesi 6nemli
bir unsur seklinde de belirtilebilmektedir. Kalkinmada etkin bir ara¢ oldugu ve dogrudan halk
ile etkilesimli bir festival olmasindan dolay1 da ydre igin 6nemli bir yer tutmaktadir.
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LITERATUR
Etkinlik Turizmi ve Bozcaada Yerel Tatlar Festivali

Etkinlik kavrami, temelde insanlarla etkilesimin artirildig1 ve genelde bilgi amacl, eglence odakli
gibi ozellikleriyle ifade edilebilmektedir (Atak, 2009; Celik, 2009). Buna gore etkinlik kavramu,
insanlar ve insan yapimi nesneler arasindaki etkilesimi belirtmektedir. Temelde ugras alanlar:
agisindan degerlendirme yapildiginda ise, etkinligin boyutuna deginilebilmektedir. Buna gore
etkinligin ilk olarak bireysel eylemlerle iligkisinin oldugundan bahsedilmektedir. Diger
etkilerinin ise, kisiler ve sosyal iligkiler yoneliminde oldugu belirtilebilmektedir (Kogak Usluel ve
Demiraslan, 2005: 135). Bu a¢idan bakildiginda etkinlik kavraminin énemi, éncelikle kisiye gore
daha sonra ise gevresel bir etkiye bagh sekillenen ozelliklerdir. Etkinlik kavraminin sosyal
iligkileri artirmasi ise bireysel ihtiyaglarla eggiidiimlenen konular olarak dikkate
alinabilmektedir. Etkinlik kapsamli faaliyetlerin gelistirilmesini 6nemli bir boyuta tasiyan konu,
sosyal iligkileri kuvvetlendirmesi iizerinden agiklanabilmektedir. Bu gibi konular ise,
etkinliklerin sadece goriinen ve insan odakli varsayimlarma dayanmaktadir. Ayn1 zamanda
etkinliklerin ikincil etkenlerinden de bahsedilebilmektedir. érnegin Timur ve digerleri (2014: 57)
tarafindan belirtildigi tizere etkinlik turizminin, destinasyonlara sagladig: faydalardan kaynakl
olarak onemi giin gectik¢e artmaktadir. Kiiltiirel etkinliklerle beraber desteklenen ¢alismalarin
mahiyeti de oldukca fazladir. Ozellikle etkinlik kavrami igerisinde yer edinen bu anlamlar,
organizasyonlarin niteliklerine ve boyutlarina gére sonuglarin da ilgili 6l¢iide degisim gosterdigi
bir konudur. Etkinliklerin niteliksel diizeyde basarisini artiran unsurlardan birisi, etkinliklerin
yonetimidir. Etkinlikler temelde bir proje olarak dikkate alinmaktadir. Bu nedenle etkinlik
oncesinde, sirasinda ve sonrasinda yonetimin bagarili olmasi, verimliligi de aymi oranda
artirmaktadir. Etkinliklerin yonetiminde ozellikle stratejik esaslar1 kapsayici, belirlenen hedeflere
yonelik planli sekilde etkinliklerin yapilmasmi destekleyici unsurlarin  oldugundan
bahsedilebilmektedir. Etkinliklerin yonetiminde bu tiir konular, planli diizeyde yonetimin de
olmasini gerektiren yoniiyle ortaya ¢tkmaktadir (Gorkemli vd., 2014: 178).

Etkinlik turizminin gelisimi ve uluslararas: turizmdeki yeri, insanlarin katilimlar: ile 6nemli artig
gostermektedir. Insanlarin tercihlerinde bu kadar etkin bir yer almasma bagli temel nedenler
arasinda, Getz (2008: 403) tarafindan da ifade edildigi {izere, turizmi tesvik eden uygulamalarin,
destinasyonlarin pazarlanmasinda ve gelisimlerinde 6nemli bir rol oynamasina istinaden artig
gostermesidir. Diger bir ifadeyle etkinlik turizmine yonelik faaliyetlerin 6zellikleri ve nitelikleri,
tercihleri de yonlendirici etkidedir. Alternatif turistik alanlarin gelistirilmesi, etkinlikler ile
biitiinlestirilmesi ve yerel etkinlikler ile potansiyelinin artirilmasi gibi konular, etkinlik
turizminin de dnemini vurgulamaktadir. Ote yandan etkinlik turizminin 6zellikleri Eryilmaz ve
Cengiz (2012: 82) tarafindan da ifade edildigi {izere hem ekonomik hem turizm hem de ticaret
tizerindeki etkilerine yonelik incelenmektedir. Daha yiiksek bir yasam standardi sunmasimndan
dolay1 etkinlik turizmine yonelimler de fazla olmaktadir. Kisi iizerindeki etkileri, etkinliklerin
basarisini gostermekle birlikte, kisiyi memnun edebilecek diizeydeki potansiyeller i¢in de iyi
Olcekte verim alinabilmektedir. Bu nedenle etkinlik programlarinin ve stratejilerin gelistirilmesi
onemlidir. Etkinlik turizminin, turistik faaliyetler igerisindeki yeri ve 6nemi, destinasyon se¢im
sekline gore farklilasmaktadir. Burada 0zellikle de destinasyon secim durumlari arasinda bir
degerlendirme yapildiginda, Haddadzadehhendou (2013: 79-80) tarafindan gelistirilen
calismada insanlar tarafindan tercih edilme diizeyleri belirlenmistir. Buna gore destinasyon
tercihlerinde etkin faktorler arasinda goriilecek essiz yerlerin ¢ok olmasi, manzaranin olmasi,
tarihi mirasin korunmasi, miizeler ve kiiltiirel ¢ekiciliklerin fazla olmasi, festivallerin ve etkinlik
calismalarmin fazla olmasi gibi 6zellikler, turistlerin destinasyon segimleri olarak belirlenmistir.
Ornegin bolge etkisi giivenli, manzaraly, ilgi gekici, insanlar tarafindan begenilerin ¢ok fazla
oldugu bolge potansiyelinde, etkinlik turizminin de daha basarili oldugu ifade edilebilmektedir.

187



Ecem KUCUK ve Gencay SAATCI

Bu yonde basarili sonuglarin alinmasi icin etkinlik turizmi ve 6zellikleri, bolge 6zellikleriyle de
degerlendirilerek artirilabilmektedir.

Tiirkiye'nin tarihi, kiiltiirel ve dogal giizellikleri, turizm agisindan gtiglii bir potansiyel olarak
goriilmektedir. Tiirk turizmi belirli bir sezona bagh kalmaksizin tiim yila ve diilkeye
yayilabilmektedir. Gastronomi bu agidan turizm sezonunun tiim yila yayilmas1 bakimimdan
onemli bir yere sahiptir. Gastronomi turizmi ve etkinlikleri agisindan birtakim degerlendirmeler
arasinda, cografi 6zelliklerin 6n plana ¢ikardig: yiyecek ve icecekler énemli bir yer tutmaktadir
(Secilmis ve Soydan, 2020: 73). Cografi dzellikler agisindan gastronomi ve mutfak kiiltiirii iliskisi,
bolgesel yonden 6n planda olan yiyecek ve icecek cesitleri kapsaminda incelenebilmektedir. Buna
yonelik Tiirkiye’de gastronomi turizmi etkinlikleri arasinda; Mersin Silifke Cagla Festivali ve
Kiiltiir Senlikleri, izmir Urla Ot Festivali, izmir Menemen Emiralem Cilek Festivali, Geleneksel
Igdir Kayis1 Festivali, Mersin Anamur Uluslararas: Kiiltiir ve Muz Festivali, Kahramanmarasg
Dondurma Festivali ve Adana Karpuz Festivali sayilabilmektedir. Festivaller, etkinlikler ve
senlikler aracihigiyla gastronomi turizmini canlandiran konu ve kapsamlarin temelde bu yonde
uygulamalar olabileceginden bahsedilebilmektedir. Ulusal/uluslararas: diizeyde ornekler bu
kapsamda ¢ogaltilabilmekle birlikte, yayginlasmasi igin stratejilerin gelistirilmesi de 6nemlidir.
Arastirmaya konu olan Yerel Tatlar Festivali, Bozcaada Turizm Isletmeleri Dernegi (BOZTID)
tarafindan her yil diizenli olarak gergeklestirilen bir festivaldir. Yorede yasayan kadinlarin
yapmis oldugu yemekler, festival kapsaminda ziyaretgilere tattirilmaktadir. Ayni sekilde
konserler de diizenlenmektedir (Atay vd., 2019: 31). Festival iki giin siirmektedir. Festivalde
sunulan lezzetlerin kimligi, ge¢misten giiniimiize kadar birgok iz tasimaktadir (Aksit vd., 2020:
44). 2010 yilinda ilk kez diizenlenen “Yerel Tatlar Festivali”, gliniimiize dek her y1l Eyliil aymnin
ikinci hafta sonu diizenlenerek siiregelmektedir (Aksu, Gezen ve Ozcan, 2017). Yerel tatlarin
turizm amach kullanimlar1 ve festivaller araciligiyla insanlara sunumu dikkate alindiginda,
Bozcaada’'da yapilan festivaller yore icin onem arz etmektedir. Bolge turizminin gelisimi
agisindan 6nemli bir yer tutan Yerel Tatlar Festivali'nde genel olarak yoreye 6zgii olan tatlar 6n
planda tutulmaktadir. Bunlar arasinda, kuzu-kuskus, ada otlar1 ile yapilan saganaki, badem
asmasi, mafis, ¢ig dolma ftriinleri bulunmaktadir. Ayrica Bozcaada’da kadinlar tarafindan
kurabiyeler yapilarak festival alaninda sunulmaktadir. Etkinligin genel amaci ise, Bozcaada'nin
yerel mutfak ve kiiltiiriinii herkese tanitmaktir. Ayni1 zamanda dogal bir cennet olarak imajina
cazibe de kazandirabilme amaci bulunmaktadir. Festival etkinlikleri ilk olarak yemek
tadimlariyla baglanmaktadir. Aksam saatlerinde ise kasaba meydanlarinda ve kalede bir konser
diizenlenmektedir. Turizme etkisi ve niteligi agisindan bu festivalin sonucunda, destinasyonlarin
surdiiriilebilirligine yardimci olan gelismelerden bahsedilebilmektedir (Beyaz Komiircii vd.,
2014: 224-226).

Gastronomi Mirasi1 ve Canakkale Mutfak Kiiltiirii

Gastronomi anlayismin turizm sektoriinde devamlilig, destinasyonlarin ekonomik hareketliligi
ve yerel kiiltiirtin de siirdiiriilebilirligi acistndan 6nemlidir. Ekonomik kalkinmada da en giiclii
unsurlar arasinda yer almaktadir. Ozellikle destinasyonlarin gekiciligine ve pazarlanabilmesine
de katki saglamaktadir (Segilmis ve Soydan, 2020: 71). Seyahat deneyiminde mutfak kiiltiirii
etkisinin sonuglari, destinasyon pazarlamasinin tur operatorlerine, seyahat acentelerine,
gastronomiyi turizm {irlinii olarak sunan her tiirlii faaliyete bagh pazarlama girisimlerinin
olmasini gerekli kilmaktadir (Giizel $Sahin ve Unwver, 2015: 63-65). Gastronomi ve turizm iliskisi,
mutfak kiiltiirlintin  kiiltiirel miras igerisindeki yerine deginmekle birlikte, Anadolu
topraklarinda yasanan gelisim seriivenlerine de 1sik tuttugu bilinmektedir. Turizm sektoriine
iliskin ¢alismalar ve gelistirilen &neriler, mutfak kiiltiiriine yonelik incelenmektedir. Kiiltiirel
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degerlerin korunmasinin gastronomi ve turizm iligkisi ile saglanmak istenmesi, hatta devamlilik
kazanmasi ¢abalari, gesitli uygarliklardan giiniimiize kadar gelen mirasin korunmasi yoniindeki
tedbirlerin artirllmasina neden olmaktadir. Kiiltiirel degerlerin kaybedilmesi, siiregelen kiiltiirel
gelismelerini yitirmesinin onlenmesi gibi ¢alismalar, turizm sektorii igerisinde de oldugunun
bilinmesini 6nemli kilmaktadir. Bu agidan gastronomi ve turizm iligskisinden yola cikilarak,
turizm sektorii cercevesinde de korunmasi gereken konu ve 6zelliklerin, yeme ve igme agisindan
incelenmesinin énemli bir unsur oldugu belirtilebilmektedir (Diizgiin ve Durlu Ozkaya, 2015: 41-
45).

Yoresel lezzet anlayisi ve yemeklerin ilgi gérmeye baslamas: gibi konularin 6nemi, kirsal kesim
alanlarina iliskin yaganan ragbet ve gelismelerdir. Ayrica bu gelismelerin, gastronomi etkisiyle
daha cok gelistirilmesi ve yaygmlastirilmasi, turizm etkinligine de aymi sekilde yon verildigini
gostermektedir. Gastronominin bu agidan refah saglayan bir yasam tarzina yonelik olmasi,
ozglnliigii hissettirmesi, yiiksek kaliteli deneyimlere araci olmasi ve c¢evreyi koruma
aliskanliklariin bir sonucu olmasina istinaden sekillenmesi, miras ve kiiltiir turizmi igerisinde
de yon kazanmasina yardimci olmaktadir. Turistlerin, turizm faaliyetlerini genel olarak bir yerin
mirasim ve kiiltiiriinii temel alarak gerceklestirmesi, yemek kiiltiiriiniin de bu agidan yaygmlk
kazanmasina araci bir faktor olmustur. Gastronominin tiim bu etkenlerine dayanilarak
gerceklestirilen calismalar, kirsal gelir kaynaklarini artirmada, gelir diizeylerini iyilestirmede ve
yerel isgiici istihdamlarmi saglamadaki araciliklarimi desteklemesinde etki ve niteligi
destekleyen kapsamlarin, turizm ile yayginlasabilecegini gostermektedir (Salvarc ve Sar1 Gok,
2020: 1003-1005).

Yoresel mutfak kavraminin gelismesine zemin hazirlayan faktorler, bir bolgede yasayan
insanlarin, en temel kiiltiirel 6zelliklerinden birisinin yemek kiiltiirii ve mutfag1 olmasi, bélgenin
mutfak kiiltiir{inii ve gesitli zenginligini dikkate almay gerekli kilmaktadir. Bolge iklimi, cografi
yap1, bolge genelinde yetisen tarim {iriinleri gibi unsurlar, yoresel mutfak kiiltiiriinii de
sekillendirmektedir. Yoresel mutfak kavrami da bu gercevede gelismektedir. Yoresel yemekler,
yerel ve otantik gida maddeleriyle evlerde hazirlanan ya da bir restoran veya bir sehre 6zgii olan
yemekler seklinde belirtilmektedir. Yoresel yemek gelisimi, tarihsel siire¢ igerisinde zamanla
gelismektedir. Nesilden nesile aktarilmasi, korunmasi ve yayilmasi gibi faktorler, yoresel mutfak
bilincinin gelistirilmesi ve insanlara da ulastirilmas: ile gerceklesmektedir. Bolgeye ait olan
gidalarin kullanimlarmin verdigi bir avantaj ile bolgesel diizeyde degerlendirilmesi, yoresel
mutfagin da ayni sekilde gelismesine bir aragtir. Diger bir ifadeyle ise yoresel mutfagin, farkl
bolgelerdeki insanlarin da bilgisine sunulmasi, bolgenin ¢ekiciliginin artirilmasinda arac
faktordiir. Gegmisten gelen gelenek ve goreneklerin yaygimnlastirilmasinda, o yorenin
malzemeleri ile baslayan, pisirmeye 6zgiin bilgiler ile niteliksel sekil kazanan unsurlar, kiiltiirel
mirasin devamliligina ve ayni zamanda bolgenin ekonomik olarak da kalkinmasinda énemli bir
avantaj kazandirmaktadir. Yoresel mutfak ve etkisi bu nedenle, énemi ve niteligi agisindan
dikkate alinabilecek 6zelliklere sahiptir (Cuhadar vd., 2018: 125-127).

Yoresel mutfak, temelde kiiltiir ve yemek iligkisinin bir yansimasidir. Burada kiiltiiriin etkisi, bir
yorenin belirleyici faktorii olarak yiyeceklerin 6n planda tutulmasindan yola ¢ikilarak yoreye
belirleyicilik kazandirmaktadir. Bir yiyecek ile yorenin tanitilmasina etki eden bu faktor, yoresel
mutfak kimliginin de gelismesine zemin hazirlamaktadir. Buna gore kimlik, yoreye iliskin bircok
yonden bilgi veren kiiltiirel unsurlar1 yansitmaktadir. Ornegin hamur ve et isleri ile ilgili yoresel
mutfagin yayginlk kazandig kiiltiir, Kafkasya kokenli halklara yoneliktir. Buna gore bir yore
ismi, ayni sekilde oraya ozgii olan yiyecekleri akla getirmektedir. Bolgeye 6zgii yemekler,
insanlarin da o bolgeyi tercih etmelerine ortam hazirlamaktadir (Kaya, 2016: 23-24). Yoresel
mutfak etkisi, 6zellikle de mutfaklarin pazarlanmasi agisindan 6nemli bir yer tutmaktadir.
Restoranlar ve restoranlarda sunulan yiyecek-icecekler, bolgeye yonelik yoOresel mutfagin
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ozelliklerini tagimalidir. Ayrica restoranlarda sunulan yiyecek ve igeceklerin cesitliligi,
mevsimsel 6zelligi, sunumu, kiiltiirel yapis: gibi faktorler, insanlarn begenisi agisindan énemli
diizeyde yer tutmaktadir. Aksi halde yoresel mutfagl bilinmeyen bdlgelere yonelimler az
olmaktadir. Dolayisiyla yoresel mutfaklarm tanutimi ve bu amagla gelistirilen uygulama ve
stratejiler, yoOresel mutfaklarin cesitliliginin tanitilmasi ve sunulmasi agisindan bolgeye
sorumluluklar da getirmektedir. Bu yonde caligmalarin yapilmasi da yine bolgesel stratejilerin
belirlenmesini gerektiren bir konudur (Sormaz, 2017: 160-162).

Canakkale gastronomi turizmi ve Ozelde yerel mutfak kiiltiiriiniin gelisimi, oldukca eski
donemlere dayanmaktadir. Bucak ve Ates (2014: 317-318) calismalarinda gastronomik deger
agisindan Canakkale’yi, 5000 yillik gegmisi temel alarak yorumlamiglardir. Trakya ve Ege
bolgelerinin topraklarina ev sahipligi yapan ve lezzet agisindan da yine ayni sekilde etkileyici bir
yere sahip olan Canakkale, farkli dinler ve kiiltiirler zemininde 6nemlidir. Ornegin deniz
mutfaginda Yahudilerden etkilenmiglerdir. Ayni sekilde dag mutfag1 da Yoriiklerin etkisiyle
gelismistir. Bu tiir gelismeler de kiiltiirel mutfak ve yemek anlayisina yon vermistir. Ayrica
Canakkale'nin Ezine’ye kadar uzanan kiy1 bolgelerinde de gastronomi agisindan zenginligin,
Ezine peyniri, meyve olarak nektarinin oldugunu belirtmektedir. Diger yandan Zeytinyag:
Miizesi de aym sekilde Canakkale icin destinasyon oOzelligini artiric1 ve gastronomi turizmini
canlandirict faktorler icinde ©nemli bir yer tutmaktadir. Zengin mutfak kiiltiir miras,
Canakkale'nin ilgelerine yonelik incelendigi takdirde, ozellikle de belirleyici 6zelliklerinin
oldugundan bahsedilebilmektedir. Cavusoglu ve Cavusoglu (2018: 347) calismasinda incelendigi
iizere, Tiirkiye'nin en biiyiik adas olarak bilinen Gokgeada, M.O. 6500 yillik bir tarihe sahip
olmakla birlikte, yerel mutfak anlayist oldukga eski tarihlere dayanmaktadir. Ornegin kilig balig
avclig olarak yapilan kilig sis, bir Yunan tatlis1 olan galaktobureko tatlisi, yerel iiziimlerden
yapilan saraplar, ahtapot yahnisi gibi kiiltiirel yiyeceklerinin oldugunu belirtmiglerdir. Yerel
mutfak yaklasimi, bir kiiltiirel gelismislik ve kiiltiirel deger gostermektedir. Bu durum 6zelde
gastronomi turizminin gelismesine yardimci olmaktadir. Ornegin Yavuz ve Ozkanli (2019: 286)
tarafindan yapilan bir ¢alismada, Canakkale iline baghh Gokgeada ilgesinde, yoresel mutfaklarin
gesitliliklerinin ve Ozelliklerinin fazla oldugu belirtilmistir. Tiirk mutfagimi 6zel kilan bu
degerlendirme, insanlarin gelistirdigi ve kendi ozelliklerinde de belirleyici olan unsurlarin
tanitiminin tam ve basarili sekilde yapilmasini énemli bir potansiyele ulagtirmigtir. Bolgenin
yemek Kkiiltiirlinii koruma ve gastronomi mirasinin sonraki nesillere aktarilmasin saglama
diisiincesi, Canakkale gastronomi mirasina iliskin 6nemli bir degerlendirmedir. Gastronomi
imajinda belirleyici konular arasinda dogal, kiiltiirel ve tarihi giizellikler, Canakkale icin de
belirgindir. Dolayisiyla da cografi faktorler agisindan tiziimii, elmasi, peyniri, domatesi gibi
bir¢cok 0zelligi yoreye 06zgili sekliyle onemli bir yer tutmaktadir. Bu kapsamda Canakkale
imajinda gastronomi ¢esitliginin tanitilmasinda ve insanlara sunulmasinda ¢alismalarin
artirilmasi gerekmektedir.

Troya Tarihi Milli Parki ve Gelibolu Yarimadas: Milli Parki'na yonelik turizm faaliyetlerinin fazla
olmast alternatiflerin de bu dogrultuda gelistirilmesini gerektirmektedir. Ornegin bu amagla milli
parklarin igerisine, eglence imkani, yeme-icme ya da aligveris alanlarinin da kurulmas: talep
edilmektedir. Yeme-i¢me agisindan ise Ezine peyniri, Gokgeada bali, domates regeli, Bayramic
helvasi gibi yerel tiriinlerin yapilmasi ve satisa sunulmasi saglanabilir. Yoresel mutfagi 6n plana
¢ikaran uygulamalar ve degerlendirmeler, Canakkale bolgesi icin ciddi anlamda 6nemli bir yere
sahiptir. Ayrica yoresel {iriinlerin yapilmasi durumunun yani sira, meniilerde bolgenin zengin
aromasina sahip olan siit, yogurt, tereyagi, ayran gibi tirtinlerin de bulunmas: ve dolayisiyla
sunulmasi onemlidir (Bucak ve Ates, 2014: 325). Canakkale yoresel mutfagina ait bazi yemekler
ve gruplari su sekilde siralanmaktadir (Tastan, 2018):
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- Corbalezzetleri: Siitlii ¢orba, diigiin ¢orbasi, yogurt ¢orbasi, iskorpit ¢orba, balik ¢orbasi,
ovmag ¢orba, paca corbasi, iskembe corbasi, lahana ¢orbasi, 1spanak ¢orbasi, balkabak
¢orbasi, kesmeli domates ¢orbasi, kesme/hamur ¢orbasi.

- Salata ve meze lezzetleri: Tiken salatasi, yogurtlu salata, deniz boriilcesi, manca, bakla
favasi.

- Sarma ve dolma lezzetleri: Enginar dolma, paz1 sarmasi, midye dolma.

- Yemek lezzetleri: Ot banagi, firinda yogurtlu kuzu, keskek, tumbi, metez, misafir
yumurtasi, raki otu, piringli labada, tarhanali patlican, kagamak, sogan yahnisi, ¢ilbir,
melki yemegi, rezeneli oglak.

- Pilav lezzetleri: Kapama, Ahtapotlu bulgur pilavy, liifer pilavi, hindili pilav.

- Hamur lezzetleri: Mafis, simit lokumu, melki boregi, silkme manti, giil manti, patlicanh
giil boregi, pirasa boregi, ay ¢oregi, kagik lokmasi.

- Kofte lezzetleri: Boriilce koftesi, melki koftesi, kabak koftesi.

- Tursu lezzetleri: Kitir tursusu, deli armut tursusu, yagh tursu.

- Tatli lezzetleri: Basma helva, mafis, efibadem, hosmerim, hamursuz, oklavadan ¢ekme,
icibos.

Yukarida maddeler halinde siralanan lezzetler, Canakkale'nin yemek kiiltiirii iizerinde 6nemli
bir yer tutmakla birlikte, gastronomi turizmi agisindan cekici {iriinleri ifade etmektedir. Burada
ozellikle de bu lezzetlerin tanitiminda gekicilik faktorii tizerinde durulmalidir. Boylece turizm
faaliyeti gastronomi turizmi agisindan etkin bir konuma ulasabilecektir. Canakkale'nin zengin
kiiltiirii ve cografi gelismisligi, bircok yénden iiriin yetistirme kosullarini etkilemektedir. Uretim
odakliliginda 6n planda yer alan unsurlar, Canakkale icin de olumlu diizeydedir. Canakkale'nin,
destinasyon cekiciligi agisindan edindigi konum, sadece yemek kiiltiirii ile kisith degildir.
Gastronomi turizminin niteligini artiran bircok oOzelligi ile de insanlarin gezip goérme
ihtiyaglarmin giderilmesinde 6nemli bir yer tutmaktadir. Alternatif turizm cesitlerinin giin
gectikce yayginlagsmasi, gastronomi turizminin de tercih edilmesine zemin hazirlamigtir. Yerel
yiyecek ve igecekler, turistlerin destinasyon tercihlerinde birincil unsur olmasa da etkisi ve
niteligi, diger destinasyonlara yonelimler agisindan 6nemlidir. Yerel mutfaklarin etkisine yonelik
artan motivasyonda tetikleyici faktor olarak belirtilebilmektedir. Ayrica Cetins6z ve Polat (2018:
62) calismalarinda, turistik kaynaklar icin yerel mutfaklarin ziyaretgilere sunulmasina, bu sekilde
yerel mutfaklar hakkinda insanlarin bilgilendirilmesine ve daha sonraki siirecte bu mutfaklarin
tercih edilmesine katki sunmaktadirlar. Dolayisiyla turistlerin bolgesel diizeyde ziyaretleri ve
yerel mutfak ziyaretleri devamlilik kazanmaktadir.

Son olarak yerel etkinliklerde gastronomi mirasinin yasatilmasi, kiiltiirel mirasin hem gelecek
nesillere aktarilmasi hem de tanitilmasina imkan saglamaktadir. Ayrica turizmin ekonomik
katkilarinin ortaya ¢ikmasini kolaylastiran bir etmen olarak da ifade edilebilmektedir. Canakkale
gibi kiiltiirel cesitliligin fazla oldugu yerlerde, yerel kalkinma ve siirdiiriilebilir turizm
calismalar: ile halkin gecim kaynagi olabilecektir. Yerel etkinliklerde gastronomi mirasinin
varlig1 kalkinmada etkin ve etkili bir ara¢ oldugundan yore halki i¢cin dnemli bir yer tutmaktadir.
Bu dogrultuda yerel etkinliklerde gastronomi mirasinin yasatilmasi, gelistirilmesi ve
desteklenmesi agisindan Canakkale’de yerel etkinliklerin yapilmasi ve olast sonuglarinin
degerlendirilmesi gerekmektedir.

YONTEM
Soru Formu Gelistirme, Orneklem ve Veri Toplama Siireci

Aragtirma soru formunun gelistirilmesi siirecinde ilgili yazin taranmis ve bu yonde aragtirmalar
yapilmistir. Yapilan arastirmalar sonucunda toplam 22 sorudan olusan bir soru havuzu
olusturulmustur. Sorular alaninda uzman {i¢ &gretim iiyesi ile paylagilmistir. Ogretim
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iiyelerinden alman uzman goriigleri sonrasinda uygun bulunan sorulara son sekli verilerek
gortisme formu igin 10 tane soru olusturulmustur. Hazirlanan sorular ile ilgili olarak, Canakkale
Onsekiz Mart Universitesi Rektorliigii, Lisansiistii Egitim Enstitiisii, Bilimsel Aragtirma Etik
Kurulu tarafindan 25.11.2021 tarih ve 20/42 sayili karar dogrultusunda verilen etik kurul
ilkelerine uygunlugu karari ile goriismelere baslanmistir. Goriisme formu araciligryla dncelikle
katilimcilarin demografik 6zelliklerinin belirlenmesi amaglanmistir. Daha sonra katilimcilara,
Canakkale yoresel mutfaginin 6ne gikan ozellikleri gibi birtakim unsurlar ile Canakkale mutfak
kiiltiiriinlin yerel festivalde yagatilmasmin avantajlari, dezavantajlar1 ve temel kavramlarla
baglantili olarak sorular yoneltilmistir. Son olarak da Canakkale mutfak kiiltiiriiniin yasatilmasi
ile ilgili Oneriler ve festivalde mutfak kiiltiiriiniin yasatilmasinin yoreye ve ydre insanina
saglayacag: katkilar 6grenilmisgtir.

Arastirmanin Orneklemini, arastirmanin sinurliligi olan Canakkale ilinin Bozcaada ilgesinde
yagayan 26 katihima olugturmaktadir. Nitel arastirmalarla ilgili yazin incelendiginde, 6rneklem
biiyiikliigii belirlemeye yonelik genel bir kuralin olmadig1 goriilmekte, 6rnekleme dahil edilecek
katilimer say1sina arastirmanin amaglari dogrultusunda karar verilmektedir. Orneklem grubu ile
derinlemesine miilakat yapildig i¢in bu saymin yeterli olduguna karar verilmigtir (Yildirmm ve
Simsek, 2008).

Verilerin toplanmasi ve kaydedilmesi sirasinda ise bilgileri isleme ve en uygun sekilde
degerlendirme amaci hedeflenmistir. Veriler, arastirmaci tarafindan arastirmanin amacina uygun
olarak hazirlanan yar1 yapilandirilmis goriisme formu aracihigiyla 25 Kasim-30 Kasim 2021
tarihleri arasinda toplanmustir. Yar1 yapilandirilmis goriisme formunda arastirmada ele alian
konularla ilgili sorular siralanmistir. Gorlismelere baslamadan 6nce arastirmact katilimcilar
arastirmanin  goniilliilitk esasma dayandigr konusunda bilgilendirmis ve kendi rizalar
dogrultusunda sorular1 yoneltmistir. Aragtirmanin konusu ve amaci hakkinda bilgilendirmis ve
goriisme esnasinda kendilerinden edinilen bilgilerin = aragstirma kapsami  diginda
kullanilmayacagin ifade etmistir.

Arastirma Yontemi

Bu arastirma nitel arastirma modelinde hazirlanmistir. Nitel arastirma; gozlem, goriisme ve belge
analizi gibi yontemlerin kullanildigs, olaylarin dogal ortamda gergekgi ve biitiinciil bir sekilde
anlasilmasina yonelik bir arastirma yontemidir. Nitel aragtirma yontemlerinin tercih edilmesi
problemlerin daha iyi anlasilmasina ve daha isabetli ¢oziimlerin ortaya konulmasma katk:
saglayabilmektedir. Nitel anket formunun gelistirilme siirecinde birtakim unsurlar énemli bir
yere sahiptir. Bu unsurlar ise insana yonelik her olgunun ele alinmas: gerekliligidir. Yeni ve
biitiinctil yaklasimlar agisindan nitel goriisme formunun olusturulmas:t nicel anket formuna
oranla, insanlarin diisiinceleri etrafinda farkli ve derin noktalarin gézlemlenmesinde yardimci
bir faktor olarak kabul edilmektedir. Bilginin derinligi ve 6zgiinliigii, nitel goriisme formunu 6n
plana alan arastirma Ozellikleri ile incelenmektedir (Baltaci, 2019: 369). Kiral (2020: 172-173)
calismasinda nitel goriisme formunu, insanlarin davranislarini, tutumlarmi, goriislerini,
deneyimlerini detayl1 bir sekilde inceleme ve yorumlamada onemli bir arastirma olgegi olarak
kabul etmektedir. Dolayisiyla nitel goriisme formunun 6nemi, arastirmaya yonelik daha detayl
bilgileri elde etmede yardimci olmasiyla agiklanabilmektedir.

Bu aragtirmada nitel veri toplama tekniklerinden olan yari yapilandirilmis goriisme teknigi
kullamlmugtir. Yar1 yapilandirilmig goriisme tekniginde; arastirmaci goriigme Oncesinde
katilimcilara sormayi planladigi konu ile ilgili sorular iceren bir gortisme formu hazirlamaktadir.
Gorlisme sirasinda konunun akisina bagli kalmak sarti ile farkli sorular ile konuyu
genisletilebilmekte ve detaylandirilabilmektedir. Bu yontemde, katilmcilarin ¢aligma iizerinde
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kontrolleri s6z konusu olabilmektedir (Ekiz, 2017). Bu arastirmanimn amact dogrultusunda
katiimcilarin  bakis agilarmi  yansitmak ve analiz etmek igin nitel bir arastirma
gerceklestirilmistir. Yapilan calismada da arastirma verileri yapilandirilmis goériisme formu
araciligiyla miilakat teknigi ile toplanmustir. Oncelikle veriler toplanmis ve metin haline
getirilmistir. Metin haline getirilen verilerin arastirmaci tarafindan kontrolii yapilmistir. Kontrolii
yapilan verilerden katihmecilara ait veriler icin K1..K26 seklinde kisaltmalar kullanilmistir.
Katilmailarin her bir soruya verdikleri yanitlar benzerlikleri yoniinden gruplandirilmis ve
yorumlanmugtir. Orneklendirme amaciyla kullanilan veriler bu kodlarla birlikte sunulmustur.
Veriler detayli bir sekilde irdelenerek, calismanin gegerliligi ve giivenilirligini artirmak amaciyla,
goriismelerde yer alan ifadelere dogrudan yer verilerek yorumlanmusgtir.

BULGULAR

Katilimcilara yoneltilen cinsiyet, medeni durum, yas, egitim diizeyi ile ilgili sorulara iliskin alinan
cevaplarin degerlendirilmesi ile Canakkale mutfagmin yerel halk igin ne anlama geldigi,
festivalde Canakkale mutfak kiiltiiriiniin yasatilmasinin avantajlarinin ve dezavantajlarimin neler
oldugunun ve Canakkale yoresel mutfagina iligkin goriislerinin ve onerilerinin incelenmesi
asagida yer almaktadir.

Tablo 1. Katiimcilarm Demografik Ozellikleri

Katilime:r | Cinsiyet 1\[/)[3?;:: Yas Egitim Katilime1 | Cinsiyet 1\[/)[3?;:: Yas Egitim
K1 Kadin Bekar 29 Lisans K14 Kadin Evli 72 | Ortadgretim
K2 Erkek Evli 45 | Ortadgretim K15 Erkek Bekar 22 Lisans
K3 Erkek Evli 34 | Ortadgretim K16 Erkek Evli 34 | Ortadgretim
K4 Kadin Bekar 36 Lisans K17 Erkek Bekar 28 Lisans
K5 Kadin Bekar 25 C)grenci K18 Erkek Bekar 25 Onlisans
K6 Kadin Bekar 23 Lisans K19 Kadin Bekar 35 Lisans
K7 Kadin Evli 39 Lisans K20 Kadin Bekar 53 | Ortadgretim
K8 Kadin Bekar 50 | Ortadgretim K21 Erkek Bekar 36 | Ortadgretim
K9 Erkek Evli 42 | Ortadgretim K22 Erkek Evli 49 | Ortadgretim
K10 Kadin Bekar 23 Lisans K23 Erkek Bekar 32 ilkégretim
K11 Kadin Evli 29 Onlisans K24 Erkek Evli 36 | Ortadgretim
K12 Kadin Bekar 36 Onlisans K25 Erkek Bekar 30 Lisans
K13 Erkek Bekar 20 | Ortadgretim K26 Erkek Bekar 56 Lisans

Yukaridaki tabloda yer alan veriler incelendiginde 26 yerel halkin genel cevaplarina gore
katilimcilarin cinsiyetleri 12'si kadin, 14’1 erkektir; medeni durumlar1 9'u evli, 17’si bekardir; yas
arali$1 20-72 arasidir; egitim diizeyi 1'i ilkogretim, 11'i ortadgretim, 1'i 6grenci, 3'ii onlisans, 10'u
lisanstir.

Canakkale Yoresel Mutfag: ile Tlgili Bilgiler

Gortisme formunda yerel halkin genel cevaplarina gore; 6n plana gikan yemekler icin balik,
kirmizi et, mafis, sebze, ¢orba, yaprak sarma, etli dolma, melicanez, yagmur damlasi, zeytinyagh
fasulye, ada mantisi, kabak ¢icegi dolmasi, globi tatlisi, ada {iziimii, peynir helva, koruk (bir
sarma gesidi), sarap ile yapilan tiim yemekler, ahtapot ve tavsan yahni, domates regeli, ada salata,
peynir ezme, kabuklu yemekler olarak belirtmislerdir. Ornegin K5, K6 ve K26 konu hakkindaki
goriislerini su sekilde ifade etmislerdir.
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K5= "...Bozcaada’da dogup yasayan biri olarak zeytinyagli sebze ve sulu et yemeklerini begeniyorum,
ozellikle tavsan eti, ayrica firinlannug peynir helvast da harika.”

Ké= “Yaprak sarmay1 ayr1 tutuyorum, vazgecilmezimiz. Kalamarin da bir siirii ¢esidini yapip satigim
gerceklestiriyorlar. Ama genel olarak sarap ve sarap ile yapilan yemeklerimiz mevcut.”

K26= "...bir de Globi tatlis: (savas donemlerinde askerlerin enerji olsun diye tiikettikleri bir tatl gesidi),
ada iiziimii, kekik, domates ve domates recelimiz tabii ki.”

Diger mutfaklardan ayiran yonlerini zeytinyagini, dogalligi, uygun beslenmesini, hamur iglerini,
baharat kullanim azhigini, saglik agisindan daha besleyici tiriinlerin olmasini, organik {iriinlerin
kullanimmi, hafif ve saghkli oldugunu, lezzet agisindan farkli oldugunu, kizartmanin az
olmasmni, genel bir Ege mutfagi yemekleriyle benzerligini ifade etmislerdir. Ornegin K7 ve K11
s0z konusu durum ile ilgili diisiincelerini asagidaki sekilde ifade etmislerdir.

K7="...kesinlikle lezzetli olusu ve yapim asamasinda organik iiriinlerinin kullamlmas: diyebiliriz. Organik
iiriinlerin icinde de en fazla kullandi§imiz ve elimizden geldigi kadar her yemekte kullandigimiz
zeytinyagmdan bahsetmeden gecemem.”

K11= “...Baharat cesitlerini cok fazla kullanmay:z biz. Ornegin bir dogu ilinin mutfagina gore daha hafiftir
yemeklerimiz.”

Diger mutfaklar ile benzer 6zellikler agisindan ise etli yemeklerin, mezelerin, sebze yemeklerinin,
kalamarin, zeytinyaghlarin, regellerin, sarabin, balik gesitlerinin, yogurdun, Akdeniz ve Ege
lezzetleriyle benzerligin oldugunu belirtmislerdir. Meze cesitlerinin ortak olarak diger
mutfaklarda da goriilebildigi K15 tarafindan asagidaki sekilde ifade edilmistir.

K15= “...mezelerin varli§indan bahsetmemiz lazim aslimda burada. Ciinkii meze dedigimiz her mutfakta
bulunur. Soyle ki bazt mutfaklarin mezeleri act ve yogun baharat agirlikly olur bazilariminki de zeytinyagh.
Birbirinden ayrilan yonleri bunlardir ama hepsinde vardir. Ekmek de bulunmaz m1 her mutfakta?”

Canakkale Mutfak Kiiltiiriine iliskin Gériisler

Katilmailar Canakkale mutfagi icin, eski donemleri yansittigmi, farkli lezzetleri iginde
bulundurdugunu, deniz iiriinlerini en genis yelpazede kullandigmm ve sarabin 6n planda
oldugunu ifade etmislerdir. Bununla birlikte iiziimiin {iriinlerde fazla tercih edilen mutfak
olmasmi, kentin renkli mutfagim yansitmasini, saglikli ve hafif olmasmi, Akdeniz mutfagina
hakimiyeti, bol tuzlu ve zeytinyagli olmasmi, daha 6nce duyulmamis mutfak cesitliliginin
varligini, Tiirk ve Rumlarin ortak damak zevklerinden olusmasini belirtmektedirler. Canakkale
mutfagma iliskin 6zellikle koklii bir ge¢misi oldugunu ifade eden K14 bu durumu soyle
belirtmistir.

K14= "...cocuklugum geliyor aklima. Surada hemen ileriki sokak Rum Mahallesi. Hep birlikte yer icerdik,
dedelerimizden gelen saglam bir mutfak kiiltiirii var buramin. Evlerimizde de piger o yemekler.”

Bozcaada Yerel Tatlar Festivalinde Canakkale Mutfak Kiiltiiriiniin Yasatilmasinin
Avantajlan

Canakkale mutfak kiiltiiriintin yasatilmasinin Tiirk kiiltiir{i i¢in 6nemi, yeni lezzetlerin ortaya
ckmasma katkisi, gelecek nesillere aktarilmasi, insanlarin birbirleriyle sosyallesme firsatini
yaratmasi, farkli deneyimlerin yasatilmasi imkanindan dolay1 turizmin canlanmasi, genglerin
hazir gida aligkanliklarinin 6niine gegilmesi ve yoresel tatlarin gelistirilerek giintimiizdeki tatlara
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uyarlanmasi olarak siralanmistir. Bu durum K12 ve K17 tarafindan asagidaki sekilde ifade
edilmistir.

K12= “Gecmisten giiniimiize gelen her kiiltiiriin gecmisimizi bilmek acgisindan onemli oldugunu
diisiiniiyorum. Gegcmigini bilen bir toplum her zaman gelisir. Eger ki kiiltiiriimiiz yasarsa daha giizel
yonlerde gelistirilerek giiniimiiz damak tatlarina da uyarlanabilir diye diisiiniiyorum.”

K17= “Eski tatlarin hatirlatilmas: agisindan avantajdir. Genglerin hazir gidalar kadar eski tatlarimizin da
giizel oldugunu bilmesi gereklidir.”

Yoresel bir festivalde mutfak kiiltiiriiniin yasatilmasinin yerel halkin ekonomisine katkisi, yerel
tatlarin tanitilmasi, turizme katkisi, kiiltiirel ayrintilarin daha ¢ok insana ulastirilmasinda 6nemli
bir unsur oldugu belirtilmistir. Festival aracilifiyla bolgeye daha ¢ok insanin ¢ekilmesi, {ilkenin
tanitilmasinda adaya faydali bir etkinlik olmasi, lezzetli yemeklerin yenmesi ve tanitiminin
yapilmasi, kiiltiirel kaynasmada etkin bir etken olmasi, festivalin avantajlar1 olarak goriilmiistiir.

Bozcaada Yerel Tatlar Festivalinde Canakkale Mutfak Kiiltiiriiniin Yasatilmasinin
Dezavantajlar

Gorlisme formunda katilimcilarin cevaplarina gore, herhangi bir dezavantajinin olmadig: ve hem
cok 6nemli hem de gerekli oldugu, tarihe ve kiiltiirel sahip ¢ikilmasi i¢in 6nemi oldugu ifade
edilmistir. Bununla birlikte, festival sonrasinda gevre kirliligine neden olabilen kirlilik etkisi,
feribot siralarinin yogunluktan dolay1 uzayabilmesi, daha profesyonel ve denetimle yapilmadig:
takdirde festivalden gerekli verimin yeterince alinamayacagi, amatdrce yapilmas: halinde
nesillere yanls bilgi ve tatlarmn aktarilabilecegi, tanitim sirasinda bu mutfaga ait olmayan tatlarin
da tanitilmasmin s6z konusu olabilecegi {izerinde durulmustur. Ayrica festivalin profesyonel
yonetilmedigi takdirde yore yemeklerinin begenilmeme durumunun olabilecegi ve yemekleri
yapan kisilere gore farkli lezzetlerin ortaya ¢ikmasmin sonucu olarak olumsuz bir imajin
sergilenebilecegi konular birer dezavantaj olarak aktarilmistir. K3, K9 ve K23 durum hakkindaki
diistincelerini su sekilde belirtmiglerdir.

K3= “Tarihimizi bilmeden amatdrce yapilmas: gelecek nesillere yanlis bilgilerin ve tatlarmn aktarimasina
neden olabilir. Bu yiizden profesyonellik ve siki denetim onemlidir.”

KO9= "...festival sonrasinda insanlarin cevreye biraktiklar: ¢opler her seferinde iiziiyor. Sadece bu durum
ozelinde soylemiyorum her anlamda duyarlilik sart.”

K23= “Kesinlikle dezavantaji yoktur. Tarihimize ve kiiltiiriimiize sahip ¢ikma ve tanima firsati yaratiyor.”

Canakkale Mutfak Kiiltiiriiniin Yasatilmast ile Ilgili Oneriler

Gorligme sirasinda katilimcilarin soruya iliskin cevaplarina gore Oneriler arasinda daha ok
festivalin yapilmasi, etkinlik sayilarmin artirilmasi, yarisma diizenlenmesi, daha ¢ok biitgenin
ayrilmasi, P&R calismalarinin artirilmasi, Canakkale ici ve disinda festivallerin Canakkale
mutfak kiiltiirii igin yayginlastirilmas: gerektigi yoniinde 6neriler sunulmustur. Bununla birlikte
reklam, tanitim ile bu etkinliklerin sosyal medya uygulamalarinda da yayginlastirilmasi, farkl
mutfak kiiltiirleriyle etkinliklerin tanitilmasi, yetkili kurumlarm denetim sirasinda yerel halkla
dogrudan baglanti kurmasi, mirasa sahip ¢itkilmasi olarak da oneriler mevcuttur. Canakkale
mutfag icin yemek kurslarinin agilarak 6grencilerin yetistirilmesi de gerektigini K18 su sekilde
ifade etmistir.
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K18= “Canakkale mutfagiun yasatiimas: icin asgilik okullari, kurslar acilarak daha fazla Ogrenci
yetistirerek mutfagin gelistirilmesi saglanabilir. Geng beyinler teknolojiyi daha etkili kullandi§indan
tanitimi da daha iyi yapilabilir.”

Canakkale mutfaginin gelistirilmesi, gastronomi festivallerinin Canakkale’nin bir¢ok yerinde
yapilmasi ve kiiltiiriin gelistirilerek devam etmesi, tanitim icin daha 6zverili ¢alisilmasi, yemek
kiiltiirtintin artirilmasi, festival sirasinda bazi tirtinlerin fiyatlarinin daha uygun olmasi, ciddi
denetimlerin yapilmas: ve festivallerin sayisinin artirilmas: gerektigi de ifade edilmistir. Ayrica
regetelerin kitap igerisinde toplanmasi, yemek yaparken bilinenlerin paylagilmasi, eski tariflerin
sentezinin yapilmasi ve fiyat politikas1 konusunda festival sirasinda daha esnek olunmas: K19,
K24 ve K25 tarafindan su sekilde belirtilmistir.

K19= “..mutfak calisanlarimin ozellikle ustalarin paylasimecr olmast gerekir ve eleman yetistirme
konusunda tesvik edici olmalidirlar.”

K24= "Unutulan veya unutulmasi olas: olan tatlarimizin yemeklerimizin bir kitapta toplanmas: ve yenilik
katmasi icin de eski tariflerin sentezinin yapilmas: iyi olur.”

K25= “Festivalin uygulama asamasimda bazi sorunlar yasandigint biliyorum. Insanlar yemek atolyelerine
cok fazla katilim saglamuyorlar. Buralarda yapilan yemek ve mezelerin tarifleri ustalardan 6grenilebilir. Bir
arkadasimn elestirisiydi bu; satilan ahtapot gibi iiriinlerin ¢ok pahali oldugunu duymustum. En azindan
yerel bir festival oldugu icin fiyatlar daha uygun tutulup insanlara kendi yaptiklar: iiriinleri tatmalari igin
imkdn verilebilir.”

Bozcaada Yerel Tatlar Festivalinde Canakkale Mutfak Kiiltiiriiniin Yasatilmasinin
Yoreye ve Yore insanina Katkilar

Gorligmede katilimailarin yanitlarina gore Canakkale mutfak kiiltiirtiniin yasatilmasi yoreye ve
yore insanina katkilarinin yiiksek oldugu yoniinde goriis bildirdikleri tespit edilmistir. Daha gok
insanin bolgeye gelmesine, ekonomik yonden faydalarinin olmasina, kiiltiirel katki saglamasina,
insanlarin birbirleriyle etkilesimde bulunmasina ve sosyallesmesine, turizm faaliyetleri agcisindan
katki sunmasina, nesilden nesle aktarilmasina, kendi tirettikleri lezzetlerin baska yoreden gelen
insanlara sunmasina da olanak tanimaktadir. Canakkale tarihini ve kiiltiirtinii yasatmasina, sivil
toplum orgiitleriyle yapildig: takdirde ise yorenin daha ¢ok tanitilmasina, Bozcaada'nin bolgesel
olarak da tanitilmasina, sadece yoreye 6zgii tatlarin olusturulmasiyla birlikte daha ¢ok verim
saglanacagina yonelik bildirilen goriis K16 tarafindan su sekilde ifade edilmistir.

K16= “...ydreye saglayacag: katkilar yaninda yore insanina da ciddi katkilar saglayacagim diisiiniiyorum.
Buna Ornek gostermek gerekirse bizim yoremizde yetisen iiriinlerle yapilan saraplar olsun, kegi peyniri ve
kekik bali olsun, regeller ve bunun gibi iiriinler olsun [su anda kadin kooperatifi gercekten cok giizel isler
yapwyor] tamtima katkilar: cok yiiksek iiriinlerdir. Mesela buraya gelen misafirlere goniil rahathigyla
dnerebiliyoruz ¢iinkii biliyoruz ki bunu biz yaptik, bizim insanimiz yapti. Bu asamada katkist ve getirisi de
yiiksek oluyor.”

Festival {iriinlerinin hazirlanmas: sirasinda malzeme tedarikinin saglanmasinda yoreden
faydalanilmasina, festivalin eglenceli alanlar olmasi ile birlikte daha ¢ok verim alinacagina,
restoranlara olan yonelimin yoresel yiyeceklerin tanitilmasi ile birlikte saglanacagina, yemek
kiiltiiriiniin boylelikle daha iyi sekilde anlagilmasina yonelik goriisler gelistirilmistir. Buna gore
festivalin katkilar1 genel olarak turizm, gelir, taniim ve manevi Olgekte etkileriyle
degerlendirilmistir.
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TARTISMA, SONUC ve ONERILER

Gastronomi, yiyeceklerin ve igeceklerin sistematik diizeyde hijyen ve sanitasyon kurallarina
uygun sekilde hazirlanmasiyla birlikte damak tadina hitap edecek ol¢giide yemek kiiltiiriinii ve
sanatini sunma seklidir. Buna gore gastronomiyi, mutfak kiiltiiriinii ve sanatin1 gdsterme anlayigi
olarak ifade etmek miimkiindiir. Yoresel yemeklerin, yoreye Ozgili pisirme ve hazirlama
teknikleriyle hazirlanip festivaller araciigiyla sunulmasi, yorenin tarihi énemini ve mutfak
kiiltiirtinti gelecek kusaklara aktarmasi agisindan 6nemli goriilmektedir. Bu calismada da yerel
etkinliklerin gastronomi mirasmin yasatmasi agisindan 6nemi, Canakkale 6rnegi {izerinden
incelenmistir. Calismanin amaci kapsaminda gastronomi mirasi, mutfak kiiltiirii, festival ve
etkinliklerin 6nemi, yore halki ve turizm agisindan 6nemi gibi birtakim unsurlar dogrultusunda
incelenmistir. Calisma sonucunda yerel halkin Canakkale mutfag: hakkindaki goriisleri
incelendiginde, genel olarak ortak ozelliklerin zeytinyagl olmalari, {iriinlerin saglikli ve hafif
gidalardan olusmasi, Rum, Yunan, Ege ve Akdeniz kiiltiirleri ile benzer 6zellik tasimalari, ancak
gesitliligin bu kiiltiirlerden daha fazla olmasi1 gibi konular ortaya ¢ikmistir. Canakkale mutfak
kiiltiiriiniin yayginlastirilmas1 ve restoranlarda yerel mutfak iirtinlerinin sunulmasi, yorede
yasayan ancak yore mutfagi hakkinda herhangi bir bilgisi olmayan kisilerin de Canakkale yoresel
yemeklerini deneyimleyip 6grenebilmesi i¢in de onemli goriilmektedir. Canakkale yoresel
mutfaginda 6n plana ¢ikan yemekler hakkindaki bilgiler, diger mutfaklardan ayrilan yonler ve
benzer yonler hakkindaki degerlendirmelerden yola ¢ikilarak 6n plandaki yemeklere iliskin yerel
halkin bilgi eksiklikleri ciddi sorun yaratmaktadir. Bu nedenle mutfak kiiltiiriiniin
yaygmlastirilmasi, festivallerin daha etkin olmasiyla birlikte kargilanabilecektir. Canakkale
yoresel mutfag: acisindan ifade edilen yoresel yemeklere iliskin bilgilerin de gesitli oldugu
goriilmektedir. Canakkale mutfaginin saglikli ve hafif olmasi, tarihi énemi, farkh lezzetleri
yansitmasi, daha Once duyulmamis mutfak cesitliliginin olmasi ve boylece adanin renkli
mutfagini yansitmasi siralanan 6zellikler arasindadir.

Yerel halkin genel goriisleri icinde yorede diizenlenen gastronomi festivallerinin gelecek nesillere
aktarmada bir arag olabilecegi, festivallerde eglenceli vakit gecirme agisindan daha ¢ok kisinin
katilimmin saglanmasi gerektigi, farkli deneyimlerin katilim oranini artiracagi, turizm ve yore
halkinin gelirlerine katki sunabilecegi gibi konular bulunmaktadir. Festivalin avantajlar1 igin
gelistirilen goriigler arasinda da faydali bir etkinlik olmasi, uluslararas1 dlgekte de olumlu
getirileri olabilecegi, kiiltiirel kaynasmada etkili olabilecegi ve dolayisiyla sosyallesmeye iliskin
katk: saglayabilecegi gibi yorumlar bulunmaktadir. Benzer olarak Tanford ve Shinyong (2017)
de, festivallerde katilimci memnuniyeti ve sadakatinin saglanmasinda g¢evrenin en Onemli
belirleyiciler oldugu sonucuna ulagmiglardir. Aynmi zamanda Akkaya ve Ozcan (2019: 254)
tarafindan da aktarildig: iizere Italya, Fransa, Ispanya gibi iilkelerin, gastronomi festivalleri ve
etkileri ile turistik imajin her gecen giin yeniden arttig1 gozlemlenmektedir. Dolayisiyla da
gastronomi turizmi ve etkileri, diinya genelinde de 6nemli gelismeleri beraberinde getirmektedir.
Destinasyonlar ve bu destinasyonlarin pazarlanmasi, bolgenin biitiin 6zelliklerinin gastronomik
miras olarak bilinmesi ve bu yonde sunulmasi ekseninde gerceklestirilmelidir.

Gastronomi turizmi kapsaminda etkinligin avantajlar1 olarak; Canakkale’'nin tanitimasina
katkilari, kiiltiiriin orijinalligini yitirmeden aktarilmasi, Anadolu medeniyetinin izlerinin gelecek
nesillere aktarilmasi, farkli yoredeki insanlarin Canakkale lezzetlerini tarumasi, kiiltiirel
lezzetlerin 6n plana alinmasi ve yorenin gelismesine olan yiiksek katkisi seklinde belirtilmistir.
Festivalin dezavantajlar1 olarak da yerel halk konuyla ilgili goriislerini belirtirken profesyonel ve
koordineli sekilde yapilmadig: takdirde etkinlikten verimin alinamayacag, kiiltiirel ve tarihsel
bilgilerin aktariminda hatalarin olabilecegi, gevre kirliliginin festival sonrasinda yasanabilecegi,
yemekleri yapan kisilere gore lezzet farkimin olabilecegi gibi sorunlara deginmislerdir. Ornegin
Fredline ve Faulkner (2000) tarafindan da belirtildigi gibi, ses/giiriiltii turizm olaylarinin ve
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yorede diizenlenen etkinliklerin bagarisini ve etkisini yonlendiren bir konudur. Ayrica yogunluk
olabilecegi icin feribot siralarinin 6zel takip edilmesinin gerekliliginden de bahsedilmistir.

Katihmcilarin goriislerine gore; Canakkale mutfak kiiltiiriiniin yasatilmasi i¢in yoredeki
gastronomiye yonelik etkinlik sayisinin artirilmasi, yarismalarin diizenlenmesi, diger yore
insanlarimi da bolgeye cekebilecek stratejilerin gelistirilmesi ve 6zellikle sosyal medyadan bu
konuda yararlanilmasi, {irtinlerin festivallerde daha uygun fiyatlarda sunulmasi, Canakkale
mutfag ile ilgili kurslar acilarak profesyonel egitim verilmesi, yetkili kurumlarin yerel halk:
dogrudan denetlemesi ve iletisimde bulunmas1 gibi sonuglar ortaya ¢ikmistir. Canakkale'nin
sadece savas tarihiyle sinirli kalmamasi ve yerel mutfak kiiltiirii ile de bilinmesi gerektigi ve bu
yonde calismalarin artirilmasi gerekliligi vurgulanmistir. Canakkale mutfaginin stirdiiriilebilir
bir politikayla yaklagimla yasatilmas1 Canakkale halkina ekonomik yonden katki saglayacaktir.
Yoresel {irtinlerin degerlenmesi, nesilden nesile aktarilmasinda araci olmasi, istihdam kaynagi
yaratmasi, dogal giizelliklerin festivalde aktarilmasi gibi konular festivalin énemine vurgu
yapmaktadir. Benzer olarak Zagrali (2014) ile Kim, Choe ve Petrick (2018) de, festivallerin, ev
sahibi destinasyonun, dogal yasamin, yerel {iriin ve lezzetlerin ve yerel degerlerin koruma altma
alinmasmin 6nemine deginmekle birlikte pozitif imaj ve toplumun yasam kalitesini arttirma gibi
faydalara yol agabildigini ifade etmektedirler.

Yerel etkinliklerde gastronomi mirasinin yasatilmas: ve Canakkale mutfak kiiltiiriine katkis
baglaminda, katilimcilarn gelistirdikleri goriisler ekseninde birtakim eksikliklerin oldugu ve
sorun yagsandig1 gozlemlenmistir. Bu dogrultuda yerel etkinliklerde Canakkale gastronomi
mirasinin yasatilmasina iligkin gelistirilen 6neriler su sekilde siralanabilmektedir:

- Festival alaninda sunulan lezzetlerin fiyatlarmin ¢ok yiiksek olmamasi, insanlarin bu
drinleri tatmalarin tegvik etmesi agisindan 6nemlidir. Bu nedenle festival alani igin
tesviklerin artirllmasi tavsiye edilebilmektedir.

- Mutfak kiltiiriiniin tanitilmasinda farkli sekillerde yemek yapanlar arasinda birligin
olusturulmas1 ve bunun igin tarihsel siiregte nasil bir uygulamada bulunuldugunun
bilinmesi gerekmektedir. Bu nedenle festival alaninda tatlarn dogru bir sekilde
aktarilmasi i¢in 6nlemler alinmalidur.

- Yoresel mutfaga yonelik kurslarin agilmasi ve kiiltiiriin sonraki kusaklara
aktarilmasinda bu lezzetler hakkinda bilgilerin verilmesi saglanmalidir.

- Yerel halka ekonomik agidan katki saglanmas: igin turistlerin bolgeye cekilmesi ve bu
nedenle festivallerin de artirilmasi tavsiye edilmektedir.

- Katihmalarin talepleri ve istekleri degerlendirilerek sonraki ¢alismalarin bu yonde
olmasina 6zen gosterilmelidir.

- Festival zamanlarinda ulagimdan kaynakli sorunlarin yasanmasi énlenmelidir. Buna
yonelik olarak bolgenin tasima kapasitesi asilmadan ek seferlerin diizenlenmesine 6zen
gosterilmelidir.

- Festivalden sonra gevre kirliliginin onlenmesi icin stratejik adimlar atilmali ve buna
yonelik ¢alismalar gelistirilmelidir.

- Canakkale mutfak kiiltiiriiniin gelecek nesillere aktarilmasi sirasinda olusabilecek
yanligliklar 6nlenmelidir. Bunun igin yoresel mutfaga ait yemeklerin recetelerinin kayit
altina alinarak saklanmasi ve korunmasi 6nem arz etmektedir.

- Festivallerin il genelinde yayginlastirilarak Biga, Yenice, Kazdaglar1 gibi konumlarda da
yapilmasina 6zen gosterilmelidir. Etkinliklere katilimin artirilmasi i¢in etkinligin sadece
yakin cevreler ile sinirli kalmamas: ve reklamlarin yapilmasi, daha ¢ok kisiye
ulasilabilmesi icin gerekmektedir.

- Festivalden en iyi sekilde verimin alinabilmesi i¢in ¢ok yonlii stratejik planlarin da
ekonomik, sosyal ve gevresel yonden gelistirilmesi saglanmalidir.
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- Diger bolgelerden gelen insanlarm misafir edilmesi ve bolgenin hem tarihi hem de
kiiltiirel varliklariyla ilgili bilgilerin verilmesinin festival siirecinde ve sonrasinda
bolgeye dnemli katkilar: olabilecegine dikkat edilmelidir.

- Ulusal ve uluslararas: turizm dergilerinde bdlgenin mutfak kiiltiiriine yer verilmesi
festivale yonelimi artirmada 6nemli bir aragtir. Bu konuda girisimlerde bulunulmasi igin
kamu kurum ve kuruluslar: ile 6zel sektoriinde destegi alinmalidur.

- Etkinlige dair olumsuz yonlerin meydana gelmesinin 6nlenmesi igin planlama
calismalarma agirlik verilmeli ve bu yonde iyilestirilmelerin yapilmas: gerekmektedir.

- Yerel etkinliklerde gastronomi mirasinin yagatilmasinda ve gelecek “nesillere
aktarilmasinda daha stratejik, sistemli ve koordineli c¢alismalarin yapilmasi
gerekmektedir.

Son olarak destinasyon pazarlamasi ve turizm iliskisinin bir sonucu olarak basar1 dinamiklerini
olgme ve gelistirme stratejileri, destinasyonlarin basariyla pazarlanabilmesi agisindan turizm
paydaslarmin tamaminin ortak ¢abasin gerektirmektedir. Sengtil ve Geng (2016)"in de belirttigi
gibi festivalin organizasyon asamasindan uygulanacak son faaliyete kadar amag ve fikir birligiyle
calisilmasi gerekmektedir. Basta yerel halk olmak iizere ilgili tiim paydaslarin destinasyonda
turizm gelisimi ve yerel etkinliklerinin bu amacla bir ara¢ olarak kullaniminda olumlu
goriislerinin ve maddi manevi desteklerinin alinmasi 6nem arz etmektedir. Destinasyon
bolgesinde yasamakta olan insanlarm, yerel girisimcilerin, bolgeyi ziyaret eden kisilerin
sosyokiiltiirel ve gevresel maliyetlerle iligkili sonuglarin olumlu kazanimlari, destinasyon
pazarlamasini da ayni yonde etkilemektedir. Siirdiiriilebilir dengenin saglanmasi, pazarlama
stratejilerinin  gelistirilmesi, ekonomik faydalarmn gozetilmesi gibi konular, destinasyon
pazarlamasmin turizm agisindan da dikkate alinabilecegi ©nemli unsurlaridir. Basarili bir
destinasyon konumlandirmasindan dogan sonuglarin etkileri, pazarlama basarisinin da
gostergesidir. Ayrica destinasyon bolgesi ve bu bolgenin ozelliklerinin iyilestirilmesi temelli
calismalar, turizm iirtinlerinin sunumunu pazarlama dinamikleri arasinda da gostermelidir.

Turizm etkisini optimize etmek ve siirdiiriilebilir dengeyi saglamak, ayrica maliyetler arasi
dengeyi saglamak gibi temel konular, stratejik ¢aligmalar icinde turizm paydaglarini harekete
gecirmeyi hedeflemektedir. Turizm girisimcilerinin destinasyon pazarlamasindaki etkinligi de
ayrica, daha basarili turizm sonuglarmi almaya yoneliktir (Karabiyik ve Siimer Inci, 2012: 1-2).
Destinasyonun tanitimi hedefinde imajin yaratilmasi ve yaratilan imaj ile destinasyona yeni
turistlerin ¢ekilmesi, turizm talebinin gerceklesmesini saglamak agisindan 6nemlidir. Ciinkii bir
festivalin amacina ulasmast ve devamlilik kazanmasi ziyaretgilerin tatmin olmasina, festivale
daha sonraki yillarda da katiim gostermelerine ve festival hakkindaki olumlu goriislerini
paylasmalarina baghdir (Kim vd., 2010).Turizmde istenen hedeflere ulasma basaris1 bu
dogrultuda oOzellikle internetin de ayni sekilde pazarlama dinamikleri i¢inde yer edinmesi,
teknolojik gelismelerden de daha hizli sekilde sonug¢ alinmasi ve destinasyon pazarlamasinin
basariya ulasmasi konulari, 6nemli bir yer tutmaktadir.
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